
ANtipasti

Carpaccio di vitello al barolo 
con saLSA TONNATA

28.50

fein aufgeschnittenes Kalbsfleisch mariniert mit Barolo, dazu Thonsauce

Tortino di rape rosse affumicate
con crema di Gorgozola e Mascarpone

16.50

Geräuchertes Randentörtchen mit Gorgonzola-Mascarponesauce

23.50Prosciutto di Parma 36 Mesi, Mozzarella di Bufala
36 monatiger Rohschinken und Büffelmozzarella

Polpo Alla mediterranea con patate prezzemolate,
pomodoro e peperoncini

27.50

Mediterraner Pulpo mit Peterli-Kartoffelcreme, Tomaten und Peperoncini

Pappa al pomodoro e Basilico 13.50
Tomaten-Brotsuppe mit Basilikum

Mille foglie di verdure miste grigliate, 
all origano fresco e burratina

17.50

Geschichtetes Grillgemüse mit frischem Orgegano und kleinem Burrata

22.50Pollo marinato in olio cottura e antipasto piemontese
Pouletsalat mit eingelegtem Gemüse

Über allfällige Allergene informiert Sie gerne unser Personal

Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% Mehrwertsteuer



Scialatielli al basilico fatti in casa alla scarpariello 27.50
Hausgemachte Basilikumpasta mit Cherrytomaten und Burrata

Agnolotti gobbo di nizza al sugo D`arrosto 30.50
Gefüllte Pasta mit Rind und Schweinefleisch an Bratensauce

Risotto con asparagi e Guanciale croccante 29.50
24.50Spargelrisotto mit knusprigem Guancale Vegetarisch

39.50guancia brasata al Moscato d`Asti con Patate al Forno
Im Moscato  geschmorte Kalbsbäggli mit Ofenkartoffeln

Secondi piatti

Primi piatti

27.50Cubo di Melanzane croccante alle tre salse
Knuspriger Auberginenwürfel mit Basilikum-,Tomaten- und Parmesansauce 

Über allfällige Allergene informiert Sie gerne unser Personal

Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% Mehrwertsteuer

Spaghetti alla Chitarra con calamari e datterini 32.50
Spaghetti mit Calamari und Datteltomaten

Pesce fresco del giorno insabbiato 
Fisch des Tages mit einer leichten mediterranen Knusperpanade

39.50

43.50Tagliatta di Manzo alla Griglia 
con Rucola e scaglie di Parmigiano, Patate al Rosamrino
Rinds Entrecote vom Grill mit Rucola und Parmesanspänen, dazu Rosmarinkartoffeln
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