
Viaggio italiano il 19. Marzo
Der Italienische Themenabend im Ciao da qui

La Magia del nostro mare, emozionabile in cinque portate

Apri bocca
Pane Cristalo

al branzino laccato e perle di Torino, milano 
Kristallbrot gefüllt mit Wolfsbarsch Tartar 

 garniert mit Aperetiv Perlen

Antipasti
Tonno tonnato 

gebratener Thunfisch mit Thunasauce

Tagliatelle di calamari grigliati alla ligure
Taglitella mit gegrilltem Tintenfisch, Kartoffeln, Bohnen und Pesto

Gamberi in olio cottura con passatina di datterini e burrata
Camberi in Olivenöl gebraten mit Datterinotomatencreme und Burrata

Secondo
Filleto di dentice insabbiato 

Redsnapper mit leichter mediterraner Knusperpanade

Dolce
Tarteletta al limone, meringa bruciata

Zitronen Tartelette mit Meringues
pro Person CHF 89.00

begleitet mit passendem Wein pro PErson CHF 110.00

Primo

Hausgemachte Pasta mit Vongole, Scampi und Safran
Scialatielli fatti in casa con vongole, scampi, zafferano

Die Magie unserer Meere, Emotionen in 5 Gängen

Unsere Gänge können flexibel einzeln oder als Menü gewählt werden.
Auch als Vegetarisches Menü möglich

Alle Preise in CHF und inklusive Mwst.
Fül allfällige Allergen Informiert Sie gerne unser Personal


