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WOCHE 33

BUSINESSLUNCH

51.50
Griine Spargel «Tom Kha Gai» Kalbfleisch-Terrine im Salatnest
Rauchlachs-Streifen oder Wilde Preiselbeeren
Lamm Entrecote Medaillon's (AUS) Wolfsbarsch Filet's gebraten
Schwarze Pfeffer Sauce oder Portweinjus
Kartoffel-Gemiise Pfanne .. Risotto mit Gemiisewiirfelchen

Vacherin Glace oder kleine Kisevariation

ohne Dessert 46.50 / nur Hauptgang 41.50

MENU 1 MENU 2

21.50 20.50
Wurst-Kases Salat (CH) Mini-Gemiise Friihlingsrollen
«Art des Hauses» Sweet Chilisauce
Pommes frites Glasnudelsalat mit Thaigemiise & Ananas

MENU 3 MENU 4

32.50 39.50
Poulet Brust «Saltimbocca» (CH) Cordon bleu «Spezial» (CH)
Doppelter Portweinjus (Spargeln, Brie, Pesto & Rohschinken)
Risotto mit Gemiisewiirfelchen Pommes frites oder Fitnessteller

Kohlcréme Suppe oder Saisonsalat
(inklusive bei jedem der vier Gerichte)
Aufpreis; Plus Gemiise oder nur Gemiise + CHF 3.00

Antonio Gioiello und Susanne Staffelbach

Alle Preise in CHF. Gasthaus Rossli AG T +41 41 920 46 46
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen Dorfplatz 1 info@roessliknutwil.ch
konnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden gerne auf Anfrage 6213 Knutwil www.roessliknutwil.ch




