
Herzlich
Willkommen

bei uns im
Gasthaus Rössli



   Cordonbleu  
Festival

Vorspeise

Tagessuppe (es hed solangs hed)
8.50

Saisonaler Blattsalat
12.50

Gemischer Salat “drunter & drübert”
14.50

Nüsslisalat kombiniert nach Lust & Laune ( Ei, Speck, Croûton’s)
ab 12.50

9.September - 27. September 2026
Geniessen Sie unsere hausgemachten Cordonbleu’s nach

Wahl & wählen Sie für sich die passende Beilage dazu
Preis pro Cordonbleu CHF 38.50

Cordonbleu’s 

Herbst
Raclettekäse & Luzerner Rahmkäse, Rohschinken & getrocknete Steinpilze

Fribourger
Fribourger Vacherin, Hinterschinken & grobkörniger Senf

Tartufo
Raclettekäse, Hinterschinken, Blattspinat, Dörrtomaten & Trüffel

Italia
Raclettekäse, scharfe Salami, Chili & Pesto Rosso



Urchig
Raclettekäse, geräucherter Speck, Zwiebeln & fermentierter Knoblauch

Alpen
Raclettekäse & Vacherin, Salsiz, Mangold & Knoblauch

“so wie mer’s könnt”
Raclettekäse & Hinterschinken

“so wie mer’s könnt” eifach chli chliner
Raclettekäse & Hinterschinken

*****************

Chicken
Brie, Truten Brust geräuchert & Feigen Chutney

Scholle-Rolle 
Meerrettich Cantadou, Rauchlachs & Schnittlauch

Veggie 
Tortilla-Rolle gefüllt mit pikantem Ratatouille & Brie

Auf Wunsch machen wir auch sehr gerne Gluten -Laktosefreie 
oder Vegane Cordonbleu

Auf Vorbestellung auch Cordonbleu XXL erhältlich

Beilage zur Auswahl
eine Beilage inklusive, jede weitere Beilage CHF 5.00

Pommes frites
Kroketten
Risotto
Tagliolini
Gemüse
Fitnessteller



 “Alle Pinsa’s kann man auch als Take
Away bestellen und mitnehmen ”

„Auch vorzüglich geeignet als Apéro oder Vorspeise“             

Pinsa
Estate

Crema al Parmigiano, Dattel-Tomaten, Parmesan, Salami, Knoblauch, 
Chili & Rucola

24.50/34.50

Crema al Parmigiano, Parma Schinken, Mozzarella, Dörrtomaten
Parmesan & Rucola      

Crema al Parmigiano, Rindsfilet-Streifen, Dörrtomaten, Blattspinat
Trüffel & Rucola

26.50/36.50

Mare
Crema al Parmigiano, Ofen-Gemüse, 

Crevetten “Aglio, Olio e Peperoncino” & Rucola

26.50/36.50

Parma

24.50/34.50

 „Klassiker“

Vegetarioano
Crema al Parmigiano, Dattel-Tomaten, Mozzarella, mediterranes Gemüse & Rucola

22.50/32.50



Saisonaler Blattsalat
12.50

Gemischter Salat “drundert & dröbert”
14.50

Nüsslisalat kombiniert nach “Lust & Laune” 
(Ei, Speck, Croûton’s)

ab 12.50

Tatar vom Rindsfilet Mittelstück
“Gasthaus Rössli Style”

28.50/38.50

          

Suppe
Tagessuppe im Töpfli  “es hed so lang’s hed”

8.50

Kalte Vorspeisen



Sautierte Black Tiger Riesencrevetten “Aglio, Olio e Peperoncino”
Tagliolini al Pesto Genovese Pesto & Gemüsewürfelchen

Vorspeise:  29.50
kleiner Hauptgang: 43.50

Hauptgang: 48.50

Safran Risotto mit Mangold
sautierten Crevetten & Pflaumen-Chutney

Vorspeise: 32.50
kleiner Hauptgang: 37.50

Hauptgang: 42.50 

*************************************************

Unser Klassiker
                       

                              Turm von gebratener Entenleber & Apfelscheiben                                                    
an karamellisierter Himbeeressig Sauce 

Vorspeise: 30.50 
Hauptgang: 40.50

Dazu geniessen Sie einen perfekt passenden Süsswein aus dem 
schönen und warmen Südafrika

4cl 8.50
                                     

                                *****************************************************                                               

Trüffel Ravioli à la crème mit Blattspinat-Streifen
Vorspeise 29.50

kleiner Hauptgang: 34.50
Hauptgang:  39.50

Fisch/Meerestiere

Ravioli



Rindsfilet Mittelstück an schwarzer Pfeffersauce
Steinpilz Papardelle mit Gemüsewürfelchen

50.50/55.50

Rinds Entrecôte an hausgemachter Trüffelbutter
Pommes frites & buntes Gemüse

46.50

“Saltim Bocca” vom Surentaler Kalb an doppeltem Marsala-Jus
Safran Risotto & Gemüse allerlei

44.50/49.50

“Brasato di manzo al Barolo”
Kartoffelstock & Dörrbohnen

31.50/36.50

Siedfleisch Salat “Art des Hauses” 
mit Pommes frites oder als Fitnessteller

30.50

Club Sandwich “Rössli Style”
mit Pommes frites oder als Fitnessteller

33.50

Schnipo (Nierstück)
29.50/34.50

Schweins Steak vom Grill 
mit Kräuterbutter & Pommes frites

36.50

Fleischgerichte



Pommes frites
oder

Kroketten
oder

Risotto
oder

Tagliolini

Rössli - Pfännli

Lassen Sie sich von 
Antonio & seinem Team
kulinarisch überraschen

 (ab 2 Personen)
auch Vegetarisch möglich

4 Gang Menu 108.00
5 Gang Menu 118.00
6 Gang Menu 128.00
7 Gang Menu 138.00

Rindsfilet
55.50

Rinds Entrecôte
46.50

Pouletbrust
33.50

Welcher Kräuterbutter darf es sein?Wählen Sie Ihr Fleisch

Kräuterbutter “wie mer ne kennt”
oder

Trüffelbutter
oder

Diavolo Butter (scharf)

Beilage nach Wahl

Gemüse Allerlei wird bei allen Pfännli dazuserviert

****************************************************************

Überraschungsmenu

“zom selber brötle”



Egal was Sie feiern: 
Im Gasthaus Rössli Knutwil 

finden Sie den passenden Raum.
Ob gemütliches Beisammensein,  

Vereinsanlass, Generalversammlung, 
Traueressen, Weihnachts- oder

Hochzeitsfeier
Das Rössli ist die richtige Wahl

 um sich kulinarisch zu verwöhnen.
Bei uns sind Sie jederzeit 

       -lich
Willkommen

     
en Guete....

Herkunft von unserem Fleisch
Poulet (CH)

Kalb (CH)
Schwein (CH)

Rind/Lamm (AUS)
Wild (CH/AUT)

Entenleber (FR)
Fisch & Meeresfrüchte (CH/MSC)

          
  Brot (Bäckerei Krummenacher, Grosswangen CH)
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