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k »Auch vorziglich geeignet als Apéro oder Vorspeise“
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Crema al Parmigiano, Spargeln, Ei, Speck, Frithlingszwiebeln

Sauce Béarnaise & Rucola
24.50/32.50

3
"

Crema al Parmigiano, Rindsfilet-Streifen (AUS), Dérrtomaten, Blattspinat
Triiffel & Rucola

24.50/34.50

Sabmane

Crema al Parmigiano, Barlauch-Peperonata
Heissrauchlachs im Mohnmantel & Rucola

24.50/34.50

Huma

Crema al Parmigiano, Parma Schinken, Mozzarella, Drrtomaten
Parmesan & Rucola

22.50/32.50

Crema al Parmigiano, Spargeln, Barlauch, Rhabarber, Zwiebeln

“Chottene-Chrosi” & Rucola

20.50/30.50

“Alle Pinsa’s kann man auch als Take |
Away bestellen und mithehmen ” \




Saisonaler Blattsalat
10.50

Gemischter Salat “drundert & drobert”
12.50

Saisonsalat mit griinen Spargeln & Heissrauchlachs im Mohnmantel
26.50

Pikantes Tatar vom Rindsfilet Mittelstiick “Asia Style”
28.50
als Hauptgang
38.50

Oeppen

Tagessuppe im Topfli “es hed so lang’s hed”
7.50

Griine Spargeln “Tom Kha Gai”
mit Heissrauchlachs im Mohnmantel
15.50




Schweins Cordonbleu “so wie mer’s kennt”
Raclette Kise & Hinterschinken
Pommes frites und Gemiise allerlei
gibt es in den Grossen
M 38.50
S 33.50
XXL 48.50 (auf Vorbestellung)

Monats-Cordonbleu vom Séili
Fruhlings - Cordonbleu
Brie, Schwarzwilder Rohschinken, griine Spargeln & Barlauch
38.50

(Grosse S & XXL auf Vorbestellung)
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Schnipo (Nierstiick)
27.50/32.50

Schweins Steak vom Grill
mit Krauterbutter & Pommes frites
34.50




Rindsfilet Mittelstiick an Friihlingsmorchel-Portweinjus
Safran-Risotto mit Gemiisewiirfelchen
49.50/54.50

Surentaler Kalbs “Saltimbocca alla Romana” an Marsalajus (Nierstiick)
Zitronen-Tagliatelle mit griinen Spargeln & Dérrtomaten
41.50/46.50

Lamm Entrec6te “Ambassador” an pikanter Sauce Béarnaise
Barlauch-Kartoffelgnocchi & Peperonata
42.50/47.50

“Brasato di Manzo al Barolo”
Kartoffelstock & Apfel-Rotkraut mit Ingwer
29.50/34.50

Club Sandwich “Art des Hauses”
mit Pommes frites oder als Fitnessteller
32.50

Friihlings- Siedfleischsalat mit griinen Spargeln & Pommes frites
29.50

Spargel-Kartoffelpfanne
mit Heissrauchlachs im Mohnmantel & Hot Sauce Béarnaise
31.50/36.50




“zom selber brotle”
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K Wabhlen Sie Ihr Fleisch Welcher Krauterbutter darf es sein?
Rindsfilet Krauterbutter “wie mer ne kennt”
54.50 oder
Triffelbutter
Lamm Entrecéte oder
47.50 Diavolo Butter (scharf)
Pouletbrust
32.50

Beilage nach Wahl

Pommes frites
oder
Kroketten
oder
Risotto
oder
Tagliolini

Gemiise Allerlei wird bei allen Pfannli dazuserviert
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Lassen Sie sich von
Antonio & seinem Team
kulinarisch liberraschen

(ab 2 Personen)
auch Vegetarisch méglich \

4 Gang Menu 103.00
5 Gang Menu 113.00
6 Gang Menu 123.00
7 Gang Menu 133.00




Wolfsbarschfilets gebraten an pikanter Sauce Béarnaise

e Barlauch-Kartoffelgnocchi mit Dérrtomaten
o Vorspeise: 24.50
kleiner Hauptgang: 39.50

Hauptgang: 44.50

Safran- Spargel Risotto
mit Heissrauchlachs im Mohnmantel & “Chottene”
Vorspeise: 25.50
kleiner Hauptgang: 30.50
Hauptgang: 35.50
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Turm von gebratener Entenleber & Apfelscheiben
an karamellisierter Himbeeressig Sauce
Vorspeise: 28.50
Hauptgang: 38.50

Dazu geniessen Sie einen perfekt passenden Siisswein aus dem
schénen und warmen Siidafrika
4cl 8.50
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Truffel Ravioli a la créme mit Blattspinat-Streifen
Vorspeise 27.50

kleiner Hauptgang: 32.50
Hauptgang: 37.50

Morchel-Bérlauch-Erbsen “Mezze-Lune” Y
an Haselnuss-Salbeibutter & Parmesan Spéane N
Vorspeise: 26.50
kleiner Hauptgang: 31.50
Hauptgang: 36.50



Egal was Sie feiern:

Im Gasthaus Rossli Knutwil
finden Sie den passenden Raum.
Ob gemutliches Beisammensein,

Vereinsanlass, Generalversammlung,
Traueressen, Weihnachts- oder
Hochzeitsfeier

Das Rossliist die richtige Wahl
um sich kulinarisch zu verwdhnen.

Bei uns sind Sie jederzeit

'—lich

Willkommen

en Guete....

Herkunft von unserem Fleisch
Poulet (CH)
Kalb (CH)
Schwein (CH)
Rind (AUS)
Wild (CH/AUT)
Fisch & Meeresfriichte (CH/MSC)
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