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PASSENDE SUSSWEINE

CHATEAU LAFAURIE-PEYRAGUEY 1R GRAND
CRU CLASSE SAUTERNES AC

Chateau Lafaurie-Peyraguey,Bommes 2012 37,5l 79.00
Bordeaux, Frankreich (Sémillon,Sauvignon blanc; Muscadelle)

Goldgelbe Farbe.Inder Nase Aromenvon Safranund Agrumen.
Am Gaumen schénstrukturiertund ausgewogen.

PAOLO SARACCO

Castiglione Tinella 75cl 59.00
Moscato d'Asti DOCG, Piemonte 37,5cl 38.00
Piemonte, Moscato 1dl 9.00

Frische, leichtgelbliche Farbe, beeindruckende Fruchtaromenvon
reifen Moscato-Trauben. 100 % Moscato d'Asti.

PASSENDE
FRUCHTBRANDE

Urs Hecht, Gunzwil

KIRSCHTERESAIMBARRIQUE 4cl 11.00

DenKirschenbrandinBarriquefassernauszubauen,nochdazuin
Kirschenholz,ist eine besondere Kunst. Expressiver,ausgewogener
Fruchtkomplex, unterlegt miteleganten Wiirznoten.

Schone Fruchtslisse und harmonische Strukturim Gaumen.

BERNER ROSENAPFELBRAND
IMBARRIQUE 4cl 12.00

DerBerner Rosenapfelist eine Sorte des Kulturapfels Malus domestica.
Eshandeltsichumeinen Winterapfel. Sehr speziellin der Frucht,
angenehmer Abgang.

VIEILLE APRICOT IMBARRIQUE 4cl 15.00

Die Aprikosen stammenaus Saxon VS und werdenin Gunzwil einge-
maischt fir die Garung. Das Brennen der Aprikosenin Gunzwil folgt
ca.zwei Monate spéter. Das Destillat wird anschliessend fiir mehrere
MonateinBarriquefissern gelagertund ausgebaut. Hat eine feine
Fruchtnote, zeigt sich dabeirund und harmonisch, fliesst gefalligden
Gaumen hinunter.

HIMBEERENBRAND 4cl 19.50

Auftakt mit schéner Aromaauspragung. Intensivin der Frucht.
Sehrfein, elegantundlanganhaltendim Abgang.



SUSSSPEISEN

BROMBEER-CRUMBLE

und Caotinaglace

YUZU-MOUSSE

und Churros mit Zimtzucker

HIMBEER-TIRAMISU

mit Pfirsichsorbet

TARTUFFODIPIZZO
und Mangosalatim Honighyppen-Kérbchen

BAULUUT-EISKAFFEE 10.00

GLACE

HAUSGEMACHT
Vanille
Caramel-Fleur de Sel
weisse Schokolade
Caotina
Bananen-Maltesers
Pistazien pro Kugel

mit Rahm

SORBET

HAUSGEMACHT

Passionsfrucht-Mango

Himbeer

Pfirsich pro Kugel
mit Vodka

14.50

14.50

14.00

15.00

14.00

5.50
+1.50

5.50
+3.00

Bitte beachten Sie,dass wir beieinem Dessert, das geteilt werden mochte

CHF 5.00 zusatzlich verrechnen.
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Alle Preisein CHF inkl. MwSt.



EVENTS 2025/2026

15.06.-16.07.26
TATAR FESTIVAL

Sommerlicher Tatargenuss: Klassisch oder
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extravagant, mit Fleisch, Fisch oder Gemiise.
Ganznach deinem Geschmack.

17.07.26
BBQ-SOMMERBUFFET

Eine bunte Auswahlan Grillspezialitaiten und
sommerlichen Kostlichkeiten - frisch vom Grill
und iberraschend abwechslungsreich.




