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I
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BAULU UT

Grill und mehr



PASSENDE SUSSWEINE

CHATEAU LAFAURIE-PEYRAGUEY 1** GRAND

CRU CLASSE SAUTERNES AC
Chateau Lafaurie-Peyraguey,Bommes2012 37,5l 79.00
Bordeaux, Frankreich (Sémillon, Sauvignon blanc; Muscadelle)

Goldgelbe Farbe.Inder Nase Aromenvon Safranund Agrumen.
Am Gaumenschén strukturiertund ausgewogen.

PAOLO SARACCO

Castiglione Tinella 75cl 59.00
Moscato d’AstiDOCG, Piemonte 37,5cl 38.00
Piemonte, Moscato 1dl 9.00

Frische, leichtgelbliche Farbe, beeindruckende Fruchtaromenvon reifen
Moscato-Trauben.100% Moscato d’Asti.

PASSENDE
FRUCHTBRANDE

Urs Hecht, Gunzwil

KIRSCHTERESAIMBARRIQUE 4cl 11.00

DenKirschenbrandin Barriquefdssernauszubauen,nochdazuin
Kirschen-holz,isteine besondere Kunst. Expressiver,ausgewogener
Fruchtkomplex, unterlegt miteleganten Wiirznoten.

Schone Fruchtsiisse und harmonische Strukturim Gaumen.

BERNER ROSENAPFELBRAND
IMBARRIQUE 4cl 12.00

DerBerner Rosenapfelisteine Sorte des Kulturapfels Malus domestica.
Eshandeltsichumeinen Winterapfel. Sehrspeziellinder Frucht,
angenehmer Abgang.

VIEILLE APRICOT IMBARRIQUE 4cl 15.00

Die Aprikosen stammen aus Saxon VS und werdenin Gunzwil
eingemaischt fiir die Garung. Das Brennen der Aprikosenin Gunzwil
folgt ca.zwei Monate spater. Das Destillat wird anschliessend fiir
mehrere Monatein Barriquefasserngelagertundausgebaut. Hat eine
feine Fruchtnote, zeigt sich dabeirund und harmonisch, fliesst gefallig
den Gaumen hinunter.

HIMBEERENBRAND 4cl 19.50

Auftakt mitschoner Aromaauspragung. Intensivinder Frucht.
Sehrfein,elegantundlanganhaltendim Abgang.



SUSSSPEISEN

BUNDNER NUSSTORTE

auf Birnencarpaccio und Rételiglace

KRACHMANDEL-PARFAIT

mit hausgemachtem Magenbrotund Zwetschgensauce

APFELKUCHLEIN

mit Vanillesauce

VERMICELLES 11.50
mit Vanille-Glace, Meringue, Rahm

und Pipette mit Lauerzer-Kirsch (Urs Hecht)

BAULUUT-EISKAFFEE 10.00

GLACE

HAUSGEMACHT
Vanille
Caramel-Fleur de Sel
weisse Schokolade
Caotina
Roteli
Cookie pro Kugel

mit Rahm

SORBET

HAUSGEMACHT
Passionsfrucht-Mango
griiner Apfel
Americano-Trauben pro Kugel

mit Vodka

15.00

15.00

14.50

14.50

14.00

5.50
+1.50

5.50
+3.00

Bitte beachten Sie, dass wir beieinem Dessert, das geteilt werden méchte

CHF 5.00 zuséatzlich verrechnen.

Alle Preise in CHF inkl. gesetzlicher MwSt.



HIER SCHMECKT DAS LEBEN

29. bis 31.10.2026
MOULESET FRITES

Geniesse das beliebte Brasserie-Gerichtaus Nordfrankreich
und Belgien: Miesmuschelnin Weisswein mit Krauternund
knusprigen Pommes frites.

27.und 28.11.2026
WINE & DINE -Triiffelevent

Lass dichvom Zauber des Piemonts veriihrenund geniesse ein
exquisites 5-Gange-Meni mit edlen Triiffeln und passenden
Weinen.

25.01.bis 06.02.2027
EINE REISE DURCH FINNLANDS KUCHE -
MAKUMATKA SUOMEEN

Begib dichaufeine kulinarische Entdeckungsreise durch
Finnland undlass dich von denauthentischen Spezialitaten
des Nordensverzaubern.

05.04. bis 01.05.2027
HAMBURGER FESTIVAL

Kreative Burgerspezialitaiten vom Grill mit Fleisch, Fisch oder
Vegi, frisch zubereitet und voller Geschmack.

2nd Friday

Jeweils am zweiten Freitagim Monat sorgtab 21 Uhr
einspezieller Music-Act fiir ungezwungene Unterhaltungin
lockerer Atmosphare. Jedes Mal einzigartig und kostenlos.
Geniesse davor ein feines Abendessenim BAULUUT.

13.11.26 CathrynLehmann & Michael Dolmetsch
12.03.27 Joe Beaujolais Band



