
 
 

 
 

 

Vorspeisen       
 

gemischter Salat  
an Saisondressing, französischer- oder  

italienischer Sauce 13.00 
 

Wintersalat 
aus geraffeltem, süss-würzigem Kürbis mit Belugalinsen 

und Granatapfelkernen auf Babylattich mit knusprigen 

Krapfen aus Dallenwiler Ziegenkäse 16.00 
  

Cremesuppe   
aus Süsskartoffeln, Kokos und Curry, als Einlage  

geräucherte Entenbrust und gerösteter Sesam 15.00 
 

Freiland-Nüsslisalat 
an französischem Dressing mit Speckwürfeln, 

Dörrfrüchten und gehacktem Ei             17.00 
    

Suppe aus dem Tagesangebot 8.00 
 

Crispy Chicken Strips  

Geflügelbrust Streifen im Cornflakes Mantel frittiert  

mit süsser Chilisauce 11.00 
 

Krevetten im Knuspermantel   
mit Mango-Dip 18.00 

 

Hauptgerichte       
 

Kaninchen Keule 
sanft im Ofen geschmort, begleitet von sämiger 

Bramata Polenta, gebratenem Blumenkohl und  

Romanesco 36.00 
 

Eier-Muffins   
als zweierlei gebacken, eines mit Kartoffelwürfeln  

und eines mit Gemüse, serviert auf Rahmwirsing 29.00 
 

Angus-Bratwurst aus Ennetbürgen 
von der Metzger Holzen. Mit Zwiebelsauce  

und Pommes frites   26.00 
 

Zander Knusperli  
mit Remouladensauce, Blattspinat und  

Wildreis-Mix oder Bratkartoffeln  

    Vorspeise  19.00 

 Hauptgang  30.00 
DEKLARATION:  
Fleisch:      Kaninchen – FR,  HU nach CH-Tierschutzstandard / Entenbrust - FR 

Fisch:  Krevetten - VN / Zander - DE 

 



 
 

 
 

 

Dessert         

 

 

Crèmeschnitte «Rössli» mit Früchten   
Ein Mille-feuille aus Blätterteig, Früchtemousse,  

Vanillecreme und weisser Schokolade  14.00 

 

Vermicelles  
mit Kirsch und Rahm verfeinert auf Meringues 10.00 

  

                     kleine Port. 8.50 

 

Süsse Versuchung 
Ist es etwas Fruchtiges, Gefrorenes, Crèmiges,  

Gebackenes, oder etwa eine Kreation mit Schokolade?  

Gerne informieren wir Sie über die  

aktuelle Kombination 14.00 

 

Bananensplit 
mit hausgemachter Schokoladensauce  14.00 

 

Coupe Dänemark 12.00 

 

 

Eiskaffee Zuger Art   
von der Region für die Region - feines Kaffeeglace  

aufgerührt mit Kirsch, mit oder ohne Rahm  

 12.00 

 kleine Portion 9.50 

 ohne Kirsch 11.00 

 

Zuger Kirschtorte   
nach dem Originalrezept der Konditorei Treichler  

 11.00 

Sorbets oder Glace  
fragen Sie nach den aktuellen Aromen pro Kugel 4.50 
 

 
Alle unsere Preise verstehen sich inklusive 8.1% MwSt. und in CH-Franken. 

 

Bei Fragen zu Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden  

 

 


