
 
 

 
 

 

Vorspeisen       
 

gemischter Salat  
an Saisondressing, französischer- oder  

italienischer Sauce 13.00 
 

Nüsslisalat 
an französischem Dressing mit Speckwürfeln,  

Pilzen, gerösteten Nüssen und gehacktem Ei  18.00 
  

Karotten-Ingwer Schaumsuppe 
herzhaft verfeinert mit würziger,  

gebratener Saucisson 15.00 
 

Wintersalat 
aus fein geschnittenem Spitzkohl an  

Zitronengras Dressing mit Shiitake Pilzen, 

Gemüsepapaya, Erdnüssen und Gurkenscheiben 16.00 
   

Suppe aus dem Tagesangebot 9.00 
 

Crispy Chicken Strips  

Geflügelbrust Streifen im Cornflakes Mantel frittiert  

mit süsser Chilisauce 11.00 
 

Krevetten im Knuspermantel   
mit Mango-Dip 18.00 

 

Hauptgerichte       
 

Duo von Kaninchen  
Rückenfilet und geschmorte Keule  

mit sämig gerührter Bramata Polenta  

und grünen Bohnen mit Babymais 42.00 
 

Servietten-Knödel  
in Scheiben geschnittener und  

gebratener Brotknödel mit sautierten Pilzen,  

Rotkraut und grilliertem Romanesco 29.00 
 

Angus-Bratwurst aus Ennetbürgen 
von der Metzger Holzen. Mit Zwiebelsauce  

und Pommes frites   26.00 
 

Zander Knusperli  
mit Remouladensauce, Blattspinat und  

Wildreis-Mix oder Bratkartoffeln    Vorspeise  19.00 

 Hauptgang  30.00 
DEKLARATION:  
Fleisch:      Geflügel – CH / Kaninchen - HU nach CH - Tierschutzstandard 

Fisch:  Krevetten - VN / Zander – DE 

Brot: Konditorei-Confiserie von Rotz, Cham / CH  



 
 

 
 

 

Dessert         

 

 

Crèmeschnitte «Rössli» mit Früchten   
Ein Mille-feuille aus Blätterteig, Früchtemousse,  

Vanillecreme und weisser Schokolade   

  15.00 

 

Orangen Mousse  
mit leicht kandierten Orangen, begleitetet  

von exotischem Fruchtsalat mit Orangensorbet  

und Honigwaffel 

 16.00 

Bananensplit 
mit hausgemachter Schokoladensauce   

  14.00 

Vermicelles  
mit Kirsch und Rahm verfeinert auf Meringues  

  10.00 

  

  kleine Port. 8.50 

Eiskaffee Zuger Art   
von der Region für die Region - feines Kaffeeglace  

aufgerührt mit Kirsch, mit oder ohne Rahm  12.00 

                                                                   kleine Portion 9.50 

                                                                   ohne Kirsch 11.00 

Zuger Kirschtorte   
nach dem Originalrezept der Konditorei Treichler  

  11.00 

Sorbets die aktuellen Aromen: 

Zwetschge, Zitrone, Ananas, Mango 

Apfel, Melone, Orange                      pro Kugel 4.50 

 

Glace die aktuellen Aromen: 

Vanille, Erdbeere, Mocca, Schokolade,  

Karamell, Stracciatella, Kokos           pro Kugel 4.50 
 

 
Alle unsere Preise verstehen sich inklusive 8.1% MwSt. und in CH-Franken. 

 

Bei Fragen zu Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden  

 

 


