ROSSLI
HUNENBERG

IHRE FEIER IST BEI UNS IN BESTEN HANDEN

Aufmerksam - Stilvoll - Unvergesslich

Im Rd&ssli in Hinenberg gelingt lhr Fest rundum und wird zu einem
unvergesslichen Erlebnis fur Sie und lhre Gaste.

Apero- & MenUvorschlage

... als Anregung fur Ihren individuellen Anlass.

Im seit Uber 250 Jahre bestehenden, unscheinbaren weissen Haus
im Hunenberger St. Wolfgang, verbirgt sich Tradition mit all seinen
kleinen und individuellen Vorzigen. Hier stehen nicht «nur» die
Kreationen von exklusiven Menus im Vordergrund, sondern auch
die Zubereitung von klassischen und Uberlieferten Gerichten auf
hohem Niveau.

Bei der «Herstellung» unserer Speisen bedienen wir uns soweit wie
moglich  modernster  Kuchentechniken, um Vitamine und
Inhaltsstoffe weitgehendst zu erhalten.

Fur lhre Feierlichkeit haben wir verschiedene Mentukomponenten
bzw. Menuvorschlage zur Auswahl bereitgestellt. Die
nachfolgenden Gerichte sind nur ein kleiner Auszug dessen, was
wir gerne fur Sie kochen werden.

Mit Vergnugen Stellen wir mit lhnen in einem gemeinsamen
Gesprach |hr individuelles, nach lhren Winschen und dem Anlass
entsprechendes Menu zusammen.

Wir gestalten die kulinarischen Kostlichkeiten je nach Jahreszeit mit
regionalen und saisonalen hochwertigen Produkten. Fruhling,
Sommer, Herbst und Winter bestimmen somit unser regelmassig
wechselndes Angebot.

Bitte beachten Sie, dass die nachfolgenden Gerichte aus
kichentechnischen Grtnden nur auf Vorbestellung ab 10 Personen
moglich sind.
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Apero-Vorschlage

... als Einstieg fur lhre geplante Feier.

Knabbereien
hausgemachte Curry-Nussli 100gr Fr.5.00
Pistazien gertstet und gesalzen 100gr Fr.7.00
marinierte schwarze Oliven 100gr Fr.7.00
Sbrinz-Mdckli 50gr Fr. 5.00
Grissini mit Paprika und Kase Port. a3 Stick  Fr. 3.50
mini Blatterteig-Schnecken mit Rohschinken stick Fr.2.50
Gemusesticks mit zweierlei Dip Schale 4 10 Pers Fr. 9.00
kalter Snack
saisonale, kalte Suppe Glaschen Fr.2.50
Cherrytomaten und Mozzarella mit Basilikum Lsffel Fr. 2.50
Spiessli mit Melonen und Parmaschinken Stuck Fr.3.50
Baguette-Faustbrétchen mit
- Salami, Schinken, Fleischkase Sttick Fr.3.00
- Frischkase, Ei-Mousse Stiick Fr. 3.00
- Lachs, Rohschinken Stiick Fr.3.80
Bruschetta mit
- rotem Pesto und Ricotta Stiick Fr. 2.00
- Tatar von mediterranem Gemuse Stick Fr. 2.00
- Thunfischmousse Stiick Fr.2.50
- Rauchlachstatar Stiick Fr. 3.00

- Rindstatar Stiick Fr.3.50
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warmer Snack
saisonale, heisse Suppe Espressotasse  Fr.2.50
Fleischballchen

mit Curry-Mayonnaise Port. 22 Sttck  Fr. 1.80
mini Blatterteig-Schinkengipfel Stick & 25g Fr.2.00
grillierte Poulet-Spiesschen

mit warziger Wasabi-Mayonnaise Sttick Fr. 3.50
Asiatischer GemUsesalat

mit gebratenen Kaninchenwurfeln Stiick Fr. 3.50
frittierte Krevette im Knuspermantel

mit Knoblauch-Dip Stiick Fr.3.50
Zander-Knusperli mit Remouladensauce Stiick Fr.2.50
Kleine Kartoffeln mit Speck umwickelt

und Kase-Créme fraiche Stiick Fr.1.60
frittierte Kasepralinen

mit pikantem Peperoni-Dip Port. 22 Stick ~ Fr. 1.60
kleiner Risotto (vegetarisch)

nach Saison und lhrem Geschmack Sttick Fr.3.50
stisse Snack
mini Cremeschnitte «R&ssli» Stiick Fr. 4.00
Frichtespiessli Sttick Fr. 2.90
Brownies Stiick Fr. 3.00
Frichte-Blechkuchen mit Streusel Sttick Fr. 3.00
Panna Cotta mit Fruchtsauce Glaschen Fr.2.50
Dunkles Schokoladenmousse Glaschen Fr. 2.50
kleiner Zuger Eiskaffee mit Kirsch Glaschen Fr.2.00
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Menu-Vorschlage

Salat & kalte Vorspeise

Frihlingssalat
verschiedene Blattsalate an Granatapfel Dressing
mit Wurfelchen von Avocado, Peperoni, Tomaten und Feta

Kése-Salat
aus geraffeltem Greyerzer, Baby Lattich, Trauben, Essiggurken
und rote Zwiebeln an Nussdressing

Gemischter Salat
verschiedene GemUse- und Blattsalate
an franzésischem-, italienischem-, oder Saison-Dressing

Roastbeef
fein aufgeschnitten auf hausgemachtem Antipasti Gemuse
mit Julienne von Eisbergsalat und gehobelter Belper Knolle

Lachs Tataki
gerauchertes Royal Ruckenfilet mit Teriyaki Sauce mariniert
serviert auf asiatischem Gemusesalat mit Mango und Shiitake Pilzen

Burrata

als cremiges Frischkase Toértchen mit Burrata-Kern
umrahmt von wirzigem Salat aus Tomaten, Basilikum
und Balsamico Creme

Suppe

Meerrettich Schaumsuppe
mit einem Tatar von Black Tiger Krevetten

Susskartoffel Limetten Suppe
begleitet von geraucherter Entenbrust

Mais-Chili Cremesuppe
mit einer Einlage von Mais Krapfen und Tomatenwurfelchen
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Zwischengericht
Entenbrust

rosa gebraten und in Tranchen aufgeschnitten
mit feinen Nudeln und Orangen Sauce

Rindskopf Backe
saftig geschmort auf feinem Sellerie Puree
und gerdsteten Zwiebeln

Pulpo

in Butter gebraten und angerichtet mit
warzigem Blattspinat mit Chorizo

Hauptgericht

Maispoularden Brust
saftig im Ofen gebacken, umwickelt mit Salbei und knusprigem Speck
mit cremig gerthrtem Safranrisotto und buntem, mediterranem Gemuse

Kalbshals
«sous vide» gegart und anschliessend kurz gebraten
mit grinen Spargeln, Sauce Hollandaise und kleinen Rosmarin Kartoffeln

Rindsfilet Medaillon
rosa gebraten mit Pinien Kruste, begleiten von Broccoletti
und Kartoffel Puree mit fein geschnittenem Barlauch

Lamm Entrecéte
an aromatischem Krauterjus mit saftigem Kartoffelgratin
und traditionellem, provenzalischem Ratatouille

Kalbssteak
am Stuck im Ofen gegart an Cognac Rahmsauce
mit buntem Ofengemuse und Tagliatelle Teigwaren

Schweinsfilet
an kraftigem Balsamico Jus mit schwarzen Oliven
serviert mit GrillgemUse und gebratener Polenta Roulade im Speckmantel
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Dessert

Karamel Parfait
mit karamellisierten Macadamia Nussen,
Mango Wurfeln und Mango Passionsfruchtsauce

Limetten Kokos Panna Cotta
im Glas serviert mit Ananas Thymiansalat
und knusprigen Butter Streuseln

Schokoladen-Mousse
als Toértchen auf Mandelbiskuit mit Orangen Sorbet
und exotischen Frichten

Cremeschnitte «Rdéssli» mit Frichten
Ein Mille-feuille aus Blatterteig, Vanille und Beerenmousse

Hausgemachter Apfelstrudel
mit Rosinen, NUssen und Vanilleglace

Bananen Mousse Schnitte
auf Schokoladen Biskuit mit Kakao-Whisky Creme
und Fior di latte Glace

Komposition von auserlesenem Kéase
mit Fruchtebrot, Nussen, Feigensenf
und Chutney

Stellen Sie aus den Gerichten lhr eigenes, einheitliches Menu
individuell zusammen.

Ihre Auswahl liegt im Rahmen zwischen:

3-GANG
MIN. FR. 64.00 MAX. FR. 89.00
4-GANG
MIN. FR. 79.00 MAX. FR. 104.00
5-GANG

MIN. FR. 92.00 MAX. FR. 118.00
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Was Sie fur |hr Fest alles wissen sollten / AGB

RAUMANGEBOT FUR BANKETT

bis 14 Personen  Roésslistube

bis 18 Personen  Gaststube

bis 30 Personen Panorama-Saal

bis 65 Personen  Panorama-Saal & Rasslistube

RAUMANGEBOT FUR APERITIF

Gerne beraten wir Sie je nach Anlass. Grundsatzlich stehen fur Aperos alle
oben genannten Raumlichkeiten, sowie von Fruhling bis Herbst die Lounge, die
Panorama-Terrasse und das Gartenrestaurant zur Verfugung.

SERVICE-ZEITEN

Bei Anlassen am Mittag, stellen wir lhnen die Raumlichkeiten gerne bis
spatestens 16.30 Uhr zur Verfugung. Ausser es wird eine spezielle
Vereinbarung getroffen.

Im R&ssli kdbnnen Sie Ihr Nachtessen bereits ab 17.30 Uhr planen, damit Sie
maoglichst viel Zeit fur lhre Feier haben.

TISCHPLANE

Verlangen Sie unsere Standard-Tischplane, oder geben Sie uns die
Gruppierung lhrer Gaste bekannt. Wir werden lhnen darauf hin, soweit moglich,
einen massgeschneiderten Tischplan erstellen.

DEKORATION

Gerne empfehlen wir |hnen das ortsansassige Blumengeschaft
«Blumengallerie Mattmanny.

Hausinterne Blumendekoration auf den Tischen (inkl. Kerzen) stellen wir
lhnen fur Bankette bis 30 Personen zu einem Unkostenbeitrag von
Fr. 3.50 pro Person zur Verfugung. Bei Mitnahme verrechnen wir Ihnen die
Blumen nach Aufwand.

MENUDRUCK

Wunschen Sie Ihren personlichen Text, ein Bild oder Logo in den Menukarten?
Gerne Ubernehmen wir Ihre digitalen oder originalen Vorgaben. Der Druck, ob
schwarz/weiss  oder  farbig, gehért zu unserer Dienstleistung.
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MuUSIK

In Bezug auf unsere Anwohner im St. Wolfgang, kénnen wir lhnen Musik in
den Bankettraumlichkeiten bis max. um 24.00 Uhr gestatten.

VERLANGERUNG

Unser Restaurant ist bis 00.30 Uhr geoffnet. Aus Ricksicht auf unsere
Nachbarn im und um das ,Rdssli“ bieten wir keine weitere Verlangerung nach
den offiziellen Offnungszeiten an.

INFRASTRUKTUR

Leinwand pro Anlass 1 Stk. a Fr. 15.00
Flip Chart pro Anlass 1 Stk. a Fr. 15.00
Beamer mit Leinwand pro Anlass 1 Stk. a Fr. 60.00
DIVERSES

Das Steigenlassen von Himmelslaternen (mit Brennkdrpern) oder zinden von
Feuerwerk ist auf unserem Grundsttck aus Sicherheitsgrinden nicht erlaubt.

TELLERGELD

Werden lhnen Torten geschenkt oder von Ihnen selbst mitgenommen und zum
Anlass serviert und gegessen, entstehen fur Sie Kosten fur die Dienstleistung
und die Reinigung fur Geschirr und Bestecke von Fr. 4.00 pro Person.

ZAPFENGELD

Mochten Sie Ihren Lieblingswein selbst mitbringen, berechnen wir fur das
Ausschenken, die Dienstleistung und die Reinigung der Glaser generell
Fr. 35.00. pro 75cl-Flasche

BANKETTBESPRECHUNG

Wir bitten Sie uns lhr gewlnschtes Menu bis spatestens 2 Wochen vor lhrem
Anlass bekanntzugeben. Gerne beraten wir Sie auch persoénlich vor Ort. Wir
sind lhnen diesbezlglich sehr dankbar, wenn Sie Ihren Besuch zuvor
telefonisch anktndigen, damit wir fur die Besprechung lhrer Feier genigend
Zeit einrechnen konnen.
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KOSTEN FUR NO SHOWS

Wir bitten Sie, uns die definitive Personenzahl bis spatestens 2 Tag vor Ihrem
Anlass bekanntzugeben. Danach akzeptieren wir Abweichungen bis 5% gratis.
Alle weiteren Absagen werden lhnen zum vollen Menu- oder Arrangementpreis
in Rechnung gestellt.

ANNULLATIONSKOSTEN

Schriftliche Stornierungen des gesamten Anlasses bis 6 Wochen vor dem
definitiv reservierten Termin sind gratis.

Spatere Annullierungen werden wie folgt in Rechnung gestellt:

6 bis 4 Wochen vor dem Termin: Fr. 15.00 / bestellte Pers.
4 bis 2 Wochen vor dem Termin: 30% des Menupreises / bestellte Pers.
2 bis 1 Wochen vor dem Termin: 60% des Menupreises / bestellte Pers.
1 bis 0 Wochen vor dem Termin: 90% des Menupreises / bestellte Pers.

RUCKTRITTSRECHT DURCH LANDGASTHOF ROSSLI

Hat das Management des Landgasthof Réssli begrindeten Anlass zur
Annahme, dass die Veranstaltung den reibungslosen Geschéftsbetrieb, die
Sicherheit oder den Ruf des Hauses gefahrden kénnte oder werden die AGBs
nicht eingehalten, so ist die Geschaftsleitung berechtigt, die getéatigten
Vereinbarungen jederzeit entschadigungslos aufzulésen. Schadenersatz-
anspruche kénnen in keinem Fall geltend gemacht werden.

PREISE

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer.
Preisanderungen bleiben ausdriicklich vorbehalten.

Bei uns ist |hr Anlass in besten Handen.

Wir freuen uns auf Sie



