
 

 
Bankett Menüvorschläge Restaurant 

Werdguet  
 
Gültig ab 01.01.24 Preise inkl. 8.1 % MwSt. 

 
 

 
Gemischter Salat   10   

 

Grüner Salat   9    

 

Tomaten Mozzarella   12   
 

Nüsslisalat Ei Champignons   12  

 

Nüsslisalat sautierte Steinpilze Feigen   16   
 

Weihnachtliche Kalbfleisch Terrine Sauce Cumberland Salat Waldorf   16 

  

   
Aargauer Rüeblisüppli   8    

 

Steirisches Kräutersüppli   8   

 
Frittatensuppe Gemüse-Brunoise   10    

 

Maiscremesüppli Wodka   8   

 

Kürbissüppli Steirischem Kernöl   10  
 

 
Schweins-Cordon-Bleu gefüllt mit Gruyère Schinken Pommes Frites Gemüse   32 

 

Gebratenes Pouletbrüstli Pfeffersauce Butternudel Gemüse   32  
  

Kalbsbraten Rosmarinjus Kartoffelstock Rüebligemüse   34   

  

Kalbssteak Morchel-Cognacsauce   48   

Kartoffelgratin Gemüse 
 

Kalbsgeschnetzeltes „Zürcher Art“ Butterrösti   40  

 

Kalbsschnitzeli Rahmsoserl Butternudeln Gemüse   40   
 

Kalbs Saltimbocca Marsalasauce Weissweinrisotto Mantelbroccoli Grilltomate   40    

 

Tafelspitz Kaiser Franz Joseph   44   
Gemüse Rahmspinat Bratkartoffeln 

frischer Meerrettich Apfelkren 

 

„Steira Gulasch“ saftiges Rindsgulasch Paprikasauce Härdöpfelstampf-Seeli Gmües   30 
   

 

 



 

 
 

 

 

 
Egliknusperli im Bierteig Petersilien-Kartoffel Blattspinat Sauce Tatar   35 

 

Saibligfilets Champagnersauce Kräuterreis Mantelbroccoli Rüebli   36 

 
Eglifilets « Zuger Art » Kräuterweissweinsauce Salzkartoffeli Blattspinat Rüebli   38 

 

 

 
Cannelloni gefüllt mit Ricotta und Spinat Tomatensauce gratiniert mit Käse   27 

 

Gemüse-Piccata mit Weissweinrisotto   26 

 

Herbstlicher ohne Wild Teller   28 
Waldpilzragout Spätzli Rotkraut Maroni Preiselbeer-Pfirsich 

 

Butterrösti belegt mit Gemüse gratiniert mit Käse Spiegelei   27 

 
Vegan 

 

Rösti belegt mit Gemüse gratiniert mit Käse   26 

 
Gemüseragout «Zürcher Art» an Champignonsauce dazu Kräuterreis   27 

 

  

 

Caramelköpfli mit Schlagsahne   10  
  

Fruchtsalat   10    

  

Crema Catalana   10   
 

Kaiserschmarren mit Zwetschgenröster Vanille Glace   14  

 

Apfelküchli mit Vanillesauce   14   
   

Sorbetteller garniert mit Früchten   14  

 

Dessert Potpourie gemischter Dessertteller   15   
 

Panna Cotta Früchte Rahm   10   

   

Vermicelles Meringues Rahm   10   

 
 

 

Fleisch Schweiz 

Fisch Schweiz / Bodensee 

 

Laktose Gluten Intoleranz bitte melden 
 

 

 



 

 

 

 
 
Kaiser Menü 
 

 

 

 
Vogerlsalat panierte Champignons Sauce Tartar 
+++ 

 
 
Kürbissüppli Steirisches Kernöl 
+++ 
 

 

Tafelspitz Kaiser Franz Josepf Rahmspinat Gemüse 
Bratkartoffeli frischer Meerrettich Apfelkren Senf 
+++ 
 
 
Kaiserschmarren Zwetschgenröster Vanille Glace   
+++ 
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