
 

Menu 
 

 

Hors-d’œuvre 
 

Pain à l’ail 
Baguette 
Beurre à l’ail fait maison 14.50 

 
Schiffplättli 
Jambon cru • gendarme • jambon paysanne 

Fromage de montagne pour 1 23.00 
Cornichons pour 2 29.00 

Pain pour 3 37.00 

 
 

Salade d’épinards 
Épinards jeunes • roquette • salade verte 
Oignons rouges • tomates • herbes 

Graines de grenade • croûtons 
Sauce à choix  16.50 

 
 

Nos dressings fait maison  
Français • balsamique 

Vinaigrette de baies et citron vert  

 
 

Soupes 
 

 petit grand 
 

Potage du jour 11.00 14.50 

Demandez à notre personnel ! 

 

Potage de petits pois   14.50 

Aromatisé avec de la menthe 
 

Soupe de tomate  
Avec du gin  15.00 

 
 

 
 
 

 

Plats froids 
 

Tatar de bœuf suisse 
Toast • beurre 70g 30.00 
 140g 37.00 
 

 Avec des frites  + 8.00 
 

Salade variée « Schiff » 
Salades de saison • olives • herbes fraîches 
Croûtons • concombres • tomates cerise 
Lamelles de légumes 

Sauce à choix  17.50 
 

 Avec fromage féta  26.00 
 Avec tranches de poulet  29.80 

 Avec crevettes  33.00 
 

Salade de saucisse et fromage  
Cervelas • fromage de montagne 

Cornichons • tomates cerise 
Salade verte  24.50 

 

Végétarien et végétalien 
 

Gnocchis à la mode du chef 
Gnocchis de pomme de terre • sauce pecorino 
Pesto de roquette • pignons grillés  28.50 
 

Curry aux légumes  
Légumes du marché • riz jasmin 
Sauce curry madras et lait de coco  28.50 
 

Fondue Moitié-Moitié 200g 

De la « fromagerie de Marsens » (Fribourg) 

Gruyère • Vacherin 
Pain • pommes de terre 
  À partir de 2 portions / par personne 35.00 

 

Poisson 
 

Beignets de sandre frits à la bière 
Sauce tartare petit 32.00 
Frites ou salades grand 37.00 

 

Crevettes marinées au Teriyaki 
Sauce aux haricots blancs 

Riz jasmin • légumes  36.00 

 sans lactose  sans gluten 

 végétalien 



 

Cuisine chaude en continu 

de 11:00h à 23:00h 
 

 

 
 

 
Du 

Southbend-Broiler 
 

Nos viandes sont grillées dans le Southbend-
Broiler. Ce grill caramélise le suc de la viande 

à 800°C. Il se forme une magnifique croûte et 
reste juteux au milieu. 

 

Le temps de préparation est de 20 minutes. 
 

 

 

Rib Eye Steak 250g 

Pommes mousseline • légumes  60.00 

 

Filet de bœuf 200g 

Pommes sautées au romarin 
Légumes  69.00 

 

Filet de bar en papillotte 
Câpres • olives • tomates 
Riz jasmin • légumes  39.00 

 
 
 

 
 

 

 
Porc 

 
Saucisse de porc faite maison 220g 

À la recette de la famille Wiesner 
Sauce à l’oignon 
 Avec du pain  25.00 

 Avec frites ou roesti  30.00 
 Avec salade verte  30.00 

 

Boulettes de viande hachée 
Pommes purées • légumes petit 29.50 
Jus de viande grand 34.00 
 

Poitrine de porc croustillante 
Riz jasmin • légumes 

Sauce Sambal Yaya  36.00 
 

Cordon bleu de porc 
Trio de fromages • jambon paysan 

Frites • légumes  37.00 

 

 

Veau, bœuf et poulet 
 

Émincé de veau zurichois 
Sauce champignon à la crème 

Roesti  44.00 
 

Ächti Lozärner Chögelipastete 
Vol-au-vent lucernois 
Ragoût de veau safrané 

Champignons • raisins • petits pois  42.00 
 

Joue de bœuf braisé 
Jus • pommes purées • légumes  39.00 
 

Demi-poulet au panier 
Frites 

Sauce aïoli • sauce piquante  29.50 
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Desserts 

 
Gâteau au crumble fait maison « jusqu’ à l’épuisement des stocks » 
Garniture de fruits • chantilly  12.00 

 Avec une boule de glace à la vanille  + 3.00 
 

Parfait au citron vert 
Compote de rhubarbe • chantilly  15.00 
 

Beignets de pommes 
Sucre à la cannelle • glace à la vanille  15.00 
 

Meringue géante de Kemmeriboden 
Glace à la vanille • glace aux fraises • chantilly  15.50 
 

 

Affogato 
1 boule de glace à la vanille • espresso  9.80 
 

Coupe Sweet Harmony 
1 boule de glace au chocolat • 1 boule de glace à la vanille 

Sauce caramel • chantilly • noix caramélisées  14.50 
 

Coupe Wasserturm 
3 boules de glace à la vanille • sauce chocolat 
Chantilly • amandes  14.50 

 Mini coupe avec 2 boules de glace  11.50 
 

Sorbet Colonel 
2 boules de sorbet au citron • vodka  14.50 
 

 

Boules de glace 
Vanille • fraise • chocolat • moka • sorbet au citron par boule 4.70 
 

Portion de chantilly  1.70 

 
 

 
Si vous avez des allergies ou des intolérances, demandez s’il-vous-plaît à notre personnel. 

Nous serons ravis de vous renseigner. 

 
Tous les prix sont en Francs Suisse (CHF), TVA incluse. 

Déclaration de provenance 
 

Bœuf, veau, porc, poulet • Suisse 
Agneau • Australie / Nouvelle Zélande 

 
Sandre • Estonie 

Crevettes • Vietnam 
Bar • Turquie / Grèce 

 
 

Œufs et produits de lait • Suisse, Lucerne 
Parmesan, Pecorino • Italie 

 
Baguette, pain, toast, vol-au-vent • Suisse, Lucerne 

Pain sans gluten • Espagne 
 

Nous serions heureux d’un feedback ! 
 

 

 
 

 
 


