Vorspeisen / Appetizers

218 Tomatencremesuppe
Creamy Tomato Soup
CHF 12.50

201 Zucchettitatar,

mit getrockneten Tomaten und Fetakase
Zucchini tartare,
with sun-dried tomatoes and feta cheese
CHF 18.50

203 Crevettencocktail mit Mango,

dazu Toast und Butter
Shrimp cocktail with mango,
served with toast and butter
CHF 15.50

209 Griiner Salat
Green salad
CHF 8.50

210 Gemischter Salat
Mixed salad
CHF 10.50

Alles Wurst / Everything sausage

214 Rathskeller Wurstsalat,
garniert mit Salat
Rathskeller sausage salad,

garnished with salad
CHF 18.50

216 Rathskeller Wurst-Kasesalat,
garniert mit Salat
Rathskeller sausage and cheese salad,

garnished with salad
CHF 21.00



Hausgemachte Pasta /| Homemade pasta

225 Hausgemachte Tagliatelle an Pestorahmsauce,
mit bunten Cherrytomaten
Homemade tagliatelle with pesto cream sauce,

served with colorful cherry tomatoes
CHF 24.50

237 Hausgemachte Tagliatelle an Spinatrahmsauce,
serviert gebackenem Ei
Homemade tagliatelle with creamed spinach sauce,

served with a baked egg
CHF 25.50

245 Hausgemachte Tagliatelle an gelbem Thai-Curry,

serviert mit gebackenen Bananen
Homemade tagliatelle with yellow Thai curry,
served with fried banana
CHF 24.50

236 Spaghetti Carbonara
Spaghetti Carbonara
CHF 24.00

Rathskeller Klassiker / Rathskeller classics

Kalbsgeschnetzeltes ZUrcher-Art
an Champignonrahmsauce,
serviert mit Rosti und Herbstgemiise
Sliced veal Zurich style with mushroom cream sauce,

served with swiss hash browns and autumn vegetables
219 CHF 38.50

Cordon bleu (ca. 300 g)

serviert mit Pommes frites und Gemdise
Cordon bleu (approx. 300 g)
served with French fries and vegetables
220 Kalb CHF 39.50
261  Schwein CHF 29.50

Salatbowl Rathskeller
mit Pouletstreifen, Avocado, Taboulé-Salat,
Granatapfel und grillierter Ananas
Rathskeller salad bowl
with chicken strips, avocado, tabouleh salad,

pomegranate and grilled pineapple
222 CHF 26.50



Warme Gerichte / Hot dishes

255 Pouletgeschnetzeltes Casimir an roter Thaicurrysauce,
serviert im Reisring mit Fruchtspiess
Sliced chicken Casimir with red Thai curry sauce,

served in a rice ring with fruit skewer
CHF 26.00

260 Paniertes Schweinsschnitzel vom Nierstiick,
dazu Pommes frites und Gemtise
Breaded pork schnitzel from the kidney,
served with french fries and vegetables
CHF 26.00

266 Grilliertes Rindshuftsteak an Pfeffersauce,
dazu Pommes frites und Gemiise
Grilled beef rumpsteak with pepper sauce,

served with french fries and vegetables
CHF 36.50

262 Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce,
serviert auf Kartoffel-Mascarpone-Puree mit glasierten Cherrytomaten
Veal sausage with onion sauce,
served on potato and mascarpone puree with glazed cherry tomatoes
CHF 24.50

263 Schweinsbratwurst Amarena an Amarena-Kirsch-Sauce,
dazu Kartoffelrdsti und Herbstgemdise
Amarena pork sausage with Amarena cherry sauce,

served with swiss hash browns and autumn vegetables
CHF 22.50



Vegetarische Gerichte / Vegetarien dishes

250 ROsti mit Kase und Spiegelei
Swiss hash browns with grilled chesse and a egg sunnyside up
CHF 21.50

253 Waldpilzpastetli mit Schnittlauch und Gemiuse
Puffed Pastry filled with wild mushrooms-tarragon sauce and vegetables
CHF 16.50

254 Kaseschnitte mit Spiegelei und Schinken
(ohne Schinken moglich)
Cheese slice with fried egg and ham served on toasted rye bread

(possible without ham)
CHF 24.50

Haus-Speazialitat / House-Specialty

290 Chibel Guggeli
Y% Schweizer Freiland-Poulet aus dem Ofen
serviert mit unserer Spezialsauce und Brot
Chubel Giggeli
Y> Swiss free-range chicken from the oven

served with our special sauce and bread
CHF 18.00

Snacks & Burger / Snacks & burgers

285 Original American Hamburger CHF 9.00
206 doppel Hamburger CHF 14.00
286 Original American Cheeseburger CHF 10.50
221 doppel Cheeseburger CHF 17.00
264 Vegi-Burger CHF 8.50
(Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Salat, Uberbacken mit Raclettek&se)

280 Weisswiuirste mit siissem Senf CHF 10.50
283 Portion Pouletfltgeli (Port. 6 Stlick) CHF 15.00
287 Portion Pommes frites CHF 8.50

288 Rathskeller Chas-Chuchli CHF 3.50



