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Kirbiscremesuppe,
verfeinert mit Schlagrahm und Croutons

Niisslisalat garniert mit Birne,

Walnuss und Orangenfilet an Balsamico -Dressing

Herbstsalat mit sautierten Pilzen,

Speck, Trauben und Feigen an Balsamico-Dressing

Hauptgang

Rehschnitzel an Preiselbeersauce,

dazu Quarkspitzli, Rotkraut, Rosenkohl,
glasierten Marroni und Mirza-Apfel

Waldpilz Pastetli,

serviert mit Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl,
glasierte Marroni und Mirza-Apfel

Vegetarischer Herbstteller an Preiselbeersauce,

dazu Quarkspitzli, Rotkraut, Rosenkohl,
glasierte Marroni, Pilze, Trauben und Mirza-Apfel

Wildgeschnetzeltes an Waldpilzsauce,

serviert mit Quarkspitzli, Rotkraut, Rosenkohl,
glasierten Marroni und Mirza-Apfel

Hirschpfeffer aus Hauseigener Beize,

dazu Quarkspitzli, Rotkraut, Rosenkohl,
glasierten Marroni und Mirza-Apfel
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CHF 12.00

CHF 13.00

CHF 16.50

CHF 39.50

CHF 26.50

CHF 28.50

CHEF 35.00

CHF 35.00



