Menu du jour - Tagesmeniu - Mo. 08.02.

MENU | I MENU II
Gemusecremesuppe Gemusecremesuppe
* * % * * %

Bunter Saisonsalat Bunter Saisonsalat
* * % * * %
Kalbsgeschnetzeltes Pilzsauce mit Kaseravioli mit Krautersauce

Reis Fr. 18.80
Fr. 19.80
BUSINESS LUNCH
Nusslisalat mit Speck und Ei
* * %

Kalbsschnitzel Marscaponesauce mit Nudeli
* * %

Dessert Variation
Fr. 55.00

SAISON TAGESSPEZIALITATEN

Zu allen Gerichten ausgenommen Fitnessteller: Bunt Gemischter Saisonsalat
* k%

Wienerschnitzel vom Kalb mit Pommmes Frites 38.50
Spatzlipfanne Gemuse Marscapone 28.50
Pouletbrust mit Krauterbutter und Pommes Frites 32.50
Egliknusperli mit Pommes Frites und Sauce Tartar 29.50
Kalbsleberli alla veneziana mit Rosti 34.50
Cordon Bleu vom Schwein mit Taleggiokdse und Pommes Frites  34.50
Rinds Entrecote Cafe de Paris mit und Pommes Frites 44 50
Scalopine vom Rind, Salbei, Knobli und Safranrisotto 34.50
Fitnessteller mit Pouletbrust und Krauterbutter 28.50
DESSERTS

Vermicelles mit Glace 13.50
Bronnti Creme 10.50
Dessert Variation 12.50
WEINE

Yvorne 10cl Fr. 5.00 Capo Mastro 10cl Fr.6.50
Cuvee Louis Bernard 10cl  Fr. 5.00 Primitivo «1954» 10cl Fr. 7.00
Colle dei Tigli 10cl Fr.6.50 Terra Alter Riserva 10clFr. 7.50

Arneis Piemont 10cl Fr.7.250 Bolgheri Il Seggio 10cl Fr. 8.50



