
FLEISCH MENÜ 
Broccolicremesuppe 

*** 
Bunter Saisonsalat 

*** 
Steak Freilandschwein mit 

Gorgonzola und Kartoffelgnocchis 
Fr. 19.50 

 
 
 
 
   

  
  

     
 
 

  
 
 

BUSINESS LUNCH 
 

Spargelsalat mit Rohschinken 
*** 

Kalbsschnitzel mit Morchelsauce und Nüdeli 
*** 

Dessert Variation 
Fr. 55.00 

 

SAISON TAGESSPEZIALITÄTEN 
 

Zu allen Gerichten ausgenommen Fitnessteller: Bunt Gemischter Saisonsalat 
*** 
Kalter Roastbeefteller mit Salaten, Frites und Sauce Tartar  34.50 
Pouletbrust mit Kräuterbutter und Pommes Frites   32.50 
Egliknusperli mit Pommes Frites und Sauce Tartar   29.50 
Spätzlipfanne Bärlauch, Mascarpone Sauce und Saisongemüse 28.50 
Cordon Bleu vom Schwein mit Taleggiokäse und Pommes Frites 33.50 
Rinds Entrecôte Cafe de Paris mit und Pommes Frites   44.50 
Rindsfilet Stroganoff mit Bärlauchspätzli     44.50 
Riesencrevetten mit Wok Gemüse und Reis    39.50 
Wurst-Käse Salat garniert mit Pommes Frites    22.50 
 
DESSERTS 
 
Aprikosen Panna Cotta        11.50 
Erdbeeren, Meringue, Glace       11.50 
Dessert Variation         14.50 
 
WEINE 
 
Yvorne 10cl  Fr. 5.00 Capo Mastro 10cl Fr. 6.50 
Cuvee Louis Bernard 10cl  Fr. 5.00 Primitivo «1954» 10cl Fr. 7.00 
Colle dei Tigli 10cl Fr. 6.50 Rioja Bai Gorri 10cl Fr. 7.50 
Grüner Veltliner 10cl Fr. 7.00 Ribera del Duero 10cl Fr. 8.50 

FISCH MENÜ 
Broccolicremesuppe 

*** 
Bunter Saisonsalat 

*** 
Zanderfilet nach Zuger Art  

mit Reis 
Fr. 19.50 

Menu du jour - Tagesmenü – Fr. 26. April 
 


