
BEFORE «TEE-TIME» 

SAISONSALAT 
13Bunt Gemischt • Gartenfrisch • Hausgemachte Saucen 

KOHLRABENCARPACCIO
19Beerendressing • Burrata

GRÜNER SAISONSALAT 
10Knackig • Kerne • Hausgemachte Saucen 

SPARGELSALAT
19Parma Schinken • Parmiggiano 

SOLEDURNER WYSÜPPLI 
12Chasselas SO • Brunoise 

ERBSENSUPPE
13

SCHWEIZER RINDSTARTAR
22Butter • Baguette

Minze • Olivenöl



FROM THE «WATER HAZARD» 

SCHWEIZER EGLIFILET MEUNIER
39Champagnersauce • Spargel • Reis 

TAGESFISCH
Tagespreis

WILDFANG RIESENCREVETTEN MSC
44Pikant gebraten • Safranrisotto

WYLIHOF BÄRLAUCHSPÄTZLI
26Masacarpone • Saisongemüse

RISOTTO
29Spargel • Parmesan

GRAN RAVIOLO
29Büffelricotta • Spinat

FROM THE «GREEN» 

frisch gefangen, schonend zubereitet, mit saisonalen
Beilagen serviert



«MEAT» AFTER THE ROUND 

SCHWEIZER ENTRECÔTE CAFÉ DE PARIS 
45Café de Paris • Saisongemüse • Pommes Frites

GRAN RAVIOLO
32Simmentaler Rind • Salbeibutter • Parmiggiano 

WYLIHOF CORDON BLEU 
35Schwein • Pommes Frites • Käse SO • Saisongemüse 

SCHWEIZER RINDSTARTAR 
34Butter • Baguette • Pommes Frites

EMMENTALER KALBSSTEAK VOM METZGER SCHOLL
48Spargel • Tagliarini • Morchelsauce

SCHWEIZER POULETBRUST CAFÉ DE PARIS
32Kräuterbutter • Saisongemüse • Pommes Frites

KALBSLEBERLI ALLA VENEZIANA
34Salbei • Zwiebeln • Rösti 

RINDSFILET
Trüffelbutter • Spargel • Pommes Frites

RINDSFILET STROGANOFF
45Angus Beef • Bärlauchspätzli

56



«FAIRWAY» GOLFERTELLER 

SCHWEIZER EGLIKNUSPERLI 
32Gemischte Salate • Sauce tartare

SCHWEIZER POULETBRUST 
29Gemischte Salate • Kräuterbutter 

KALTER ROASTBEEF 
35Gemische Salate  • Pommes Frites

KÄSE SELECTION 
Eine raffinierte Auswahl erlesener Käsespezialitäten von Bruni – L’Art du
Fromage. Sorgfältig gereifte Schweizer und internationale Käsesorten, mit
viel Fachwissen und Leidenschaft ausgewählt.

DESSERTWAGEN
Eine verführerische Auswahl süsser Köstlichkeiten erwartet Sie
an unserem Dessertwagen 

GLACE
Mövenpick Glace • unsere klassischen Favoriten für den
perfekten Genuss 

«FINAL HOLE» 

FRÜHLINGSROLLEN
28Gemischte Salate • Sweet Chili 

GOLFERDESSERT 
Signature-Dessert Eine gemeinsame Kreation mit Pâtissier-
Weltmeister Rolf Mürner
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