Feiern in der Enge

Suchen Sie nach einer gemiitlichen Location fiir eine Konfirmation,
eine Diplomfeier, ein Firmenessen oder ein Familienfest?

Es gibt viele Grinde, bei uns zu feiern, zum Beispiel:
e unser Gespur fur einen festlichen Rahmen,

¢ der entspannte Service, der auch bei einer grosseren Gesellschaft nicht H E R Z L | c H W | L L K 0 M M E N

in Hektik verfallt

¢ und i unsere g o GASTHOF EN G E

Wenn das nach dem klingt, wonach Sie suchen, sollten wir tber Ihren
bevorstehenden Anlass sprechen.

Fragen Sie einfach beim Servicepersonal nach.

% 3

SCHENKEN SIE GENUSS FRUHLINGSKARTE

Enge-Gutscheine sind das perfekte Geschenk
fiir alle, die gerne geniessen.

Jetzt hier erhaltlich oder auf Bestellung via Telefon
oder E-Mail, wir schicken ihn Ihnen direkt per Post zu.

Folgen Sie uns auf:

ﬁ Gasthof Enge Hotel Restaurant
@gasthof_enge

Gasthof Enge | Engestrasse 1, 4562 Biberist | gasthofenge.ch | 032 623 70 77




Vorspeisen

Knackiger Blattsalat mit Sprossen
Bunter gemischter Salat mit Sprossen

Fruhlingssalat: Knackige Blattsalate mit Spargeln, Radieschen,
Cherrytomaten und Burratina an Balsamicodressing

Hausgemachte Solothurner Wysuppe mit Gemusestreifen

Hausgemachte Spargelcrémesuppe

Fisch

Eglifilets gebacken frittiert im Bierteig
mit Tartarsauce, Salzkartoffeln und Frahlingsgemuise

Spezialitaten

Geschnetzelte Kalbsleber an brauner Sauce mit Madeira,
serviert mit Butterrdsti und Frihlingsgemuse

Schweizer Pouletbrust (Supréme) sous vide gegart
mit Spargelrisotto und Frihlingsgemuse

Marinierter, niedergegarter Schweinebauch (20h)
mit Sauerkraut und Salzkartoffeln

Brauer Schnitzel paniert (Schwein) mit getrockneter Trester-
panade, Knusperfrites und Frihlingsgemuse

Dazu empfehlen wir ein feines Bier aus der
lokalen Brauwerkstatt Papieri in Biberist:
Lager (hell) | Flasche | 33cl

IPA | Flasche | 33cl

CHF 9.90

CHF 11.90

CHF 19.50

CHF 11.50

CHF 10.50

CHF 35.50
% Portion 30.50

CHF 37.50
% Portion 32.50

CHF 35.50

CHF 28.50

CHF 30.50
% Portion 27.50

CHF 7.20
CHF 7.20

Fruhlingsgerichte

Weisser Spargel (Portion)
mit hausgemachter Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln

Dazu empfehlen wir:
Dunn geschnittener Spanischer Serranoschinken

Risotto mit Spargeln
Cherrytomaten, Olivenél extra vergine und Parmesan

Bunter Gemuseteller
mit frittierten Rosti-Kroketten und Currymayonnaise

Klassiker

Rindstatar vom Schweizer Rind
serviert mit Toast und Butter, Scharfe nach Wahl
optional: verfeinert mit Cognac oder Whiskey

Schweizer Rindsentrecote
mit Krauterbutter, Knusperfrites und Frihlingsgemuse

Schweinsrahmschnitzel
mit Butternudeln und Frichtegarnitur

«Swiss Angus Beef-Burger» 150g Fleisch
im Chili-Rosmarin-Brotli, mit Knusperfrites und BBQ-Sauce
optional: mit einer Scheibe Greyerzer AOP Kase Uberbacken

gk

Beilagen zur Wahl:
Knusperfrites, Tagliatelle, Rosti-Kroketten,
Risotto, Salzkartoffeln (ohne Aufpreis)
oder Rosti (+ CHF 2)

Wir verwenden Schweizer Fleisch, Ausnahmen werden deklariert.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren wir Sie auf Anfrage gerne. Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. MwSt.

CHF 32.50

CHF 12.50

CHF 26.50

CHF 28.50

CHF 32.50

+ CHF 2.50

CHF 49.50

CHF 26.50
% Portion 23.50

CHF 27.50

+2.00
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