
 

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive der Mehrwertsteuer. | All prices in CHF and with VAT. | Tous les prix sonten francs suisses, TVA comprise. 

 
V: vegane Option vegan option option végan 

G: glutenfreie Option glutenfree option option sans gluten 

L: laktosefreie Option lactosefree option option sans lactose 

 

Gerne informieren Sie unsere Genussberater*innen über die Herkunft des Fleisches und beraten Sie im Zusammenhang mit Allergien. 

Our team will be happy to inform you about the origin of the meat and allergenic ingredients. 

Notre personnel se fera un plaisir de vous informer sur l'origine de la viande et de vous conseiller en cas d'allergies. 

 
 

VORSPEISEN 

 

 

  

Frühlingssalat G, L 

Cassisdressing | Schnittlauch 

Kerne | Kohlrabi | Spinat 

 

16.50 

Klassisches Carpaccio vom Rindsfilet G, L 

Rucola | 2 Jahre gereifter Parmesan | Balsamico 

 

26.50 

Erbsensuppe G, L 

Fischterrine | Zitrone | frische Kräuter 

Vegetarisch: mit Mascarpone-Terrine 

 

18.50 / 16.50 

Der Champignon G 

Schweizer Champignons | Rotweinschalotten | Petersilie 

 

21.50 

  

 

FLEISCH & FISCH 

 

 

  

Lammrack G, L 

Grüner Spargel | Filoteig | Kartoffelstampf  

Lammjus 

 

57.50 

  

Kalbsschulterfilet G, L 

12h Sous vide gegart  

Polenta | Frühlingsgemüse | Kalbsjus 

 

 

52.50 

Handgeschnittenes Rindsfilet-Tatar G, L 

Eigelb-Emulsion | gebeiztes Eigelb | Schalotten-Relish 

Essiggurken | Kapern 

 

46.50 

  

Fisch nach Angebot 
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VEGETARISCH & VEGAN  

  

Frühlingsnest 

Engelshaar | Spargel | Onsenei | Hollandaise 

          33.50 
 

 

  

Bodenkohlrabi G, L,V 

Rote Linsen | veganer Frischkäse | Limette  

          31.50 

  

DESSERTS  

  

Veilchen G 

Vanille | Zitrone | Mandel 
 

21.00 

Kokos und Mango G 

Weisse Schokolade | Honig | Mandel 

 

19.50 

Lemon Pie G 

Zitrone | Merengue | Limette 

 

19.50 

Affogato 

Vanille-Glace | Espresso 

 

9.50 

GLACE  

  

Hausgemachte Glace pro Kugel 

Madagaskar-Vanille | Kaffee | Kokos-Honig 

 

6.00 

Hausgemachtes Sorbet pro Kugel 

Cassis | Limette | Birne | Aprikose 

6.00 

 

mit Rahm 

 

 

2.50 

mit Schuss 

 

4.50 

KÄSE  

  

Käsevariation vom «Chäsbueb» us Bern G 

Birnen-Chutney | Früchtebrot | Birnensenf 

 

TrüffelbrieG 

Mascarpone | Früchtebrot | schwarzer Trüffel 

 

22.50 

 

              17.50 

 

 


