
 

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive der Mehrwertsteuer. | All prices in CHF and with VAT. | Tous les prix sonten francs suisses, TVA comprise. 

 
V: vegane Option vegan option option végan 

G: glutenfreie Option glutenfree option option sans gluten 

L: laktosefreie Option lactosefree option option sans lactose 

 

Gerne informieren Sie unsere Genussberater*innen über die Herkunft des Fleisches und beraten Sie im Zusammenhang mit Allergien. 

Our team will be happy to inform you about the origin of the meat and allergenic ingredients. 

Notre personnel se fera un plaisir de vous informer sur l'origine de la viande et de vous conseiller en cas d'allergies. 

 
 

VORSPEISEN 

 

 

  

Frühlingssalat G, L, V 

Radieschen | Schnittlauch-Dressing | geröstete Kerne 

Gemüsechips 

 

 

16.50 

Duett vom Lostallo-Lachs 

Ananas | Dill | Safran | Naturjoghurt 

 

 

26.50 

Kräutersuppe G 

Erbse | Kalbsmilken | Tapioka 

 

 

18.50 

 

Trilogie vom Schweizer Rüebli G 

Orange | Kumquats | Kardamom | Rüebli 

 

 

22.50 

  

 

FLEISCH & FISCH 

 

 

  

Duett vom Schweizer Rind G, L 

Rindernacken von LUMA | Ossobuco 

Kartoffel-Espuma | Portwein-Schalotten | grüner Spargel 

schwarzer Knoblauch | Rotweinsauce 

 

 

56.50 

  

Gefüllte französische Maispoulardenbrust G 

Polenta | Mais | Frühlingszwiebeln 

 

 

 

49.50 

Handgeschnittenes Rindsfilet-Tatar G, L 

Eigelb-Emulsion | gebeiztes Eigelb | Schalotten-Relish 

Essiggurken | Kapern 

 

46.50 

  

Fisch nach Angebot 
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VEGETARISCH & VEGAN  

  

Spitzkohl G, L, V 

Sellerie | Popcorn | Gartenkresse | Kaffee 

          34.50 
 

 

  

Hausgemachter Gemüsestrudel 

Spinat | Ziegenfrischkäse | rote Zwiebeln | Feigen 
 

 

          32.50 

  

DESSERTS  

  

Rhabarber & Joghurt 

Joghurt | Rhabarber | Vanille 

 

21.00 

Allerlei vom Apfel 

Quark | Zimt | Pecannüsse 

 

19.50 

Dessertkreation 

Lassen Sie sich überraschen 

 

18.50 

Affogato 

Vanille-Glace | Espresso 

 

9.50 

GLACE  

  

Hausgemachte Glace pro Kugel 

Madagaskar-Vanille | Caramel-Fleur de Sel | Haselnuss-Schokolade 

 

6.00 

Hausgemachtes Sorbet pro Kugel 

Passionsfrucht | Mango | Kiwi | Limette 

 

6.00 

mit Rahm 

 

2.50 

mit Schuss 

 

4.50 

KÄSE  
  

Käsevariation vom «Chäsbueb» us Bern 

Früchtebrot | Garnitur 

 

22.50 

Käse für die, die etwas Spezielles ausprobieren möchten 

Unser Service gibt Ihnen Auskunft 

17.50 

 


