BarnerBar-Empfehlungen des Monats

BARNERBAR SPEZIALITATEN

Pata Negra Rohschinken (Portugal) Parfait von Risotto mit griinen Spargeln und

serviert auf mariniertem Foie gras (Frankreich) Morcheln garniert mit grillierter

griinem Spargel auf gerosteten Brotscheiben Riesencrevette (Niederlande)

CHF 32 CHF 34 CHF 36

BARNERBAR FLUSTERTUTEN

Grine Spargeln mit Parmesan
glasiert serviert mit Spiegelei
und neuen Kartoffeln

CHF 39

Mistkratzerli (Frankreich) aus dem Ofen an
Chili-Salbeiol mit Knoblauch serviert mit

Marktgemdiise «Biliner» und Bratkartoffeln

CHF 46

Gebratenes Kabeljaufilet (Nordatlantik)
mit Oliven und Tomaten auf Blattspinat
serviert mit Kokosrisotto

CHF 48

Steak vom Rindsentrecote (Argentinien)
an Pfeffersauce serviert mit Frithlingsgemtise
und Rosmarinkartoffeln

CHF 54

Kalbsmédaillons (Schweiz)
mit Steinpilzduxelle an Cognacrahmsauce
serviert mit Frithlingsgemuse und Tagliatelle

CHF 56

Siisser Abschluss
Honig Panna cotta mit
marinierten Erdbeeren

CHF 18

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 8.1% MwSt.



