Barner Bar Spezialitaten

Burrata auf Feigenkompott mit gebratenen Speckwirfeln (Schweiz)
CHF 34

Pata Negra Rohschinken (Portugal) mit Melonenfacher an Honig-Orangenmarinade
CHF 34

Fettucini an Kokos-Zitronengrassauce mit Crevetten (NL)
CHF 34 /42

Tintenfisch-Carpaccio an Limetten-Basilikumemulsion mit Rosapfeffer
CHF 36

Barner Bar Fliistertiiten

Poulet-SGpreme (Schweiz) vom Grill mit Café de Paris Butter

serviert mit Blatt-Gemusesalat an Hausdressing
CHF 39

Blatterteigkissen gefiillt mit Spargel- und Fetarago(t an Safran und Barlauch

serviert mit Frihlingsgemise und Risotto
CHF 42

Mistkratzerli mit grillierter Specktranche (Schweiz) aus dem Ofen

an Chili-Salbei6l serviert mit Marktgemise «Bliner» und Bratkartoffeln
CHF 46

Gebratenes Felchenfilet (Schweiz) auf Rago(t von griinen Spargeln

an Morchel-Barlauchbutter serviert mit Butterreis
CHF 48

Rindsentrecote (Argentinien) vom Grill mit Gorgonzolabutter

serviert mit Frihlingsgemiuise und Barner frites
CHF 52

Lammrack (Australien) aus dem Ofen mit frischen Krautern

serviert mit Frihlingsgemuise und neuen Bratkartoffeln
CHF 56

Grilliertes Kalbskotelette (Schweiz) serviert auf griinen Spargeln

dazu Barner frites
CHF 59

Susser Abschluss

Panna cotta mit Holunderblltensirup an Rhabarber mit Portwein
CHF 18

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 8.1% MwSt



