Barner Bar Spezialitaten

Susskartoffelsuppe mit Kokosmilch und Erdntiissen
CHF 18

Tagliatelle an Gorgonzolasauce mit Eierschwammchen und Pancetta (Schweiz)
CHF 28 /38

Pata Negra Rohschinken (Portugal) mit in Honig marinierten Melonenwdirfeln
und Limetten CHF 36

Tintenfisch-Carpaccio (Portugal) an Limetten-Basilikumemulsion mit Rosapfeffer
CHF 36

Barner Bar Fliistertliten

Poulet-SGpreme (Schweiz) vom Grill mit Café de Paris Butter
serviert mit Blatt- und Gemusesalat an Hausdressing
CHF 39

Ragolt von Kichererbsen und Eierschwammchen mit Tomaten im Brickteig
serviert mit Marktgemiuse «Blner» und Butterreis
CHF 42

Mistkratzerli (F) aus dem Ofenrohr an Chili-Salbeiol
serviert mit Marktgemuse «Bliner» und Bratkartoffeln
CHF 46

Saltimbocca vom Goldbrassenfilet (Turkei) auf Blattspinat an Safran-Proseccoschaum
serviert mit Mohnrisotto
CHF 48

Pfeffersteak vom Rindsentrecote (Argentinien) an Cognacrahmsauce

serviert mit Sommergemiise und Rosmarinkartoffeln
CHF 49

Kalbskotelette (Schweiz) vom Grill serviert mit Sommergemise und Barner frites
CHF 59

Suisser Abschluss

Mousse von gesalzenem Karamell mit Vanille-Birne
CHF 18

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 8.1% MwSt



