Barner Bar Spezialitaten

Kalte spanische Gemiisesuppe mit Blatterteigstange CHF 18

Spaghetti mit Knoblauch, Olivendl, Peperoncini und Crevetten (Vietnam, pikant)
CHF 29 / CHF 36

Burrata auf Feigenkompott mit gebratenen Speckwiirfeln (Schweiz) CHF 34

Pata Negra Rohschinken (Portugal) mit in Honig marinierten Melonenwdirfeln
und Limetten CHF 36

Tintenfisch-Carpaccio (Portugal) an Limetten-Basilikumemulsion mit Rosapfeffer CHF 36

Rindstatar (Schweiz) mit roten Zwiebelringen serviert mit gerdsteten Brotscheiben
CHF 38 /48

Barner Bar Fliistertliten

Kalter Roastbeefteller (Rind Argentinien) mit Tartarsauce oder Vitello tonnato (Kalb Schweiz)
serviert mit Barner frites CHF 39 / 49

Poulet-SGpreme (Schweiz) vom Grill mit Café de Paris Butter
serviert mit Blatt- und Gemusesalat an Hausdressing CHF 39

Auberginenroulade mit Frischkdase an Morchelsauce serviert mit Sommergemise
und Safranrisotto CHF 42

Mistkratzerli (F) aus dem Ofenrohr an Chili-Salbeiol serviert mit Marktgemuise «Blner»
und Bratkartoffeln CHF 46

Geschnittenes Rindsentrecote (Argentinien) mit Parmesanspanen und Olivendl
auf mariniertem Gemiuse dazu Barner frites CHF 52

Thunfischsteak (Philipinen) an Gemuisevinaigrette mit Soja auf Grillgemuse
dazu Risotto mit Basilikumpesto CHF 52

Kalbskotelette (Schweiz) vom Grill serviert mit Sommergemise und Barner frites CHF 59

«Surf & Turf» Rindsfilet Tournedos (Argentinien) mit grilliertem Rock Lobsterschwanz
(Afrika) und Zitronensalsa dazu Blattspinat mit Datteltomaten und Butterreis CHF 79

Suisser Abschluss
Frische Frichte mit Basilikum-Limettensorbet CHF 18

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 8.1% MwSt



