Stadthof-Geschichten

1295 wird der Stadthof erstmals erwahnt. Ein gewisser Hugo Kola-
husern vermacht sein Haus dem Kloster St. Leonhard - vermutlich um
sich vor dem Fegefeuer zu retten. 1360 gehort der Stadthof einem
Tuchhandler namens Johann von Betwiler, welcher wahrscheinlich aus
Battwil eingewandert war. 1790 fiihrt Basel Hausnummern ein. Bisher
wurde die Lage eines Hauses durch umstandliche Beschreibungen
bezeichnet. Der Stadthof lag beispielsweise “auffem Parfuosserplatz an
der alten Gasse des Rindermarktes und den Gassen, die hinauff goht
gen Sankt Leonhard”. Um 1800 eroffnet Karl Lindemayer eine Wein-
schenke. Was als Pintenwirtschaft beginnt, entwickelt sich allmahlich
zu einem Gasthof mit Tavernenrecht. 1906 wird die Brétli-Bar eroffnet
und hat sofort grossen Publikumserfolg. Gute und gesunde Schnell-
verpflegung bekommt einen Namen. 1965 wird die erste Pizzeria

in Basel im Stadthof eroffnet. 1999 Total-Renovation der Brotli-Bar.
2006 feiert die Brotli-Bar ihr 100-jahriges Bestehen. 2008 Umbau

der Pizzeria.

Stadthof history. 1295 The Stadthof is mentioned for the very
first time in history. A certain Hugo Kolahiisern makes his house a
legacy to the St Leonard monastery - probably to escape the purgatory.
1360 The Stadthof is owned by a drapery trader named Johann von
Betwiler who probably came from Battwil, a village 10 miles from Basel.
1790 The city of Basel introduces house numbers. Before, addresses
were described in complicated ways: The Stadthof was situated ,on the
Barefoot square, the old street of the beef market and the little road
leading towards St Leonard”. Around 1800 Karl Lindemayer opens a
wine saloon. It starts as a little pub, but over the years becomes a well
known tavern (with the right to accommodate people). 1906 Opening
of the Brétli-Bar at the Stadthof. The place becomes an instant success
because of its healthy, delicious and quick food. 1965 The first Pizzeria
in Basel is opened at the Stadthof. 1999 Complete renovation of the
Brétli-Bar. 2006 The Brotli-Bar celebrates its 100th anniversary.

2008 Complete renovation of the Pizzeria.

STADTHOF

Hawa nuuua ¢ HAYNHKOI N3 NOMMAOP M Cbipa
mouuapenna - EEFE

1_Pizza alla fiorentina
mit Spinat, Pilzen und Oregano

avec épinards, champignons et origan
with spinach, mushrooms and oregano
con spinaci, funghi et origano

con espinacas, setas y orégano

Mruua co WwnuHaTtom 1 rpubamn

Eep=pf, 3k, BE, 4= (—MiEkE)

2_Pizza al pescatore
mit Meeresfriichten

avec fruits de mer

with seafood

con frutti di mare

con marisco

Muyua ¢ mopenpoayKTamu

iBEEEL e

3_Pizza alla pulcinella

mit Peperoni, Oliven und Oregano

avec poivrons, olives et origan

with sweet peppers, olives and oregano

con peperoni, olives e origano

con pimientos, aceitunas y orégano

Myuua c 3eneHbIM NepLem onvBKamm i operaHo

EEBEs, KTSEM, #, 4= (—HiFrke)

4_Pizza quattro stagioni Fr.
mit Pilzen, Schinken, Salami, Artischocken und Oregano
avec champignons, jambon, salami, artichauts et origan

hotel

STADTHOF

restaurant

pizzeria
brétlibar

Wir bedienen Sie gerne. Sie merken das!

gerbergasse 84, barfiisserplatz, ch-4001 basel, tel. +41 6126187 11, fax +41 61 261 25 84
info@stadthof.ch, www.stadthof.ch

Rote Preise = Aktionspreise
7_Pizza ai carciof

mit Artischocken und Oregano
avec artichauts et origan

with artichokes and oregano
con carciofi e origano

con alcachofas y orégano

Mvyua c apTUoKammn 1 operaHo

FFEIELEE

8_Pizza ai funghi
mit Pilzen und Oregano

avec champignons et origan
with mushrooms and oregano
con funghi e origano

con setas y orégano

Muyua ¢ rpubamm n operaHo

gL EE

9_Pizza al prosciutto
mit Schinken und Oregano

avec jambon et origan

with ham and oregano

con prosciutto e origano

con jamon y orégano

Muuua c BeTYNHON

A BBELT

10_Pizza Americana
mit Mozzarella und Ananas

avec mozzarella et ananas

with mozzarella and pineapple
con mozzarella e ananas

con mozarela y pifia

MNMuuua AmeprikaHa € CbIPOM M aHaHacom

ILIIER, TEELLEE

Fr.

25.00

14_Pizza alla romana

mit Schinken, Blattspinat, Ei und Oregano

avec jambon, épinards, ceuf et origan

with ham, spinach, egg and oregano

con prosciutto, spinaci, uovo e origano

con jamon, espinacas, huevo y orégaon

Muuua ¢ BeTYMHOW, LUINMHATOM  ANLIOM 1 OperaHo
KRR, Sk, WBELLEE

15_Pizza con tonno
mit Thunfisch und Oregano
avec thon et origan

with tuna and oregano

con tonno e origano

con atun y orégano

Mnyua ¢ TyHUOM 1 operaHo
EieBELLEE

16_Pizza con prosciutto e funghi
mit Pilzen, Schinken und Oregano

avec champignons, jambon et origan

with mushrooms ham and oregano

con funghi, prosciutto et origano

con setas jamén y orégano

Muuua c rpnbamn  BETYMHON 1 OperaHo

KEE, BEFELLEE

17_Pizza al padrone Aktion
(sehr diinner Boden, nur etwa die halbe Teigmasse)

mit Knoblauch und Tabasco

avec ail et sauce Tabasco, pate tres fine

with garlic and hot sauce “Tabasco’, extremely thin crust
con aglio et salsa Tabasco, pasta molto fine

con ajo y salsa Tabasco, masa fina

MnuLa ¢ YeCHOKOM, OCTPbIM COYCOM 1

06UbHO NOKPbITa CbIPOM 1 ApyrmMy fobaBKamu

11_Calzone alla Santa-Lucia
gefillt mit Romischem Quark, Schinken und Salami
farci avec fromage blanc, jambon et salami

stuffed with cottage cheese, ham and salami
farcito di ricota, prosciutto e salame

relleno con requesén, jamén y salami

Mvyua KanbLoHe ¢ TBOPOrom, BETYMHOW 1 canamm

SOEE, KAR, RRimiAtal

12_Pizza o sole mio
mit Kapern, Knoblauch und Oregano
avec capres, ail et origan
avec capers garlic and oregano
con capperi, aglio e origano
con alcaparra, ajo y orégano
lMnyua ¢ Kanepcamm 1 YeCHOKOM
con verduras y orégano

T, kL=

13_Pizza alla Pedruzka ) Bgf%ﬁ%"am(aﬂ e At
mit Speck, Zwiebeln und Oregano

avec lard, oignons et origan

with bacon, onions and oregano

con pancetta, cipolle et origano

con tocino, cebolla y orégano

Muyua ¢ 6eKOHOM 1 yKOM

B, AL

with mushrooms, ham, salami, artichokes and oregano

con funghi, prosciutto, salame, carciofi e origano

con setas, jamon, salami, alcachofas y orégano

Muyua ¢ rprbamu, BETYNHON, CansMm, apTULLOKaMU 1 OPEraHo

Ebp=of, BEEs, AR, BER7, FE (RER) . 42 (—#iEKHE)

5_Pizza napoletana Aktion Fr. 236o
mit Sardellen, Kapern und Oregano 20.—
avec anchois, capres et origan

with anchovies, capers and oregano

con acciughe, capperi e origano

con anchoas, alcaparras y orégano

Mruua HanoneTaHa ¢ aHYyoycamn Kanepcamu i OperaHo

EedEdt, shim/e&, MEE, £E (—MiEkR)
6_Pizza alla Margherita Aktion Fr. 2340

mit Tomaten, Mozzarella und Oregano

avec tomates, mozzarella et origan

with tomatoes, mozzarella and oregano

con pomodori, mozzarella e origano

con tomates mozarela y orégano

Muuyua MaprapuTa ¢ nomMmnaopamu, Cbipom 1 operaHo

Eei=pf, &7, BEE, = (—MErkE)

Frck, BRIEEEE LT

18_Wildrauchlachs-Pizza
mit gerduchertem Wildlachs und Oregano
avec saumon sauvage fume et origan

with smoked wild salmon and oregano

con salmone selvaggio affumicato et origano
con salmon salvaje humado y orégano
MruLa ¢ KoNYeHbIM JUKUM JIOCOCEM

MEFF s A LLE

19_Vegetarische Pizza

mit verschiedenem Gemiise und Oregano
avec légumes divers et origan

with various vegetables and oregano

con verdura e origano




Spezialitaten - Spécialités

Specialities - Specialita - Especialdades
®dupmeHHble 6niopa - 45 B3

Kutteln an Weissweinsauce Fr. 29.90
und Kiimmel serviert mit Salzkartoffeln

Tripes au vin blanc et cumin, servie avec pommes de terre nature

Tripes in a white wine and caraway sauce, served with boiled potatoes

Trippa con salsa di vino bianco e cumino, servito con patate lesse

Callos en una salsa de vino blanco y comino, servido con patatas cocidas
Py6eL B NpeBOCXOAHOM 6eN10M BVHE M TMUHHOM COYCe,

nofaeTcs C OTBapHbIM KapTodpenem

BHEGLGI MAEEFH BAkERLE.

Kutteln mit wiirziger Tomatensauce Fr. 29.90
serviert mit Salzkartoffeln

Tripes a la mode de Caén, servie avec pommes de terre nature

Tripes in tomato sauce, served with boiled potatoes

Trippa con salsa di pomodori, servito con patate lesse

Callos en una salsa de tomate, servido con patatas cocidas

Py6eL, B TOMaTHOM COYCe, MOAAETCA C OTBapPHbIM KapTodenem

R TE AL, EAERLE

Kalbskopf mit Vinaigrette-Sauce Fr. 31.90
serviert mit Salzkartoffeln

Téte de veau au sauce vinaigrette, servie avec pommes de terre nature

Calf's" head with vinaigrette sauce, served with boiled potatoes

Testina di vitello con una salsa vinaigrette, servitor con patate lesse

Cabeza de ternera con una salsa vinaigrette, servido con patatas cocidas
[onoBa TeneHka B Npunpase 13 yKCyca 1 OIMBKOBOTO Macna,

nofaeTcs C OTBapHbIM KapTodpenem

NEREERER T, BAKERLTE
Kalbskopf nach Schildkrétenart Fr. 31.90

mit Oliven, Champignons und Gurken serviert mit Salzkartoffeln

Téte de veau avec olives, champignons et cornichons,

servie avec pommes de terre nature

Calf’s head with olives, mushrooms and gherkins, served with boiled potatoes
Testina di vitello con olive, funghi e cetrioli sottaceto, servito con patate lesse
Cabeza de ternera con aceitunas, champifiones y pepinillos,

servido con patatas cocidas

lonosa TeneHka B coyce “Turtle” (onvBKu, rprbbl, KOPHULLIOHDI),

nofaetcs ¢ Kaptopenem

AsUNRRE (M, B, FIENFE), BAERLE

Portion Fr. 36.00
Vorspeise — Fr. 22.90

Markbein der Linge nach halbiert

zum Ausloffeln, serviert mit Salzkartoffeln

Os a moelle coupé en longueur, a déguster a la cuillere
avec pommes de terre nature

Marrowbone to spoon out, served with boiled potatoes
Ossa del midollo taglia in lunghezza, per degustare con il cucchiaio
servito con patate lesse

Hueso de medulla cortado en largo, para degustar con la cucharilla
servido con patatas cocidas

Moz3roBas KocTb(cepaLeBMHa KOCTOUKM TeNEHKa)

BbIGUPATb NIOXKKOW, MOJAETCA C OTBAPHbLIM KapTodpenem

4T (AZRZH4EER) BAkERLE

Geschnetzelte Kalbsleber

in Butter mit Rosti

Emincé de foie de veau au beurre avec rosti

Finely sliced calf’s liver, pan-fried in butter with rosti

Sminuzzato di fegato di vitello al burro con rosti

Higado de ternera frito en mantequilla, cortado finamente, con rosti
Monockm neyeHy TeneHKa *KapeHHble B Macsie NMoJaloTCA C XPYCTALMUM
apeHbiM KapTodenem

BHBUNERT (IR ARIR), BERILEY

Geschnetzelte Kalbsleber Fr. 36.90
an Madeira-Sauce mit Rosti

Emincé de foie de veau au sauce madére avec rosti

Finely sliced calf’s liver served with a Madeira sauce and rosti

Sminuzzato di fegato di vitello alla salsa Madera con rosti

Higado de ternera en salsa madera y cortado finamente, con rosti

Monockn neyeHun TeneHka B coyce Mapeiipa,

NOJATCA C XPYCTALMM KapeHbIM KapTodenem

BN EDERE, RS

Kalbsleber Provencale Fr. 36.90
Geschnetzelte Kalbsleber serviert mit Rosti

Emincé de foie de veau provencale avec rosti

Finely sliced calf’s liver Provence-style with rosti

Sminuzzato di fegato di vitello alla Provenza con résti

Higado de ternera al estilo “Provence” con rosti

MoNOCKM NeYeH TeleHKa No-npoBaHCcanbCKu,

NOJAOTCA C XPYCTALMM XKapeHbIM KapTodenem

INERE (IR SRIR) B MEBEHET, BERLEY

Fr. 36.90

donpgro - XAt

Kasefondue (Saison)
Fondue au fromage (Saison)
Cheese fondue (Seasonal)
Fondue di formaggio (Stagione)
Fondue de queso (Temporada)
CbipHoe ¢oHato (Ce30HHbIE)

My iEE KR BA

pro Person Fr. 32.90

Ab 2 Personen/ A partir de 2 personnes/ Starting from 2 persons/
A partire da 2 persone/ A partir de 2 personas/ bntoda 015 08oux:

Fondue Bacchus

Kalbfleisch in kréftigem Rotwein

mit verschiedenen Zutaten

Fondue a la viande de veau au vin rouge
Fondue with veal in red wine

Fondue con carne di vitello in vino rosso
Fondue con carne de ternera en vino tinto
DoHAlo 13 TENATUHBI B KPACHOM BUHE

iENFRRER, ELEMARE R BA

Fondue Bourguignonne
Rindfleischwiirfel nach der bekannten Liebhaberart
Fondue avec cubes de boeuf

Fondue with cubes of beef

Fondue con cubi di carne di manzo

Fondue con cubos de carne de vaca

DoHAI0 113 KYCOUYKOB rOBAANHbDI

HEFANR BA

pro Person Fr. 55.00

pro Person Fr. 55.00

Vitello - Ternera -

Kalbsbratwurst mit Butterrssti Aktion Fr. 2540
Saucisson de veau avec rosti 25.50
Veal sausage with rosti

Salsiccia di vitello con rosti

Salchicha de ternera con rosti

TensaubsA COCMCKA C >KapeHbIM KapTodenem

RUNEAE, BREBRLEG

Kalbsschnitzel natur Fr. 39.90
mit 4 frischen Gemuisen oder mit gemischtem Salat

Escalope de veau nature, avec des Iégumes ou salade mélée

Veal escalope with vegetables or mixed salad

Scaloppina di vitello con verdura o insalata mista

Escalope de ternera, con verdura o ensalada mixta

LHWLenb 13 TeNATUHDBI C OBOLUAMM UM CanaToM accopTu

SRVNEHE, FEESRA AR B8 R R ST SR

Original Wienerschnitzel Fr. 43.90
serviert mit Pommes frites und Gemiuse

Escalope viennoise originale de veau avec frites e legumes

Original Viennese bread-crumbed veal escalope with french fries and vegetables
Scaloppina di vitello alla viennese originale con patate fritte e verdura

Escalope original de ternera a la vienesa con patatas fritas y verdura

LHMLenb no-BeHCKM C OBOLaMU 1 KapToLwKoi Gpu

4R ERENENRT) EERSHRR

Geschnetzeltes Kalbfleisch Fr. 39.90
Zurcher Art, serviert mit knusprig gebackener Butterrosti

Emincé de veau a la zurichoise avec rosti

Zurich-style finely sliced veal in a mushroom sauce with rosti

Sminuzzato di vitello alla zurighese con rosti

Ternera a la Zurich cortada finamente con rosti

ToHKO Hape3aHHas TenAT1Ha B rpubHOM coyce

MO LIOPUICKY MOJAEBTCSA C XKapeHbIM KapTodenem

R X FARIL, ERILZH

Kalbschnitzel Fr. 39.90
an Champignon-Rahmsauce, serviert mit Butternudeln

Escalope de veau avec sauce créme aux champignons et nouilles au beurre
Veal escalope with mushroom cream sauce and butter noodles

Scaloppina di vitello con salsa di crema e funghi, tagliatelle

Escalope de ternera con una salsa de crema y champifnones, fideos

LHMLenb 13 TENATUHDI B CIMBOYHO-TPUBHOM COyCe,

nofaeTcs C Nanwomn B Macne

NEHEECIN ST, BRI E

Cordon-bleu mit Gemiise und Pommes frites Fr. 45.00
Paniertes Kalbsschnitzel gefiillt mit Kase und Schinken

Cordon bleu de veau avec légumes et pommes frites

Veal escalope cordon-bleu with vegetables an french fries

Cordon-bleu die vitello con verdure y patate fritte

Cordon-bleu de ternera con verdura y patatas fittas

TopfoH-6ny C oBOLWaMM 1 KapToLLKOn Gppu

Y4 ARARES IR RER SRR

Riz Casimir Fr. 45.00
Geschnetzeltes Kalbfleisch an rassiger Currysauce

mit Friichten und Trockenreis

Emincé de veau au curry avec fruits et riz

Strips of veal with curry sauce, fruits and rice

Sminuzzato di vitello con salsa di curry, frutta e riso

Ternera en trozos con salsa de curry adornadas, fruta y arroz

YKpaLueHHble GpyKTamyi NONOCKY TENATUHBI B OCTPOM COYCE 13 KapW,
NOAAIOTCA C PUCOM

Mgk R, EEEBIR

Fisch - Poisson - Fish - Pesci - Pescados - Pbi6a - £ 35

Portion Fr. 36.90
Vorspeise  Fr. 27.90

Fischknusperli

mit Sauce Tartare und Salzkartoffeln

Verschiedene Fischfiletstreifen, leicht paniert und fritiert
Assortiment de filets de poissons frits

avec sauce tartare et pommes de terre nature

A selection of lightly breaded and fried fish pieces

with tartare sauce and boiled potatoes

Filetti di pesce impanati e fritti con salsa di tartara e patate lesse

Filetes de pescado empanados y fritos con salsa tartar y patatas cocidas
PbI6GHOE accopTU: NOAMXapeHHbIE KyCOUKY Pblbbl B NIEFKON MaHUPOBKE,
nofatoTCs C COycoM TapTap v KapTodenem

HERERE, AEMRTHN, RNREEEMAERLE
Eglifilet gebacken Fr. 38.50

mit Sauce Tartare und Salzkartoffeln

Filets de perche frits avec sauce tartare et pommes de terre nature
Fried fillets of perch with tartare sauce and boiled potatoes

Filetti di pesce persico fritti con salsa di tarara e patate lesse
Filetes de perca fritos con salsa tartar y patatas cocidas

KapeHoe ¢une okyHa c Coycom TapTap 1 OTBapHbIM KapTodenem

Mg R, ENBEEEENKERLE

Eglifilet Meunieére Fr. 38.50
in Butter gebraten mit Salzkartoffeln

Filets de perche meuniére avec pommes de terre nature

Fillets of perch fried in butter served with boiled potatoes

Filetti di pesce persico alla mugnaia con patate lesse

Filetes de perca a la molinera con patatas cocidas

Dune oKyHs, )kapeHoe B Macsie, NOAAETCA C OTBaPHbIM KapTodenem

EHA &R, RAERLIE
Eglifilet nach Zuger Art Fr. 3850

mit Weissweinrahmsauce und Salzkartoffeln

Filets de perche a la sauce vin blanc a la creme avec pommes de terre nature
Steamed fillets of perch with a creamy white wine sauce and boiled potatoes
Filetti de pesce persico con una salsa crema di vino bianco e patate lesse
Filetes de perca con una salsa cremosa de vino blanco y patatas cocidas
Duine oKyHs, NPUroTOBIEHHOE Ha Napy, NOAAETCA C COYCOM 13 6enoro BrHa 1
OTBapHbIM KapTodenem

gERENBAET, EkERLE

Lachsforellen-Filet gebacken Aktion Fr. 3340
mit Tartaresauce und Kartoffeln 36.—
Filet de truite saumonée frit avec sauce tartare et pommes de terre nature
Fried salmon trout fillet with tartare sauce and boiled potatoes

Filetto di trota salmonata fritto con salsa di tartara e patate lesse

Filete de salmonado al horno con salsa tartar y patatas cocidas

»KapeHoe dune nococa-tainmeHs (Kymxm)

C COYCOM TapTap 1 OTBapHbIM KapTodpenem

miEEE R, ENEEHETNAELS

Lachsforellen-Filet Meuniére Aktion Fr. 3340
in Butter gebraten mit Salzkartoffeln 36.—
Filet de truite saumoné meuniére avec pommes de terre nature

Salmon trout fillet fried in butter served with boiled potatoes

Filetto di trota salmonata alla mugnaia con patate lesse

Filete de salmonado a la molinera con patatas cocidas

Dune nococa-TaiMeHa (Kymxu), apeHoro B Macne,

nofaeTcs C OTBapHbIM KapTodpenem

4mpsES s, EKERLE

Lachsforellen-Filet nach Zuger Art Fr. 3990
in Weisswein gedampft mit Reis Aktion 36.—
Filet de truite saumonée au vin blanc avec riz

Salmon trout fillet steamed in white wine and served with rice

Filetto di trota salmonata al vino bianco con riso

Filete de salmonado al vino blanco con arroz

KapeHoe dune nococa-tanmeHs (Kymxm),

nponapeHHoro B 6e/10M BUHE, NOJAETCA C PUCOM

HiEZEE&ER, EAR

Sole Meuniére Fr. 62.00
Ganze Seezunge in Butter gebraten mit Salzkartoffeln

Sole entiére meuniére avec pommes de terre nature

Whole sole fried in butter and served with boiled potatoes

Sogliola intera alla mugnaia con patate lesse

Lenguado entero a la molinera con patatas cocidas

Llenbit MOpCKo A3bIK XapeHblIli B Macne,

NOAAETCA C OTBapPHbIM KapTodenem

HHAMBEILES, EKERLE

Ganzer Sole vom Grill Fr. 62.00
mit Hollandaise-Sauce und Salzkartoffeln

Sole entiére grillée avec sauce hollandaise et pommes de terre nature

Grilled whole sole with hollandaise sauce and boiled potatoes

Sogliola intera griglia con salsa olandese et patate lesse

Lenguado entero asado a la parrilla con salsa holandesa y patatas cocidas
MpnroToBNeHHbIN Ha rpue Lenbiii MOPCKOW A3bIK,

NOAAETCA C rofiIaHACKM COYyCOM 1 OTBapPHbIM KapTodenem

EEEILES, EEEENAERLIE

Ganze Seezunge im Tontopf Fr. 62.00
mit Krdutern, serviert mit Kartoffeln, Wartezeit ca. 20 bis 30 Minuten

Sole entere en pot de terre-cuite avec fines herbes,

servie avec pommes de terre nature, prises environ 20-30 minutes

Whole Sole baked in a clay pot with herbes,

served with boiled potatoes, takes about 20-30 minutes

Sogliola intera cotto in marmite di terra cotta con erbe,

servito con patate lesse, attesa ca, 20-30 minuti

Lenguado entero en crisol de arcilla con hierbas,

servito con patatas cocidas, tiempo di espera ca. 20-30 minuti

Llenbiih MOpcKom A3bIK PbiGy roTOBAT B MNHAHOM FOPLUKE Ha
padrHVPOBaHHOM MaCsie, CO CreLnanbHOM 3eM1eHbI0 1 MPAHBIMU TPaBaMU.
Moxanyicra, NpoABKTE TEPMEeHNe, TaK Kak BPemMaA NPUroToBieHnA
coctasndeT 20-30 MyHYT. Bntogo ctonT aToro oxmaaHmsa!

371 6ntofa NoAaTCA C 0CO6EHHO BKYCHBIM KapTodenem

[EE&RE (BRILBEERERLIEE, MSMHEAEE,

Bt 5. 20-30% $h& fatia)

Salmschnitten im Tontopf Aktion Fr. 4ps
mit Krdutern, serviert mit Kartoffeln, Wartezeit ca. 20 bis 30 Minuten 39.90
Médaillons de saumon en pot de terre-cuite avec fines herbes,

servie avec pommes de terre nature, prises environ 20-30 minutes

Salmon medaillons baked in a clay pot with herbes,

served with boiled potatoes, takes about 20-30 minutes

Medaglioni di salmone cotto in marmite di terra cotta con erbe,

servito con patate lesse, attesa ca, 20-30 minuti

Medallénes de salmon en crisol de arcilla con hierbas,

servito con patatas cocidas, tiempo di espera ca. 20-30 minuti

MepanboHbl 113 nococs Pbiby roTOBAT B MVHAHOM FOPLUKE Ha
padrHYPOBaHHOM Macsie, CO CreLnanbHON 3eM1EHbIO 1 MPAHBIMU TPaBaMU.
MoXkanyincTa, NposBuUTe TEPMEHNE, TaK Kak BPeMs NpUroToBneHns
coctasndeT 20-30 MUHYT. Bntogo cTomT 3Toro oxmaaHmsa!

371 6ntofja NOAATCA C 0OCOOEHHO BKYCHbIM KapTodenem
EXER(ENEYHRFRERERLIRZE, MEMEHEE,

L E. 20-3044h% 15Aia])

Riesenkrevetten - Crevettes géantes

King prawns - Gamberoni giganti - Gambas
KoponeBckme KpeBeTKu - K Hif

Krevetten Aioli

mit Knoblauch, Peperoncini und Olivendl

Crevettes avec ail, poivrons et huile d'olive

Shrimps with garlic peppers and olive oil

Gamberi con aglio, peperoncini e oilio di oliva
Gambas con ajo, pimiento y aceite di oliva

KpeBeTku ¢ nepLemu 1 Y4eCHOKOM B ONIVIBKOBOM Macsle

7Sk KTFEM, BT R AR

Portion Fr. 39.90
Vorspeise  Fr.  21.90

Gambas Danieli Riesenkrevetten vom Grill Fr. 49.90
gratiniert mit Café de Paris, serviert mit Trockenreis

Crevettes géantes grillés, gratinés au beurre Cafe de Paris, servie avec riz

Grilled king prawns gratinated with herb butter Café de Paris, served with rice
Gamberoni giganti alla griglia, gratinato con burro Café de Paris, servito con riso
Gambas gigantes a la plancha, gratinadas con mantequilla de hierbas,

servito con arroz

MprrotoBneHHble Ha rpue NaHMPOBaHHbIe B Macse C 3e/1eHblo

KOpOneBCKMe KPeBeTKU, MofatoTcA C pUCOM

R 2 00 M 2 e e KA BE B IR

Riesenkrevetten an Currysauce Fr. 49.90
garniert mit Friichten, serviert mitTrockenreis

Crevettes géantes au curry servie avec fruits et riz

King prawns in curry sauce served with fruits and rice

Gamberoni gigantic al curry servito con frutta e riso

Gambas gigantes en salsa de curry servito con fruta y arroz

YKpaLueHHble GpyKTamMyi KOPONEBCKME KPEBETKN B

OCTPOM COYCE 13 Kapw, MOJAOTCA C PUCOM

PARE KR, Ik R4 EEEIR.

Wir bedienen Sie gerne. Sie merken das/



Rindfleisch - Boeuf - Beef Vegetarisch - Cuisine végétarienne

Tenatuna - ‘NERA

Saltimbocca mit Risotto Aktion Fr.
Kalbsschnitzel mit Rohschinken und Salbei

Escalope de veau avec jambon cru, sauge et risotto

Escalope of veal with raw ham, sage and risotto

Saltimbocca di vitello con risotto

Escalope de ternera con jamoén crudo, sabio et risotto

LLIHMLenb ¢ Cbipol BETYMHO 1 MPUNPaBEHHbIN Wandpeem,

nofaercs ¢ pu3oTTo

I SMNERERBEREE(—MEHE), BF SRR

Piccata Milanese mit Tomatenspaghetti Fr.
Kalbsschnitzel in Kdse und Ei gedreht und in Butter gebraten
Escalope de veau milanaise avec spaghetti et sauce tomate
Milanese-style piccata with tomato spaghetti
Piccata di vitello alla milanese con spaghetti e sudo di pomodori
Escalope de ternera a la milanesa con espaguetis y salsa de tomate
LLHWLenb, »kapeHHbIi Ha CKOBOPOAE B ﬂl?lue " Cbipe,
nofaeTcs Co CrnareTTy B TOMaTHOM COYC

d), REAMEME

FHRNREE ( /J\‘—“Fﬁkﬁii"—’;g%ﬂﬁﬁﬁ%%

4240

39.90

39.90

Grosses Kalbskotelett gebraten Fr.
serviert mit hausgemachten Nudeln

Cote de veau roti avec nouilles fait maison

Roasted veal cutlet with home made noodles

Cotoletta di vitello fritta con tagliatelle

Chuleta de ternera asada con fideos

BonbLiol Kycok Tenaubell Kopenkn C nantion No-gomaLliHemy

RUNEHEE, B B HIE SR
Fiir 2 Personen am Tisch geschnitten:

Grosses Kalbskotelett gebraten
serviert mit hausgemachten Nudeln

Cote de veau roti avec nouilles fait maison pour 2 personnes

Roasted veal cutlet with home made noodles for 2 persons

Cotoletta di vitello fritta con tagliatelle per 2 persones

Chuleta de ternera asada con fideos para 2 personas

Bornbluoi Kycok TenAubein Kopenki ¢ NanLioi No-gomMalluHemy(ansa fABOnX)

RUNEHER, EERSIEE (2A%F)

58.00

Fr. 47.00

pro Person

Schweinefleisch - Porc - Pork

Maiale - Cerdo - CBuHuHa - JE R 3

Schweinsschnitzel Fr. 2540
an Champignons-Rahmsauce mit Butternudeln 28.—
Escalope de porc avec sauce creme aux champignons et nouilles au beurre
Pork escalope with mushroom cream sauce and butter noodles

Scaloppina di mailale con salsa di crema e funghi, tagliatelle

Escalope de cerdo con una salsa de cremay champifiones, fideos

CBUWHOW LWIHWLENb B CIMBOYHO-TPMBHOM COYCe, MOAAETCA C NanLUIoi B Macne

Wy BT TR, BECEHE

Schweinskotelett paniert Fr.
serviert mit Tomatenspaghetti

Cote de porc panée avec spaghetti et sauce tomate

Breaded pork cutlet with tomato spaghetti

Cotoletta di maiale impanata con spaghetti e sugo di pomodori
Chuleta de cerdo empanada con espaguetis y salsa de tomate

CBMHasA Kopelika B MaHUPOBOYHBIX CyXapsXx,

NojaeTcs Co cnareTTu B TOMaTHOM coyce

AU BHE(AEH REH) BB XFIEME

Schweinsschnitzel paniert
serviert mit Pommes frites

Escalope de porc panée avec pommes frites
Breaded pork escalope with french fries
Scaloppina di maiale impanata con patate fritte
Escalope de cerdo empanado con patatas fritas
CBVIHOW WHULENb, MOJAETCA C KAPTOLLKON Gppun

RUSEHE (E S R ) BB &

Schweinsschnitzel paniert Aktion Fr. 3540
mit 4 frischen Gemiisen oder mit gemischtem Salat 33.—
Escalope de porc panée avec légumes ou salade mélée

Breaded pork escalope with vegetables or mixed salad

Scaloppina di maiale impanata con verdura o insalata mista

Escalope de cerdo empanado con verdura o ensalada mixta

CB1HOI LIHMLENL C OBOWAMY W/ CaNlaToM accopTi

RUSEHE (E Y R A), BRATRRT B BRI B 4RI HL

Aktion

34.90

Aktion Fr.
27.50

Lamm - Agneau - Lamb

Agnello - Cordero - ArHeHok - FE A 2L

Lammracks Provencale Fr. 47.00
mit Butternudeln und Gemiise

Carré d’agneau provencale avec nouilles au beurre et légumes

Devilled rack of lamb Provence-style with noodles and vegetables

Carré d’agnello alla Provenza con tagliatelle e verdura

Costillas de cordero al estilo “Provence” con fideos y verdura

Kapa sirHeHka no-npoBaHCanbCky C OBOLLAaMV 1 Lo B Macne

R REBETAETSEBNE, KRR

Lamm-Geschnetzeltes Fr.
mit Knoblauch und Pfeffer gewdirzt serviert mit Trockenreis
Emincé d’agneau a I'ail et au poivre, avec riz
Sliced lamb spiced with garlic and pepper, served with rice
Sminuzzato d’agnello saporito con aglio e pepe, servito con riso
Cordero en trozos, condimentado con ajo y piminta, servido con arroz
JlomMTrKyM durne ArHeHKa, NPUNpPaBReHHbIE YECHOKOM 1 MepLEeMm,
NoAaKoTCA C PUCOM

BLRR

BxAL (AmFkSHMRTN)

41.00

Manzo - Buey - loBaguHa - -4 3£

Beefsteak Tatare

an Ihrem Tisch wunschgerecht zubereitet

Steak tatare, soigneusement préparé a votre table
Steak tatar, prepared at your table

Filetto tatar, preparato al tavola

Filete tatar, preparado en su mesa

BurdLuTeKc no-TaTapckm MPUroTOBEHHDI Y BaLEro cTona

H I ( B AR B PIRE), FTARYE S A S OF L E A R

Rumpsteak Café de Paris mit Pommes frites Fr.
Rumsteck Café de Paris avec pommes frites

Rumpsteak Café de Paris with french fries

Costata di manzo Café de Paris con patate fritte

Filete Rumsteck Café de Paris con patatas fritas

PomwwTekc Café de Paris, nogaetca ¢ kapToLikoi dpu

A HE BB RN R 585

Rumpsteak Café de Paris Fr.
mit 4 frischen Gemusen oder mit gemischtem Salat

Rumsteck Café de Paris avec des légumes ou salade mélée

Rumpsteak Caré de Paris with vegetables or a mixed salad

Costata di manzo Café de Paris con verdura o insalata mista

Filete Rumsteck Café de Paris con verdura o ensalada mixta

PomwTekc Café de Paris ¢ oBoLaMu nnm canatom accoptu

RUAHE, EEBRMMEERT, Rk 4W=ﬁﬁﬁ$ﬁm'ﬂ‘l"f‘$,¢h

49.90
38.90

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

35.90

38.90

Fiir 2 Personen:
Chateaubriand

mit Béarnaise-Sauce, Pommes frites und Gemtse
Chateaubriand pour 2 personnes a la sauce Béarnaise

avec pommes frites et légumes

Fillet of beef for 2 persons with an exquisite béarnaise sauce,
french fries and vegetable

Filetto do manzo per 2 persone con gustosa salsa bernese,
patate fritte e verdura

Filette de carne de vaca para 2 persona con exguisita salsa bernesa,
patatas fritas y verdura

[BoiiHOe dune roBaguHbl ¢ coycom Béarnaise,

NOAAETCA C OBOLLAMU 1 KapToLLKoW dpu (AnA ABOUX)

BEHEEHG AR BEEE BRERK

62.00

pro Person Fr.

Kleines Rindsfilet Café de Paris Fr.
mit 4 frischen Gemuisen oder mit gemischtem Salat

Petit filet de boeuf Café de Paris avec [égumes ou salade mélée

Small fillet of beef Café de Paris with vegetables or a mixed salad
Piccolo Filetto di manzo Café de Paris con verdura o insalata mista
Filete de buey pequeiio Café de Paris con verdura o ensalada mixta
ManeHbkoe dune rOBH,qVIHbI C OBOLL@MM /N CaNaTOM accopTu

M BB A HE BR B ERMNMEE T AR T R SR U SR L
Rindsfilet Café de Paris Fr.

mit Pommes frites und Gemiise

Filet de boeuf Café de Paris avec pommes frites et légumes

Fillet of beef Café de Paris with french fries and vegetables

Filetto di manzo Café de Paris con patata fritte e verdura

Filete de buey Café de Paris con patatas frits y verdura

Owune roBAAVHbI B Macsie € 3eeHblo, MOJaeTcA C OBOLaMu 1 KapToLLKon Gpu

BHEFHEORMEEERT, BR5HN
Rindsfilet Madagaskar Fr.

mit Pfeffersauce, Pommes frites und Gemiise

Filet de boeuf a la sauce au poivre avec pommes frites et Iégumes

Fillet of beef with a pepper sauce, french fries and vegetables

Filetto di manzo in salsa al pepe con patata fritte e verdura

Filete de buey en salsa de pimienta con patatas fritas y verdura

Dwvine roBsAAVHbI C NOA COYCOM U3 NepLa NoAaeTCsA C OBOLLAMU U KapTOLLKOW dpu

B4 RRMALE A  E  RE
Rindsfilet-Gulasch Stroganoff Fr.

mit Peperoni, Champignons und Salzgurkenjulienne,

an einer pikanten Paprika-Rahmsauce mit Trockenreis.

Beeuf Stroganoff avec riz

Stroganoff finely sliced fillet of beef in a paprika cream sauce with rice
Sminuzzato di filetto di manzo Stroganoff con riso

Puntas de filete Stroganoff cortadas finamente con arroz

Dune roBAfUHbI B CIMBOYHOM COYCe C KpacHbIM NnepLem

NoJAeTCA C PUCOM 1 KyJIbEHOM 13 NepLa, rpP60B 1 KOPHHLLOH

BRI E S A ERE KT B BN it E BRI

47.90

59.90

59.90

44.90

Gefluigel - Poulet - Chicken

Pollo - Bnoga ns Kypuubli - 333
Geschnetzeltes Pouletfleisch Fr.
an Curry-Rahmsauce mit Reis

Emincé de poulet au curry a la creme avec riz

Sliced chicken in a curry-cream sauce with rice

Sminuzzato di pollo con salsa di curry e riso

Pollo cordados finamente en una salsa curry-con arroz

JIOMTVIKV KYPUHOTO MAiCa B CIMBOYHOM COYCE 13 Kapw, C pUCOM

WYHERS, BB R

Halbes Schweizer Poulet im Korbli Fr.
mit Pommes frites und Zitronenbutter

5 Poulet suisse avec pommes frits et beurre au citron

14 Swiss chicken with french fries and lemon butter

2 Pollo svizzero con patate frite e burro a/l limone

5 Pollo al ast sviza con patates fritas y mantequilla de limon

2 Kypuua no-wBenuapcky ¢ KapToLKon ¢pu B IMMOHHO-CIMBOYHOM Macie

BeIm 138, 4 R B RS ITIRRE R

Halbes Schweizer Poulet Fr.
an Rosmarin-Jus mit Risotto

> Poulet suisse au jus au romarin avec risotto

Y2 Swiss chicken with rosemary gravy and risotto

% Pollo svizzero con salsa di rosmarino e risotto

Y5 pollo al ast sviza con salsa de romero y risotto

2 Kypuua no weenyapckm B poO3mMapuHOBOM coyce C pU30TTo

JRIm L8, R EREET A EYHR

29.90

28.90

29.90

Unsere Spezialitat:

Coq au vin im Tontopf Fr.
mit Krautern und Pilzen, serviert mit Kartoffeln

Wartezeit ca. 20 bis 30 Minuten

Coq au vin en pot de terre-cuite avec fines herbes, champignos

Coq au vin baked in a clay pot with herbes, mushrooms

and boiled potatoes, takes about 20-30 minutes

Coq au vin cotto in marmite di terra cotta con erbe, funghi

e patate lesse, attesa ca, 20-30 minuti

Coq au vin, en crisol de arcilla con hierbas, setas y patatas cocidas,
tiempo di espera ca. 20-30 minuti

Coq au vin, 3aneyYeHHbIN B IMMHAHOM ropLike KypATrHa B KpaCHOM BUHE,
3arneyeHHas B MMUHAHOM ropLUKe C 3e/IeHbto 1 rprbamm, NofaeTca ¢
KapTodenem Bpe ma npurotossieHns — okono 20-30 MAHYT
BE(GEABHERTEE R EAENRER 1518
E#5A91E20-304 %)

42.90

Vegetarian - Vegetariano
BeretapuaHckune6noga - =32

Gemiise-Korbchen Aktion Fr.
Assiette de [égumes

Vegetable platter

Piatto di verdure

Plato con variedad de verduras

O6unbHOE NNaTOo CO CBEXMUX OBOLLEN

R

Risotto mit Pilzen
Risotto aux champignons
Mushroom risotto

Risotto con funghi

Risotto con setas

Pu3otTo C rpubammn

FrEIRIRINELE

Gebackene Champignons mit Sauce Tartare Fr.
Champignons frits avec sauce tartare

Fried mushrooms with sauce tartare

Champignons fritti con salsa tartara

Champifons fritos con salsa tartar

»KapeHble WwamMnyHbOHbI C COycoM TapTap

YEEEEETE LR E

Spaghetti napolitana
Spaghetti a la napolitaine

Spaghetti with tomato sauce

Spaghetti con sugo di pomodori
Spaghetti con salsa de tomate

CnareTTu ¢ ToMaTHbIM coycom HanonuTaHa

BEAFEME
Spaghetti all’arrabbiata (scharf)

mit Peperoncini, Basilikum und Tomatensauce
Spaghetti tres épicés, poivrons, basilic, sauce tomate
Spaghetti spicy, with peppers, basil and tomato sauce
Spaghetti piccante, con peperoncini, basilica et sugo di pomodori
Spaghetti picante, con pimento, albahaca y salsa de tomate
MKaHTHble cnareTTu C nepuem, 6a3navkom v TOMaTHbIM COYCOM

BAFIBREENE MR S5 (—MEEEY B

Ravioli Spinat-Ricotta
mit Salbei und Butter

Ravioli avec sauge et beurre

Ravioli with sage and butter

Ravioli con salvia e burro fuso

Ravioli con sabio y mantequilla
PaBvionu ¢ wandeem 1 macnom

ERERR, AR MERE AEH REERMN

Vegetarische Pizza Fr.
mit verschiedenem Gemiise und Oregano

Pizza avec légumes

Pizza with vegetables

Pizza con verdura

Pizza con verduras

BereTtapuaHckas nuuLa ¢ oBoLamu

FXRELE, BRRGRSFEMHH (ERE)

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

32.—

28.90
19.90

21.90

19.90
16.90

22.90
17.90

28.90
19.90

27.50

Teigwaren

Pates - Pasta - Nacra- @& 3
Spaghetti bolognese

Spaghetti a la bolonaise

Spaghetti with meat sauce

Spaghetti con sugo di carne trita
Spaghetti con salsa de carne picada
CnareTTi ¢ MACHbIM COycom bonoHbes

REEXFE

Spaghetti napolitana
Spaghetti a la napolitaine

Spaghetti with tomato sauce

Spaghetti con sugo di pomodori
Spaghetti con salsa de tomate

CrareTTu C ToMaTHbIM coycom HanonuTaHa

BRFEME

Spaghetti all’arrabbiata (scharf)

mit Peperoncini, Basilikum und Tomatensauce
Spaghetti trés épicés, poivrons, basilic, sauce tomate
Spaghetti spicy, with peppers, basil and tomato sauce
Spaghetti piccante, con peperoncini, basilica et sugo di pomodori
Spaghetti picante, con pimento, albahaca y salsa de tomate
MKaHTHble cnareTTu C nepuem, 6a3nnvkom v TOMaTHbIM COYCOM

BRFIREEME DR S8 (—MEEEDR)

Spaghetti carbonara Portion  Fr.
mit Schinken, Speck, Rahm, Kése und Ei Vorspeise  Fr.
Spaghetti avec jambon, lard, fromage, creme fraiche, ceufs

Spaghetti with ham, bacon, cream, cheese and egg

Spaghetti con prosciutto, lardo, panna, formaggio e uovo

Spaghetti con jamén, tocino, nata, queso y huevo

CnareTti KapboHapa ¢ BeTYMHOI, 6EKOHOM, CIMBKaMU, CbIPOM 1 SIALIOM

WmAKBREAFE, ERE: KB, RER, DKk, BE, Nl

Lasagne verdi al forno
Lasagne au four

Lasagne from the oven

Lasagne al forno

Lasagne al horno

JlazaHbs, 3anedyeHHas C 3ef1eHblo

EXTEE HEBXAREERE, SRHREFAE)

Tortellini alla panna
mit Fleischfillung

Tortellini a la creme

Tortellini with cream sauce
Tortellini alla panna

Tortellini con nata

TapTennnHn co CIMBOYHBIM COYCOM

EXMHIR, (EPEERESHRE).

Ravioli Spinat-Ricotta
mit Salbei und Butter

Ravioli avec sauge et beurre

Ravioli with sage and butter

Ravioli con salvia e burro fuso

Ravioli con sabio y mantequilla
PaBunonu ¢ wandpeem n maciom

BERERR, AP MERE, AEH REEMNMR

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

22.90
17.90

19.90
16.90

22.90
17.90

25.90
19.90

28.90
19.90

28.90
19.90

28.90
19.90



Suppen - Potages - Soup

Minestre - Sopas - Cynbl - ;7

Tagessuppe

Potage du jour - Soup of the day
Minestra del giorno - Sopa del dia
Cyn aua - %

Bouillon nature
Consommé - Brodo

Caldo - BynboH
Bz (AR L)

Bouillon mit Ei
Consommé a l'ceuf
Consommé with egg
Brodo con uovo

Caldo con huevo
BynboH c anyom

EiiA

Bouillon mit Mark

Consommé a la moelle

Consommé with bone marrow

Brodo con midollo

Caldo de tietano

BynboH €O WN1rom (cepALEeB/Ha KOCTOUKN TENEHKA)

HHEBAS

Gulaschsuppe

Potage au goulasch - Goulash soup
Minestra del spezzatino - Sopa de estofado
Cyn-rynauw (ryctor MAacHo cyn)

LLIRIRIA G 7

Salate - Salades - Salads

Insalate - Ensaladas - Canatbi - i’ $if

Griiner Salat

Salade verte - Green salad

Insalata verde - Ensalada verde

Canart 13 CBeXMNX NNCTbeB 3enenu - £ i

Gemischter Salat
Salade mélée - Mixed salad
Insalata mista - Ensalada mixta
Canat accopu - {H$8 0 HL

Tomatensalat

Salade de tomates - Tomato salad

Insalat di pomodori - Ensalada de tomate
Canart u3 nomugop - P £L i fii

Tomatensalat mit Mozzarella
Salade de tomate avec mozzarella

Tomato salad with mozzarella

Insalata caprese (pomodori e mozzarella)
Ensalada de tomate con mozarela

Canat 13 NoMUAOP 1 Cbipa MoLLapenna

(AR i AT el

Niisslisalat
Salade de mache - Lamb’s lettuce salad
Insalata di formentino - Ensalada de colleja

Canat u3 natyka “Niissli” - BF & i

Portion

Niisslisalat mit Ei
Salade de mache avec ceuf
Lamb's lettuce salad with egg
Insalata di formentino con uovo
Ensalada de colleja con huevo
Canat n3 natyka “Nussli” ¢ ariiom
FEBEIDH

Niisslisalat mit Speck-Brotcroatons
Salade de mache avec croGtons de lardons

Lamb’s lettuce salad with bacon croutons

Insalata di formentino con crostini di pancetta

Ensalada de colleja con croutons de tocino

Canat u3 natyka “Nissli” ¢ rpeHkamu B 6ekoHe

BB HNK AR S RIE SR

Niisslisalat mit warmer Kalbsleber
Salade de mache avec émince de foie de veau tiede

Lamb’s lettuce salad with warm sliced calf’s liver

Insalata di formentino con sminuzzato di fegato di vitello caldo
Ensalada de colleja con higado de ternera caliente

Canat u3 natyka “Nussli” c Tennoii TenAaubeil neyeHbio

FFE RN/ B

Blattsalat mit Meeresfriichten
Salade de saison avec fruits de mer

Leaf salad with seafood

Insalata a foglia con frutti di mare

Ensalada de lechuga con marisco

JIncToBoM canat ¢ MopenpogyKtamu

BEID R

Blattsalat mit Ei und Krevetten
Salade de salade avec ceuf et crevettes

Leaf salad with egg and shrimps

Insalata di foglia con uovo e gamberetti

Ensalada de lechuga con huevo y gambas
Jlnctosol canart ¢ ANLIOM 1 KpeBeTKaMu

BE, WMIDH

Grosser Salatteller

Assiette de salades - Salad platter

Piatto d'insalata mista - Plato de ensalada
O6unbHbIN canaT accopTy - {48 R £

Salatteller mit Russischem Ei
Assiette de salades avec ceuf au russe

Mixed salad with russian egg

Piatto d'insalat mista con uovo russo

Plato de ensalada con huevo ruso

CanaT accopTyi C pyCcCKUM ANLIOM

BB HEID A

Wurstsalat einfach
Salade de saucisse - Sausage salad

Insalata di salsiccia - Ensalada de ﬁar_nbre
Canar n3 konbacsi - & S E &b Hi

Wurstsalat garniert

Salade de saucisse garnie

Sausage salad garnished

Insalata di salsiccia guarnita

Ensalada de fiambre guarnecida

Canat 13 Konbacbl MO-NMOHCKM, YKPaLLEHHbIN MNCTbAMU canata

EHOHL, BEMATRDH R

Aktion

Aktion

% Portion

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Wir bedienen Sie gerne.

240

5.—

7.90

11.90

12.90

12.90

130

10.—

12.90

12.90

15.90
21.90

12.90

13.90

18.90

25.90

24.00

25.90

23.90

26.90

15.90

26.90

Wurst-Kadsesalat einfach Fr.
Salade de saucisse et fromage

Sausage and cheese salad

Insalata di salsiccia e formaggio

Ensalada de fiambre y queso

Canat 13 Konbacbl C CbIpom

& S BB A R

Wurst-Kasesalat garniert Fr.
Salade de saucisse et fromage garnie

Garnished sausage and cheese salad

Insalata di salsiccia e formaggio guarnita

Ensalada de fiambre y queso guarnecida

Canat 13 Kofibacbl C CbIPOM, YKpaLLeHHbI IMCTbAMM canara

ERMEIDE, WEMRREID A%

18.90

27.90

Vorspeisen - Hors d‘ceuvre - Appetizers

Antipasti - Entradas - 3akyckum - EHj/\IZ

Krevetten-Cocktail Fr.
Cocktail de crevettes

Shrimp cocktail

Cocktail di gamberi

Coctel de gambas

Canat U3 KpeBeToK

HURQRE

Krevetten Aioli

mit Knoblauch, Peperoncini und Olivendl

Crevettes avec ail, poivrons et huile d'olive

Shrimps with garlic peppers and olive oil

Gamberi con aglio, peperoncini e oilio di oliva
Gambas con ajo, pimiento y aceite di oliva

KpeBeTku ¢ nepuemu 1 Y4eCHOKOM B ONIMBKOBOM Macsle

Fr ok KT SE M BT S R K AR

Rauchlachs

mit Toast, Butter und Meerrettich

Saumon fumé avec toast, beurre et raifort

Smoked salmon with toast, butter and horseradish
Salmone affumicato con pane tostato, burro e rafano
Salmoén ahumado con tostada, mantequilla y rabano
KonueHblin 10COCb C TOCTOM, MacsioM 1 XpeHOM

MEZXE, WELE, ERMFRIRITR

Parma-Rohschinken mit Kase
Assiette de jambon de Parme avec fromage
Parma ham with cheese

Prosciutto di Parma con formaggio

Jamon de Parma con queso

Mapmckas BeTYMHa C Cbipom

KRR, WIEEE

Roastbeef mit Sauce Tartare
Roastbeef avec sauce tartare

Roast beef with sauce tartare

Roastbeef con salsa tartara

Rosbif con salsa tartar

PocT6ud nog coycom taptap

EERRENHERET

Schnecken mit Eierschwammili Fr.
Escargots aux chanterelles

Snails with mushrooms

Lumache con cantarelli

Caracoles con chanteriles

YAnTKuy ¢ rpubamu

U £ B G i SR

Schnecken Café de Paris
Escargots Cafe de Paris

Snails Café de Paris

Lumache Cafe de Paris

Caracoles Cafe de Paris

YnuTKN Noj COycom C 3eN1eHblo

EZRmM e 3 i R A

Egli-Piccata serviert mit Salzkartoffeln

Piccata de filets de perche avec pommes de terre nature
Piccata of fillets of perch-with boiled potatoes

Piccata di filetti di pesce persico con patate lesse

Piccata de filetes de perca con patatas cocidas sin piel
MnKKaTta 13 dune oKyHs c OTBapHbIM KapTodenem

R (RGEMMHEREN)  BKkERLE

Gebackene Champignons mit Sauce Tartare Fr.
Champignons frits avec sauce tartare

Fried mushrooms with sauce tartare

Champignons fritti con salsa tartara

Champifons fritos con salsa tartar

*KapeHble WaMn1HbOHbI C COycoM TapTap

MEEEEETE, EVEEES

21.90

39.90
21.90

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

39.90
25.90

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

37.90
26.90

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

36.90
26.90

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

22.90

6 Stiick Fr.
12 Stiick Fr.

18.90
29.90

% Portion  Fr. 26.90

21.90

Frische Entenleber warm mit Toast und Butter Fr.
Foie de canard tiede avec toast et beurre

Duck liver, served warm with toast and butter

Fegato dell'anatra caldo con pane tostato e burro

Higado del pato caliente con tostada y mantequilla

MeuyeHka yTKK, nogaeTca TEMOM C TOCTOM 1 Macsiom

ERSH (), MHELRSEH

31.00

Entenleberterrine mitToast und Butter Fr.
Terrine de foie de canard avec toast et beurre

Duck liver terrine with toast and butter

Terrina di fegato d’anatra con pane tostato e burro

Terrina de higado del pato con tostada y mantequilla

lMalTeT N3 NeyeHKa yTKU C TOCTOM 1 Macsiom

PRt , MEELRASERM

Duo von der Entenleber (warm und kalt) Fr.
mit Toast und Butter

Deux genres différents de foie de canard (chaud et froid) avec toast et beurre
Two different kinds of the duck liver (warm and cold)with toast and butter
Due generi differenti del fegato dell’anatra (caldo e freddo)

con pane tostato e burro

31.00

33.00

Dos diversas clases del higado del pato (caliente y frio) con tostada y mantequilla

[lBa pasHbIx BrAa NeyeHKa yTKM (Tennas v XoNoAHas) C TOCTOM 1 Macsiom

RRSHTHE, MHELRSEH

Carpaccio am Tisch zubereitet
Carpaccio préparé a votre table

Carpaccio tartar prepared at your table

Carpaccio preparato allal tavola

Carpaccio preparado en su mesa

Carpaccio npuroTtoBieHHoe y Baluero ctona

HEEA(IRER), AELHEZE

49.90
28.90

Portion Fr.
Vorspeise  Fr.

Sie merken

Kase, Toast & Eier

Fromage, toast & ceufs - Cheese, toast & egg

Formaggio, toast & ouvo - Queso, toast & huevo

CbipHoe tocTbl & Anuka - Iifg, 7, FEZE

Toast Hawaii mit Schinken, Kise und Ananas  Aktion Fr.
avec jambon, fromage et ananas

with ham, cheese and pineapple

con prosciutto, formaggio e ananas

con jamon, queso y pifia

ToCTbl NO-raBancKy C BETYMHOM, CbIPOM U @HaHacoM

BEELA, LRALHENR, NHRIES

Toast Singapur Aktion Fr.

260

22.—

3340

mit geschnetzeltem Kalbfleisch an Currysauce, garniert mit Friichten 29.—

avec émincé de veau au curry, garni aux fruits

with sliced veal and curry sauce, garnished with fruits

con sminuzzato di vitello alla salsa di curry, serviti con fruttas

con rebanada de tenera, salsa curry, adornada con frutas

ToCTbl NO-CUHIaNypPCKU C TOHKMMI KyCOuKamm TENATVHbI 1 COYCOM KapW,
yKpalleHHble GpyKTamu

LR, LR EFKRMES

Omelette mit Pilzen
Omelette aux champignons
Mushroom omelet

Omeletta con funghi

Tortilla de huevos con setas
Omner c rpnbammn

BEENBE

Omelette mit Schinken
Omelette au jambon

Ham omelet

Omelette con prosciutto

Tortilla de huevos con jamon

Omnert ¢ BeTUMHom
KBBKDAGE

Omelette mit Krautern

Omelette aux fines herbes

Omelet with herbs

Omelette con erbe fine

Tortilla de huevos con hierbas finas

ANneTWTHbLIN OMANET C MeJIKO Hape3aHHOW 3eNeHbiov

Aktion Fr.

Aktion Fr.

Aktion Fr.
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