
 
 

 
 

Gastfreundschaft ist eine bestimmte Alltagskultur  

im Umgang miteinander, die von Achtsamkeit, von Freiheit,  

Toleranz und geteiltem Leben bestimmt wird. Wolfgang Vorländer 

 

Looking for the English menu? Scan here. 
Vous cherchez le menu en français ? Scannez ici. 

   



Vorspeisen 

Blattsalat mit Kernen 11 

Griechischer Bauernsalat 16 

Quinoa Salat 17 
mit Aprikosen, flambierter Avocado, Orangenfilets und Granatapfel Kernen  

Melonen Kaltschale 15 
mit Parmaschinken Chips 

Mango-Rüeblisuppe 11 

Geschmorte bunte Tomaten mit Burrata 14 

Rindstatar 21 
mit Mixed Pickles und geröstetem Rustico Brot 

Vitello Tonnato 18 

 
Salate servieren wir mit hausgemachtem italienischen  

 oder dem klassischen Bienenberg Dressing  

  



Fleisch- und Fischgerichte 

Maispoulardenbrust mit Geflügeljus 32 
Prosecco-Risotto, buntes Gemüse 

Kalbsentrecôte mit Chimichurri 42 
Pommes Williams, buntes Gemüse 

Schweins Cordon bleu 39 
Gefüllt mit Zigan Vorderschinken und Bergkäse,  

buntes Gemüse und Pommes frites 

Spareribs vom Schwein mit Barbecue Sauce 35 
Pommes frites, grillierter Maiskolben 

 Alle Gerichte sind auch als «Fitnessteller» mit Blatt- und Gemüsesalat erhältlich. 

Fischknusperli vom Zander im Weinteig 35 
Tartarsauce, bunte Blatt- und Gemüsesalate 

Rindsfilet Stroganoff 48 
Fein geschnittene Rindsfiletstreifen mit Pappardelle 

Rindstatar 45 
mit Mixed Pickles und geröstetem Rustico Brot, Pommes frites 

Vitello Tonnato mit Pommes frites 33 

  



Vegetarische Gerichte 

Hausgemachte Lasagne Verde 29 
mit grillierten Auberginen, Zucchetti und Peperoni  

Romesco Püree  32 
mit Smashed Potatoes, gerösteten Karotten und Chimichurri 

Romesco ist eine aromatische Spezialität aus Katalonien mit gerösteten Paprika, 

Mandeln und Tomaten, verfeinert mit Olivenöl und feinen Gewürzen.  

Safran-Gemüserisotto, verfeinert mit Trüffelöl  33 
verfeinert mit Trüffelöl 

  



 

Desserts 

Tiramisu mit Mirabellen 15 

Hausgemachtes Mojito Sorbet mit Baccardi 11 

Joghurtglace mit Passionsfrucht-Topping 12 

Bienenberg Split 15 
Vanilleglace, caramelisierte Banane,  

Schokoladeterrine und Crumble mit Weisser Schoggisauce 

Affogato 9 
Eine Kugel Vanilleglace mit frisch gebrühtem Espresso 

Hausgemachte Schoggiterrine mit frischen Beeren 14 

Coupe Malibu 14 
Kokosglace, frische Ananas und Malibu 

 

 

Weitere Desserts finden Sie in unserer separaten Dessertkarte!   



 

Allergene und Unverträglichkeiten 
Für Auskünfte zu Allergenen oder Intoleranzen in den einzelnen Gerichten wenden 

Sie sich an unsere Mitarbeitenden. 

Herkunftsdeklaration 
Fleisch: Schweiz 

Zander: Wildfang, Peipsi See, Estland 

 

Unser Brot kommt von der Bäckerei Ziegler aus Liestal. 

Gemüse und Früchte beziehen wir von der AG für Fruchthandel in Münchenstein.  

 

  

Wertvolle Lebensmittel 
Wir setzen uns für einen verantwortungsvollen Umgang mit Lebensmitteln ein. Ist 

Ihnen die Portion zu gross, können Sie sich die Reste von Ihrem Teller einpacken 

lassen, später zuhause erhitzen und geniessen.  


