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awbuid, fondée sur lattention, la liberté, la tslérance et le vivre-ensemble.
Welfgang Vsrlinder



Entrées

Salade verte aux graines
Salade grecque paysanne

Salade de quinoa
avec abricots, avocat flambé, suprémes d’orange et graines de grenade

Soupe froide de melon
avec chips de jambon de Parme

Soupe mangue-carotte
Tomates multicolores braisées avec burrata

Tartare de boeuf
avec pickles et pain rustique grillé

Vitello tonnato

Nos salades sont servies avec une vinaigrette italienne maison ou la vinaigrette
classique Bienenberg
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Viandes et poissons

Supréme de poulet de mais au jus de volaille
Risotto au prosecco, légumes colorés

Entrecote de veau au chimichurri
Pommes Williams, légumes colorés

Cordon bleu de porc
Farci au jambon Zigan et fromage de montagne, Iégumes colorés et frites

Travers de porc sauce barbecue
Frites, épi de mais grillé

Beignets de sandre en pate au vin
Sauce tartare, salades vertes et composées
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4 Tous les plats sont également disponibles en « assiette fitness » avec salade verte

et salade de légumes.

Filet de boeuf Stroganoff

Fines lamelles de filet de beeuf avec pappardelle

Tartare de boeuf
avec pickles et pain rustique grillé, frites

Vitello tonnato avec frites
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Plats végétariens

Lasagne verde maison 29
mit grillierten Auberginen, Zucchetti und Peperoni

Purée de romesco 32

avec smashed potatoes, carottes roties et chimichurri
Le romesco est une spécialité catalane aromatique a base de poivrons grillés,
d’amandes et de tomates, relevée d’huile d’olive et d’épices fines.

Risotto aux légumes et safran, a I'huile de truffe 33
affiné a I'huile de truffe



Desserts

Tiramisu aux mirabelles

Sorbet mojito maison au Bacardi

Glace au yaourt avec coulis de fruit de la passion

Bienenberg Split
Glace vanille, banane caramélisée, terrine au chocolat et crumble avec sauce au
chocolat blanc

Affogato

Une boule de glace vanille avec un espresso fraichement préparé

Terrine au chocolat maison avec baies fraiches

Coupe Malibu

Glace coco, ananas frais et Malibu

Découvrez d’autres desserts dans notre carte des desserts séparée !
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Hotel
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Allergénes et intolérances
Pour toute information concernant les allergénes ou intolérances, veuillez-vous
adresser a notre personnel.

Déclaration d’origine
Viande : Suisse
Sandre : péche sauvage, lac Peipous, Estonie

Notre pain provient de la boulangerie Ziegler a Liestal.
Nos légumes et fruits proviennent de I’AG fiir Fruchthandel a Miinchenstein.

ZW safruits

JIEGLER AG FUR FRUCHTHANDEL

Des aliments précieux

Nous encourageons une consommation responsable des aliments. Si la portion vous
semble trop copieuse, vous pouvez demander a emporter les restes de votre assiette
pour les réchauffer et les déguster plus tard chez vous.



