ABENDKARTE SCHMITTE

WIR LADEN SIE EIN, DIE ABWECHSLUNGSREICHE UND
NACHHALTIGE KULINARIK DER SCHMITTE ZU ENTDECKEN!

GENIESSEN SIE SCHMACKHAFTE GERICHTE AUS REGIONALEN PRODUKTEN.
DAZU EIN GLAS AUS EINEM UNSERER ERLESENEN WEINE IM OFFENAUSSCHANK ODER
EIN BIER AUS DER REGION.

EIN AUSBILDUNGSBETRIEB YVON WERT-VOLL

DER GREUTERHOF UND WERT-VOLL BEGLEITEN JUNGE MENSCHEN MIT ERHOHTEM
UNTERSTUTZUNGSBEDARF IN IHRER BERUFLICHEN AUSBILDUNG. DIES IN DEN
BEREICHEN HAUSWIRTSCHAFT, BETRIEBSUNTERHALT, KUCHE, RESTAURATION UND KV.
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MIT JEDEM BESUCH BEI UNS UNTERSTUTZEN SIE JUNGE

MENSCHEN AUF DEM WEG INS BERUFSLEBEN

DANKE - UND GUTEN APPETIT!
IHR GREUTERHOF-TEAM


http://www.wert-voll.ch/
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GREUTERHOF KLASSIKER

SALAT & SUPPE —

BUNTER SALAT @ CHF 12.50
Rosmarin-Hausdressing | Blattsalat | Saisongemtse |

Der Salat weckt die Geschmacksknospen. Durch saisonales Gemdiise angereichert, ist er ein vitaler
Start fiir den Abend.

WEISSWEIN SCHAUMSUPPE @ @ CHF 12.00

Gemiise-Essenz | Veganer Rahm | Krauterol | Raps Flites |

HAUPTGANGE

KALBSGESCHNETZELTES @ CHF 42.00
Krauterrahmsauce | Rostischnitte | Pilze |

HAUSGEMACHTE CASARECCE «ALPLERSTYLE» @ @ CHF 30.50
Schmelzzwiebeln | Tempeh | Rostzwiebeln | Apfelmus |

Casarecce (vom italienischen «casareccio» = «hausgemacht») stammen aus Sizilien und erinnern
optisch an kleine Schriftrollen, die zur Spitze hin gedreht sind. Tempeh ist ein pflanzliches Lebens-
mittel aus fermentierten Hiilsenfriichten, in unserem Fall aus Schweizer Linsen und Erbsen von Pat-
rick Marxer.
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\ FRISCHER FANG YVOM UNTERSEE
Nach Art des Kiichenchefs zubereitet.

CHF 38.50

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. der gesetzlichen MwSt.



AT

GREUTERHOF
SCHMITTE

UNSER KONZEPT IM RESTAURANT
SCHMITTE IST EINFACH,
ABER REVOLUTIONAR

VON DER NASE ZUM SCHWANZ UND VOM BLATT BIS ZUR VWURZEL.

UNSERE PHILOSOPHIE VEREINT NACHHALTIGKEIT MIT HOCHSTEM GENUSS, INDEM WIR
JEDES STUCK VON TIER UND PFLANZE WERTSCHATZEN UND IN AUSSERGEWOHNLICHE
KULINARIK VERWANDELN. DABEI IST ES UNSER ANLIEGEN, EINEN BEWUSSTEREN
UMGANG MIT FLEISCH ZU KULTIVIEREN, OHNE KOMPROMISSE BEIM GESCHMACK
EINZUGEHEN.

UNSER ENGAGEMENT FUR NACHHALTIGKEIT SPIEGELT SICH IN DER SORGFALTIGEN
AUSWAHL UNSERER ZUTATEN WIDER, FUR DIE WIR AUSSCHLIESSLICH MIT LOKALEN
METZGERN UND GEMUSEPRODUZENTEN ZUSAMMENARBEITEN. DIESE
PARTNERSCHAFTEN ERMOGLICHEN ES UNS, FRISCHE UND QUALITAT AUF
IHREN TELLER ZU BRINGEN.

ZUSATZLICH ZU UNSERER KLASSIKER KARTE GIBT ES JEDEN ZWEITEN MONAT,
EINE A LA CARTE KARTE MIT DEM FOKUS AUF ZWEI TIERE SOWIE GEMUSE.

TAUCHEN SIE IN EIN KULINARISCHES ERLEBNIS EIN, DAS TRADITION RESPEKTIERT,
INNOVATION BEGRUSST UND DIE ZUKUNFT DER GASTRONOMIE MITGESTALTET.

LAMM & WILD
BLUTEN- & FRUCHTGEMUSE

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. der gesetzlichen MwSt.
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VORSPEISE

KURBIS-CARPACCIO @ CHF 13.50
Granatapfel | Burrata | Krauter |

Leicht und herbstlich: die perfekte Vorspeise.

KURBISSUPPE @ @ @ CHF 12.00

Kurbisol | Krauter |

Eine crémige Suppe, reich an Ndhrstoffen und Vitaminen.

MEZZE CHF 8.00

Wir empfehlen Ihnen zwei verschiedene Mezze als Vorspeise zu bestellen.
Als Mezze oder Meze bezeichnet man die Art des Servierens der Vorspeisen in verschiedenen Ldn-
dern im Nahen Osten und der Umgebung. Der Ursprung des Wortes soll im Persischen mazze bzw.

mazidan fiir «Geschmack» bzw. «Imbissy liegen. Das Greuterhof-Kiichenteam hat sich diese
Tradition zu eigen gemacht und prdsentiert sie mit regionalen Produkten.

BABA GANOUSH @ @ @

Aubergine | Sesam | Tapioka-Chips |

Baba Ganoush ist ein crémiges Piiree aus der arabischen Kiiche, bestehend aus Auberginen und Se-
sampaste, mit einem leichten Rostaroma.

RICOTTA AUS DEM KEMPTTHAL @
Steckborner Mini Kiwi | Nisse |

Roberto De Matteis, der Kdsemeister, ldsst sein Herz fiir traditionelle Handwerkskunst und die Erin-
nerungen an die Sommerferien im Salento schlagen. Dieser Ricotta ist feucht, mit subtiler Salzigkeit
und cremiger Textur. Die Beimischung von frischer und regionaler Rohmilch verschafft ihm ein unver-
gleichliches Milcharoma.

WASSERBUFFEL TATAR
Eigelb | Hausgemachte Gemduse Pickels |

Das Fleisch vom Wasserbiiffel ist krdftiger und dunkler als Rindfleisch. Es zeichnet sich nicht nur
durch niedrigere Fett- und Cholesterinwerte aus, sondern enthdlt auch besonders viel Eisen und Pro-
tein.

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. der gesetzlichen MwSt.
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HAUPTGANGE

VEGETARISCH & VEGAN

PFIFFERLING RAvVIOLI @ @ CHF 31.50

Kurbispuree | Rapssamen | Wachholderespuma |

Pfifferlinge sind eine geschmackvolle Delikatesse, die durch ihren leicht pfeffrigen Charakter besticht.
Reich an Ballaststoffen, Magnesium und Eisen sind sie ein gesunder Bestandteil der Mahlzeit.

KURBISQUICHE @ @ CHF 23.50
Kurbis | Veganer Guss von Eggfield | Mixed Pickels | Baiser-Kiirbisse | Kernen |

Eggfield ist ein Start-up-Unternehmen, das eine Alternative zu Hiihnereiern auf der Basis einer Mi-
schung aus Hiilsenfriichten, pflanzlichen Proteinen und natiirlichen Stdrken entwickelt.

FLEISCH

HAFELICHABIS @ CHF 36.50

Lamm vom Jochental | Kabis | Gemiise Essenz | Rapssamen | Krauter |

Hafelichabis ist ein wdhrschaftes Eintopfgericht, ein Stiick Urschweizer Identitdt und gelebte Tradi-
tion. Als herbstliches Chilbigericht begeistert es mit einem Rezept, das bis ins Jahr 1749 zuriick-
reicht.

WILDBURGER CHF 34.00
Wild-Patty | Silser-Bun | Brie | Nelkensenf | Krautsalat | gepickelter Kiirbis |

Das Patty aus Reh und Wildschwein — krdftig, herzhaft und aromatisch — trifft auf das leichte Silser-
Bun.

REHBRATWURST VON PATRICK MARXER @ CHF 22.50
Rostzwiebeln | Zwetschgenijus |

Patrick Marxer, Griinder von DasPure, steht fiir Nachhaltigkeit und Innovation. Er kreiert dkologi-
sche Delikatessen wie seine Rehbratwurst von Jdgern aus dem Thurgau und Ziirich, die durch ihre
krdftige, aromatische Textur begeistert.

ZU DEN FLEISCHGERICHTEN SERVIEREN WIR WAHLWEISE:

Kurbisplree @ @ @) Herbstliches Kartoffelgrillgemuise @& & )
Kartoffel-Gnocchi @ Mohnpizokel

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. der gesetzlichen MwSt.
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DESSERT

BIENENWABE VON DER WEISSEN SCHOKOLADE @ CHF 11.50
Weisse Schokolade | Rosengelée | weisse Schokoladenglacé |

Liebhaber weisser Schokolade aufgepasst! Unser Kiichenteam verwandelt die Struktur einer Bienen-
wabe in ein kunstvolles Meisterwerk aus weisser Schokolade.

MAIS TEMPEH sUSS @ CHF 13.00

Mais Tempeh von Patrick Marxer | Zimtglacé | Marronicreme |

Mais-Tempeh ist eine Variante des traditionellen Tempeh, bei der Mais anstelle von Soja verwendet
wird. Tempeh ist ein pflanzliches Lebensmittel aus fermentierten Hiilsenfriichten, in unserem Fall
aus Schweizer Mais von Patrick Marxer.

THURGAUER SUSSMOSTCREME @ @ CHF 9.50
Apfel | Veganer Rahm |

KASEVARIATION CHF 14.50
Zwetschgen suss-sauer | hausgemachtes Frichtebrot |

Unsere Zwetschgen gdren drei Tage lang in einem siiss-sauren Sud. Ein Genuss, der lhren Gaumen
verwohnen wird.

HAUSGEMACHTES GLACE, PRO KUGEL CHF 3.00
Vanille | Schokolade | Sauerrahm |
MIT RAHM CHF 1.50

FRAGEN SIE GERNE UNSERE SERVICEMITARBEITENDEN NACH DEN AKTUELLEN
HAUSGEMACHTEN SORBET SORTEN!

Bei Fragen, Allergien und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Service-Team.

DEKLARATION:

Metzgerei Wiirmli, Gundetswil Rind, Kalb & Schwein
Mérat, Bazenheid Rind, Kalb & Schwein
Oskar Wiiger, Steckborn Fisch

Idea Salentina, Kemptthal Mozzarella / Stracciattella
Gemiisezentrale, Tagerwilen Gemiise

Beat Beerli, Horhausen Gemiise / Friichte (Bio, Demeter)
Profarm Microgreens, Ziinikon Microgreens
Jagdgesellschaft Wigoltingen / Marstetten Wild

Jochental, Steckborn Lamm

Hugo Dubno, Hendschiken Wasserbiiffel

Wir servieren Fleisch aus Schweizer Herkunft und fangfrischen Fisch direkt aus dem Untersee.

LEGENDE:

@ Laktosefrei @ Glutenfrei @ Vegan

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. der gesetzlichen MwSt.



