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MAPLE WALNUT

Walnuss- und Vanilleglace,
caramellisierte Walnusse,
Rahm und Biscuit

CARAMELITA

Caramelglace, Rahm,
Caramelsauce und Biscuit

BAILEY’S

Cafe- und Vanilleglace,
Kaffeesauce, Baileys®
und Rahm

MERINGUES

Meringues mit Vanille- und
Erbeerglace und Rahm

FRAPPE

Carte D’Or Glace gemixt
mit kalter Milch.

Diverse Aromen zur
Auswahl.

COUPES

EIERLIQUEUR ZUM TRAUMEN

Vanilleglace mit Eierliqueur von der Eierranch
Meienberg-Buttisholz und Rahm

COUPE NESSELRODE

Vanilleglace, Vermicelle,
Rahm und Meringue

DANEMARK

Vanilleglace, Schokoladensauce
und Rahm

BANANITA

Weisse-Nougat-Glace, Vanilleglace und
Bananenstticke

ICE COFFEE

Cafe-Rahmglace, Kaffeesauce,
Rahm und Biscuit

BANANA SPLIT

Milchschokoladen- und Vanilleglace,
Banane, Schokoladensauce und Rahm

VANILLA BERRIES

Vanilleglace mit warmen Waldbeeren,
Biscuit und Rahm

COFFEE TIME

Genussmomente nach
dem Essen: Geniessen
Sie eine Kugel Carte D’Or
Glace zusammen

mit einem Kaffee.

CART(E) DOR_

PROFESSIONAL



SORBETS

COLONEL

Zitronensorbet
und eisgekuhlter Wodka

SORBET HIMBEER

Himbeersorbet und Vieille Prune

PASSIONE APEROL

Passionsfruchtsorbet
mit Prosecco und Aperol

p Restaurant
Schweizerheim - Sursee

HAUSDESSERTS

TIRAMISU

Loéffelbiskuits, Mascarponecreme,
Kaffee, Amaretto und
Schokoladenpulver

BONET PIEMONTAIS

Hausgemachtes Schokoladenkdichlein
mit Caramel und Amaretti
dazu Himbeersorbet und Rahm

CHURROS

mit Zimtzucker und Schokoladensauce

(Beat Felder)

CHF 8.50/5 cl

Weinbau Mariazell Sursee, B Dolce
AOC Luzern 2018, 37.5cl

Sattes Zitronengelb, in der Nase intensiv wirzig und floral,
Aprikosen, Rosen und Muskat, am Gaumen fiillig, gut splrbare
Séure, angenehm suss, cremig und feingliederig, langanhaltender
unglaublicher Ausklang. Ein lokaler Genuss besonderer Giite und
Intensitat. Passt zu fruchtigen Desserts und Weichkése. Gekeltert
aus Muscat Oliver und Solaris der Endmoréne Mariazell (Sursee).
Limitiere Produktion des grossen Jahrganges 2018. In diesem
Jahr pramiert als bester Wein der Zentralschweiz sowie mit Silber
am Grand Prix du Vin Suisse und an der La Sélection in Basel.

PANNA COTTA

mit Saisonfriichten und Rahm

SCHOKOLADENMOUSSE

mit Stracciatella-Parfait
und Erdbeersauce

CARAMELKOPFLI

mit Rahm




BOURBON-VANILLE

Vanille-Rahmglace mit Bourbon-Vanille
Extrakt aus Madagaskar

Milchschokoladen-Glace mit
Schokoladenstiicken

STRACCIATELLA

Stracciatellaglace mit Schokoladenstiicken
und mit Rahm verfeinert

SORBET PASSIONSFRUCHT

Passionsfruchtsorbet mit Mangostiickchen

CAFE
Rahmglace mit Arabica Kaffee aus Kolumbien
und Mocca-Schokoladenstlcken

ERDBEER

Erdbeer-Rahmglace mit Erdbeerstiicken

WALNUSS

Walnussglace mit karamellisierten
Walnussstuicken

e

SORBET HIMBEER

Himbeersorbet mit grossen
Himbeerstiicken

CARAMEL

Caramel-Rahmglace mit Milch-Caramelstlcken

WEISSER NOUGAT

Zart schmelzende Weisse-Nougat-
Cremeglace mit feinem Montélimar-Nougat

SORBET ZITRONE

Zitronensorbet mit Zitronenstiicken aus Sizilien

Alle Preise in CHF, inkl MwSt. CHE-282.863.184
Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne auf An-
frage Uber Zutaten in unseren Desserts, die Allergien
oder Intoleranzen auslésen kénnen.

CART(E) DOR_

PROFESSIONAL

PRO KUGEL CHF 4.10
MIT RAHM CHF 1.60

Carte D'Or - das ist cremig-zarter
Glacegenuss fiir Jung und Alt.



