
1  INSALATA
INSALATA D’ASPARAGI 
PRIMAVERA  15  22
Salade d‘asperges fraîches avec une sauce 
au fromage de chèvre, accompagnée d‘un 
jaune d‘œuf frit et garnie de tranches de 
pain craquelé et d‘œuf haché

2  RISOTTO
RISOTTO ASPARAGI E BURRATA 
AL SAPORE DI LIME  27
Risotto aux asperges fraîches, stracciatella 
di burrata et zeste de citron vert caramé-
lisé

con espadon et une fine croûte de chape-
lure grillée 100gr. (LK) +9

3  PASTA
TAGLIOLINI FATTI IN CASA 
AL TARTUFO  25  29
Tagliolini  «fait maison» au beurre de truf-
fe «fait maison» garnis de truffe fraîche-
ment râpée

4  PIZZA
 

BARCHETTA  29
Avec asperges fraîches, baby épinards, 
sauce bicolore aux poivrons, mozzarella di 
bufala DOP, graines de tournesol et bordé 
de ricotta et d‘asperges

con prosciutto di San Daniele DOP  +7

5  PIATTO CLASSICO
BRASATO DI MANZO 
AL PANORAMA  34
Rôti de bœuf tendrement braisé – mariné, 
déglacé et braisé selon la méthode traditi-
onnelle avec notre Panorama – Edizione 
Speciale Molino – servi avec des légumes 
frais sur une purée de pommes de terre 
«faite maison» 

NOUS MARIONS LA TRADITION AVEC UN NOUVEAU PLAISIR GUSTATIF
La «Proposta dello Chef» est le synonyme de fraîcheur, de légèreté, de produits de saison, ainsi que d’alimentation équilibrée, 
saine et végétarienne. Des combinaisons modernes et saisonnières délicieuses, préparées à la minute avec des ingrédients 
aussi surprenants qu’oubliés de la cuisine italienne. Buon appetito!

LA PROPOSTA 
DELLO CHEF

*Les suppléments pour les plats respectifs sont à commander en supplément

Vous trouverez des informations plus précises sur les déclarations dans notre menu.
Nos collaborateurs se feront un plaisir de vous renseigner sur les allergènes et les intolérances. 
Tous les prix s‘entendent en CHF, TVA comprise. Ici vous trouverez d‘autres vins ou adressez-vous 

directement au service. Salute!

« Magnifique robe rubis ; attaque puissante 
; outre des arômes de mûres douces, une 
minéralité bien ancrée dans le sol apparaît 
; en bouche, un fruit juteux avec des notes 
poivrées ; des tanins flatteurs en finale. »

Accord: Pâtes, pizzas et grillades

VINO ROSSO
ROSSO PICENO DOC
BOCCADIGABBIA
1DL  9  1.5L  130
2020 | 18 mois en fûts de bois usagés
50% Montepulciano, 50% Sangiovese

MENU SPECIALE  48*
INSALATA D‘ASPARAGI + BRASATO DI MANZO + PUNTO E BASTA!

VINO ROSSO

MODUS TOSCANA 

IGT
RUFFINO

TOSCANA

1DL  12


