Vorspeisen
entrées

Irisches Rauchlachsfilet

Creme fraiche / Krautersalat / Wasabiaoicm)
Filet de saumon fumé Irlandais @)/ créme fraiche / salade d'herbes / wasabi

Kalbstatar (ch)
Stundenei / Krautersalat / Osietra Kaviar

Toast @aciom
Tatare de veau / oeuf d'heure / salade d'herbes / Osietra Caviar
Toasts

Scampicarpaccio
Krautersalat / gebackene Scampi / Mangodressing @oimim)
Carpaccio de scampis / salade d’herbes / scampi au four / vinaigrette a la mangue

Salate
Salade

Griner Salat @wecrum
Salade vertes

Gemischter Salat @crum
Salades assorties

Vogerlsalat / Ei / BrotcroQtons crm)
Salade de méaché / oeuf / croutons de pain
mit Speck crmioy

lard
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Suppen

Les potages

Tafelspitz-Bouillon c)

-Frittaten acien
Consommeé Célestine

Knoblauchschaumsuppe

knuspriges Bauern-Ei e
Soupe a I’ail / oeuf paysan croquant
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Raffiniert einfach
Spécialités de la maison

Schweinsschnitzel cx) paniert )
Escalope de porc panée

Klein
Mittel
Riesenschnitzel

Schweins-Cordon-Bleu (cw) @cicioy
Cordon-Bleu de porc

Original Wienerschnitzel ) ac
Escalope de veau viennoise
Klein

Mittel

Kalbs-Cordon-Bleu (CH) (A/C/GIO)
Cordon-Bleu de veau

Folgende Beilagen stehen IThnen zur Wahl
Plat d’accompagnement au choix

Preiselbeeren airelle rouge

Eiernockerln (i
Petersilienerdapfel, Reis, Nudeln (i)

nogues aux oeufs
pommes de terre persillées, riz, pates

Gemuse / Pommes-frites / Erdapfelsalat awm
Légumes, Pommes-frites, salade de pommes de terre

Rosti
rosti

Original Wiener Tafelspitz cx acienm)

Rahmspinat / Schnittlauch-Ei-Sauce / Rosterdapfel / Apfelkren / Knédel
Viande bouilli coupé en tranches / chou au milan a la créme
Sauce a la ciboulette / pommes de terre roties / pomme au raifort / boulettes

Im Reinderl serviert!
Servi dans la casserole

Kalbsrahmgulasch ) / EiernockerIn acie)
Goulache de veau / noques aux oeufs

Geschnetzelte Kalbsleber ) Tirolerart (krauter, zwiebeln, Apfel)

Stirzerdapfel @n)
Emincé de foie de veau Tyrolienne / rosti
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Wie bei Muttern

Spécialités de la maison

Knuspriger Schweinebauch cx)

auf Rahmsauerkraut / Semmelknddel aeion)
Poitrine de porc croustillante sur choucroute crémeuse / boulettes de pain

Ausgeldstes Backhendl cr)
(E bisserl warten muest SCho (ca.20 - 30 Minuten))

Kartoffel-Vogerlsalat mit Kirbiskerndl waricm)
Poulet au four
salade de pommes de terre et salade de mache / huile de potiron

Zarter Zwiebelrostbraten ch/ie/am

Zwiebelsauce / Rostzwiebel / Speckbohnen / Eiernockerln (asciiio)
Tranche de beeuf grillée / sauce a 1’oignon / oignon rétie / haricots au lard
noques aux ceufs

Duett vom Kalbsfilet und geschmortem Kalbskopfbaggli (CH)

Zweigeltsauce / Gemuse / Rahmpolenta en)
Joues de veau braisées / filet de veau / sauce au vin rouge / Iégumes
polenta a la créme

Frisch aus dem See
Poisson

Fragen Sie nach unserer Empfehlung
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Teigwaren / Vegetarisches

Gemuse-Risotto

Stundenei cren)
Risotto aux légumes

Glutenfrei / laktosefrei / Vegan

Ravioli gefullt mit

Rostgemuise und Oliven / Lecco-Rahm-Sauce (vegan) (a)
Ravioli fourré de légumes rotis et olives
Sauce a la créme et lecho
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Flammkuchen

Original Natur ()

Speckcr / Frihlingszwiebeln / Creme fraiche
Lard / oignons blancs / créme fraiche / fromage blanc

Original Gratinée (e
Speckcr) / Frihlingszwiebeln / Créme fraiche

hohlengereifte Késemischung
Lard / oignons blancs / créme fraiche / fromage blanc / mélange de fromages de cave

Pikant (o)
Pikante Salamicr) / Tomaten / Peperoncini / Frithlingszwiebeln

Creme fraiche / hdhlengereifte Késemischung
Salami piquante / tomates / piments / oignons blancs
creme fraiche / fromage blanc / mélange de fromages de cave

Gemuse @)
Verschiedene Saisongemiise / Gewdrze / Frihlingszwiebeln

Creme fraiche / hohlengereifte Késemischung
Legumes de saison / épices / oignons blancs
creme fraiche / fromage blanc / mélange de fromages de cave

Forestiere oo
Saisonale Pilze / Speckcn) / Frihlingszwiebeln

Créme fraiche / hdhlengereifte Kdsemischung
Champignons de saison / lard / oignons blancs / creme fraiche
fromage blanc / mélange de fromages de cave

Lachs ¢) o)
Irischer Rauchlachs / Friihlingszwiebeln

Creme fraiche / hohlengereifte Késemischung
Saumon fumeé irlandais / aneth / oignons blancs
creme fraiche / fromage blanc / mélange de fromages de cave

Landrauch cH) Schinken @aciem
Landrauch Schinken / Rucola / Créme fraiche

hohlengereifte Kédsemischung
Jambon fumé de campagne / roquette / créme fraiche / fromage blanc
mélange de fromages de cave
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Susse Verfuhrungen

Frischer Fruchtsalat
Salade de fruits

Espuma von der Katalanischen Creme

Ananaskompott / hausgemachtes Vanilleeis (/e
Espuma de la créme catalane / compotée d’ananas / glace a la vanille

Topfenknodel

Aprikosenkompott / hausgemachtes Vanilleeis / Vanilleschaum acie)
Boulettes de fromage blanc / Compote d'abricots / glace vanille / mousse vanille
Noisettes confites

Creme brulée (mit Rohrrohzucker abgeflammt)

Frichtegarnitur / hausgemachtes Vanilleeis cicm)
Creme brulée / garniture de fruits / glace vanille maison

Hausgemachtes Schokoladenmousse @icere)
Vanillekirschen
Mousse au chocolat /cerises vanille

Unsere Klassiker

Apfelstrudel / Vanillesauce @cierm)
Stroudel aux pommes / sauce vanille

Kaiserschmarren / Zwetschgenkompott ciem 14
Kaiserschmarren / compote de pruneaux
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