
 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Weisser Spargel mit Sauce Hollandaise 

oder lauwarmer Gemüse-Vinaigrette 

Asperges blanches, sauce hollandaise ou vinaigrette aux légumes tiède 

White asparagus with hollandaise sauce or lukewarm vegetable-vinaigrette 

 

½ 23.50  

1/1 33.50  

 

Neue Kartoffeln, pommes nouvelles, new potatoes + 6.00 

Schinken, jambon cuit, with ham + 6.00 

Landrauchrohschinken, jambon cru, smoked ham + 6.00 

 

 

 

 Weinempfehlungen / Wine recommendations 

 

Albo, Colle Bereto, Chardonnay, Pinot Bianco (Toscana) Italien, (weiss) 1dl  8.50 

               Crasto, Tinta Roriz, Touriga Nacional, (Douro) Portugal, (rosé)          1dl  8.50 

Lieut dit Saint Genis, Syrah, Grenache (Côtes Catalanes) Frankreich, (rot)  1dl  8.50 

 
 
 
 
  
 



 
 
 
 

 

       Spargelcrèmesuppe mit Parmesanschaum & Croûtons 

Crème d’asperges accompagnée d’une mousse au parmesan & croûtons 

Asparagus cream soup with parmesan cheese foam & croutons 

14.50 

   Flambierte Riesencrevetten auf grünem & weissem Spargel mit getrockneten Tomaten 

 Crevettes géantes flambées sur asperges vertes et blanches avec tomates séchées  

Flambeed giant prawns on green & white asparagus with dried tomatoes 

Vorspeise:   19.50                          Hauptgang:   34.50 

Spargelravioli an Ricotta-Bärlauchsauce mit frischen Kräutern   

Raviolis aux asperges avec sa sauce ricotta & l’ail des ours 

Asparagus ravioli with ricotta-wild garlic sauce with fresh herbs 
28.50 

Gebratenes Kabeljaufilet an Lobstersauce mit grünem & weissem Spargel 

Filets de cabillaud rôtis à la sauce homardine avec asperges vertes et blanches 

Roasted cod fillets in lobster sauce with green & white asparagus 

37.50 

Maispoulardenbrust an Morchelsauce mit Spargelrisotto & Frühlingsgemüse   

Suprême de poularde, sauce aux morilles, risotto aux asperges et légumes de printemps 

Corn-fed chicken breast in morel sauce with asparagus risotto & spring vegetables 
36.50 


