MENUVORSCHLAGE

Gerne kénnen Sie sich lhr individuelles MenU selber aus allen Vorschldgen zusammenstellen.

Vorgdngig méchten wir Sie auf ein paar wichtige Punkte beziiglich Ihres Anlasses hinweisen:

. Wir bitten Sie, sich bei der Menuauswahl auf ein einheitliches Menu flr die gesamte
Gesellschaft zu beschrénken, wobei allfallige Anpassungen fir Vegetarier

oder Allergiker selbstversttéindlich berlcksichtigt werden.

. Unsere Menuvorschlége gelten ab 10 Personen
. Bitte teilen Sie uns Ihre Menuauswahl bis 14 Tage vor dem Anlass mit
. Gerne stellen wir Innen auch ein Menu nach Ihren Wiinschen zusammen

. Unsere Preise sind pro Person, in CHF und inkl. MWST.

Legende
v Vegetarisch
Vegan Vegan

Unsere Gerichte sind mehrheitlich auch glutenfrei erhéltlich.

Wir geben Ihnen gerne Auskunft Uber allenfalls vorhandene Allergene in unserem Angebot.

Fleisch- und Fischdeklaration

Schwein Schweiz
Kalb Schweiz
Rind Schweiz
Gefltgel Schweiz
Rohschinken Schweiz
Zander Estland
Rauchlachs Norwegen
Hirsch EU
Toastbrot Frankreich
Brot/Backwaren Schweiz

Haben Sie Fragen?

Z6gern Sie nicht, unser Kongress-Team zu kontaktieren: Tel.+41 31 329 96 06 oder info@kongresszentrumkreuz.ch



WIR EMPFEHLEN UNSERE SAISONALEN MITTAGSMENUS

Frihlingsmeni zu CHF 38.00 pro Person (erhdltlich O1. Marz bis 31. Mai)

Caesarsalat mit Spargeln, Parmesan, CroGtons und Ei

FRH Vegetarische Alternative
Gebratener Pouletoberschenkel mit Morchelsauce Kartoffelgnocchi

Neue Kartoffeln mit Morchel-GemUseragout
Broccoli

*kKk

Marinierte Erdbeeren mit Erdbeerglace

Unsere Weinempfehlung: Pinot Noir de Salquenen AOC, Wallis zu CHF 41.00

Sommermentii zu CHF 38.00 pro Person (erhdltlich O1. Juni bis 31. August)
Melonensalat mit Avocados

FRH Vegetarische Alternative
Schweinshuft mit Stiss-Sauer-Sauce GemuUsecurry
Basmatireis

Karotten, Zucchetti und Sellerie

*kKk

Zitronensorbet mit Vodka

Unsere Weinempfehlung: Compleo Cuvée Noire, Zirich zu CHF 48.00

Herbstmenii zu CHF 38.00 pro Person (erhdaltlich O1. September bis 30. November)

Kirbiscrémesuppe mit Amarettorahm

FRH Vegetarische Alternative
Hirschgeschnetzeltes mit Wildrahmsauce Blatterteigpastetli mit Pilzsauce
Spatzli

Rosenkohl mit Marroni

*kKk

Vermicelles mit Vanilleglace

Unsere Weinempfehlung: Gigondas AC, Cuvée Tradition, Cotes du Rhéne zu CHF 49.00

Wintermenii zu CHF 38.00 pro Person (erhdltlich O1. Dezember bis 29. Februar)
Nisslisalat mit Trauben und CroGtons

FRH Vegetarische Alternative
Rindsstroganoff Waldpilzstroganoff
Kartoffelstock

Glasierte Bohnen

*kKk

Lebkuchenmousse mit geschmortem Apfel

Unsere Weinempfehlung: Cal Pla, Priorat zu CHF 47.00

Haben Sie Fragen?

Z6gern Sie nicht, unser Kongress-Team zu kontaktieren: Tel.+41 31 329 96 06 oder info@kongresszentrumkreuz.ch



KALTE VORSPEISEN CHF
ltalienischer Salat 12.00
mit Zucchetti, getrockneten Tomaten und Peperoni Vegan

Gartnerinnen-Salat 9.00
Blattsalat mit Karottenstreifen, Gurken und Maiskdrner 1%

Kreuz-Salat 13.00
Blattsalat mit Berner Hobelkase, Apfelwirfel und CroGtons 1%

Rauchlachstatar auf Salatherz 18.00
Rindstatar auf Salatherz 18.00
Gemdusetatar auf Salatherz Vegan 16.00
SUPPEN CHF
Stssmaiscrémesuppe Vegan erhdltlich 8.00
Karotten-Ingwersuppe Vegan erhdltlich 8.00
Kirbiscremésuppe mit Kirbiskerndl Vegan erhdltlich 8.00

Haben Sie Fragen?

Z6gern Sie nicht, unser Kongress-Team zu kontaktieren: Tel.+41 31 329 96 06 oder info@kongresszentrumkreuz.ch



HAUPTGANGE FLEISCH

CHF

Schweinssaltimbocca mit frischem Salbei und Rohschinken
mit Marsalajus

Glasierte Karotten

Schweinsfiletmedaillons
mit Calvadossauce

Broccoli mit Mandeln

Saftige Kalbsrahmwdirfel
mit Steinpilzen

Mischgemtise

Gebratenes Kalbssteak
mit Morchelsauce

Mischgemtse

Suure Mocke (eingelegter Rindsschmorbraten)

Broccoli mit Mandeln

Rosa gebratenes Roastbeef
mit Bernaise Sauce

Mischgemtise

Gebratene Pouletbrust
mit Pfeffersauce

Frisches Ratatouille

Als Beilage wahlen Sie zwischen Reis, Bramata-Polenta, Kartoffelgratin,Kartoffelstock,

Rosti oder Nudeln

HAUPTGANGE FISCH

28.00

36.00

36.00

52.00

32.00

48.00

31.00

CHF

Pochiertes Zanderfilet auf Lauchbeet
mit Safran-Weisswein-Sauce
Trockenreis

Mischgemtise

Haben Sie Fragen?

31.00

Z6gern Sie nicht, unser Kongress-Team zu kontaktieren: Tel.+41 31 329 96 06 oder info@kongresszentrumkreuz.ch



VEGETARISCHE ALTERNATIVEN

CHF

Auberginenpiccata mit Basilikumpesto 25.00
Rosmarinkartoffeln

Peperonata mit frischen Krdutern

Frisches Waldpilz Stroganoff 25.00
mit Créme fraiche

Butterrosti

VEGANE ALTERNATIVEN

Gemusecurry 27.00
Trockenreis mit Kréuter

Sojageschnetzeltes Stroganoff 29.00
Rosti

Broccoli

DESSERTS

Brénnti Creme 12.00
Ananas-Orangen-Salat Vegan 12.00
Schokoladenmousse garniert mit Frichten 12.00
Tiramisu garniert mit Friichten 12.00
Panna cotta mit Himbeercoulis Vegan erhdltlich ’ 12.00
Unsere Spezialitat: Opfuchtiechli mit Vanillesauce 9.00

Samtliche Preise in CHF und inkl. MWST / Preiséinderungen vorbehalten



