Evergreens a la carte

Dieses Angebot servieren wir Ihnen von 11.30 bis 13.45 Uhr und von 17.30 bis 21.00 Uhr
An Wochenenden servieren wir Ihnen eine Auswahl von saisonalen Gerichten und

beliebten Evergreens.

Von Gerichten, die mit * gekennzeichnet sind, servieren wir Ihnen auch
kleinere Portionen (20% Preisnachlass). Alle Preise inkl. 7.7% MWSt.

Apévo—tiit

Zum gemeinsamen Apéro oder auch als Vorspeise empfehlen wir Ihnen

einen Elsdsser Flammkuchen (1 Flammkuchen fiir 2-3 Personen).

Trockenfleisch Plittli ,zum Drildnge” & @

Trockenfleisch, Rohschinken, Salami und Greyerzerkase, kreativ garmiert ~ Fr.

oCum Auftakt

Tagessuppe taglich aus frischen Rohprodukten zubereitet Fr.

Griiner Salat ® © ©

verschiedene knackige Blattsalate, kreativ garmiert Fr.

Gemischter Salat ®

bunte Variation aus taglich frischen Salaten, kreativ garniert Fr.

Grosser Salatteller mit Eichberg Bio Freiland-£i @

Vielfaltige Komposition von frischen Salaten und kreativen Garnituren Fr.

Pikantes Rindstatar
geschmackvoll gewiirzt, begleitet von hausgemachtem
Chutney und raffiniert eingelegten Eichberg-Zucchetti,

dazu frischer Toast und Butter Vorspeise Fr.
Hauptgang Fr.

Waldpilz-Feuilletée
frische sautierte Waldpilze an sémiger Krduterrahmsauce
im Blatterteigkissen gefdllig prasentiert Fr.

18.-

9.50

12.50

24 .-

23.-
35.-
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Zartes Lammrickenfilet ©

In Englischsenf mariniert und mit einer Krauterkruste tiberbacken

auf Tomatencoulis angerichtet

dazu Bratkartoffeln mit Sesam und Gemiisegamitur Fr. 4b.-

Rindshuftsteak Madagaskar & ©

Sorgfdltig gebratenes zartes Rindshuftsteak

mit Pfefferschaum lberbacken

dazu Pommes frites und Gemiisegarnitur Fr. 43.-

Kalbsleberli Tessinerart @
fein geschnittene Kalbsleberli in Butter gebraten mit frischen Krdutern,
Zwiebeln und Knoblauch, dazu Résti und Gemiisegarnitur Fr. 42.-

Kalbsrahmschnitzel @
an sdmiger Champignonrahmsauce
mit Butternudeln und Gemiisegamitur Fr. 42.-*

Grillierte Kalbsschnitzel Fitness @
mit hausgemachter Krauterbutter Fr. 42.-*
mit bunter Salatkomposition oder mit farbenfrohem Gemiisebouquet

Pouletbriistchen Fitness @

Grilliertes Schweizer Pouletbriistchen mit Krauterkruste liberbacken

auf kraftigem Rotweinjus Fr. 32.-
mit bunter Salatkomposition oder mit farbenfrohem Gemiisebouquet

Panierte Schweinsschnitzel vom Nierstiick
mit Pommes frites und Gemusegamitur Fr. 31.-*
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“Fleischlose gm'a/tfe

Gemdsevariation ©
mit vielen frischen Gemiisen, Vollreis und
hausgemachten Falafelbdllchen und Eichberg-Kirbischutney Fr. 31.-*

Soja-Geschnetzeltes Mediterrane ® © ©
mit Tomaten, Oliven und Krdutern
dazu Bratkartoffeln und saisonales Gemiise Fr. 29.-*

Massaman Thai-Curry © © ©
Curry der hundert Diifte mit Tofu und Gemiise zubereitet
begleitet von Thai-Reis Fr. 28.-*

Falafelbéllchen Fitness ©

Hausgemacht, in Knusperpanade gebacken

mit Eichberg-Kiirbischutney,

begleitet von bunten Eichberg-Salaten Fr. 24.50*

Fischgexichte

Bio-Forellenfilets” Michele ©

Sorgfdltig gebratene Bio-Forellenfilets mit Krduterkruste liberbacken,
auf Blattspinat begleitet von Bratkartoffeln Fr. 39.50*

Bio-Forellenfilets” Zugerart ©
pochiert, an sdmiger Weissweinsauce mit Krautern, dazu Pilaw-Reis ~ Fr. 39.-*

Zanderfilet-Knusperli Fitness ©
im Bierteig gebacken, mit feiner hausgemachter Tataresauce Fr. 34.-*

- mit bunter Salatkomposition
- mit farbenfrohem Gemisebouquet

* Die Bio-Forellenfilets stammen aus der Fischzucht Nadler in Rohr AG.
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Elsdsser Flammbuchen

Den Flammkuchen (Tarte flambée) kennt man
urspriinglich aus dem Elsass, wo er in der
bauerlichen Hauskiiche stark verankert ist. Friiher
buken ihn die Bauerinnen nach dem Brotbacken.
Heute hat er sich zur delikaten Spezialitat
entwickelt und durchgesetzt. Die Basis bildet ein
hauchdiinner Brotteig mit Dinkelmehl. Darauf
kommt eine pfiffige hausgemachte Créme fraiche,
dinn geschnittene Zwiebeln, und in der
klassischen Variante Speckstreifen und geraffelter
Kase. Die Kreationen sind vielfaltig und erhalten
durch das Backen im Steinofen und das Verfeinern
mit schwarzem Pfeffer und Schnittlauch ihren Pfiff.

MitiDinkelboden

Deluxe Créme fraiche, Zwiebeln, Rohschinken,
Kase, schwarzer Pfeffer und Schnittlauch Fr. 22.-

Classique  Créme fraiche, Zwiebeln, Speck, Kése,

schwarzer Pfeffer und Schnittlauch Fr. 21.-
Jardin Créme fraiche, Zwiebeln, wenig Knoblauch,
[fleischlos Gemiisestreifen, Kase, schwarzer Pfeffer

und Schnittlauch Fr. 21.-
Allergiker-Info:

Bitte informieren Sie unbedingt unsere Service-Mitarbeitenden, falls Sie eine
spezielle Zubereitung wiinschen! Unsere Mitarbeitenden geben Ihnen gerne

Auskunft iiber die allergenen Inhaltsstoffe. Mit Farbcodes erganzte Gerichte

kdnnen wir entsprechend zubereiten.

© Glutenfreie Zubereitung maoglich. @ Vegane Zubereitung moglich.

© Lactosefreie Zubereitung moglich.
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gmiemm Jie mit allen Jinnen

Liebe Eichberg-Géste

Sie geniessen bei uns Lebensmittel, welche wir gemass folgender Herkunft fiir Sie einkaufen. In
unserer Kiiche werden sie fachgerecht und mit Freude zu schmackhaften Gerichten verarbeitet.
Unser Ziel ist, dass stets frische, ehrlich produzierte und qualitativ hochstehende Produkte fir Sie
zum wahren Genuss werden. Wo méglich, bevorzugen wir regionale Produkte und Lieferanten

Heischhevkunft

Rind Schweiz Lamm Neuseeland

Kalb Schweiz Bio-Forellen Fischzucht Nadler, Rohr AG
Schwein Schweiz Ubrige Fische Schweizer Seen, Weltmeere
Poulet Schweiz

Juisonale Eichbery “Bio—Frodukte

Bio-Gemiisebau Nach saisonaler Verfligharkeit verarbeiten wir
frische, knackige Salate und schmackhafte
Gemise direkt aus unserem eigenen Bio-
Gemisebau zu feinen Gerichten fiir Sie.

Bio-Gutsbetrieb Freilandeier, nach Verfligbarkeit Jungrind-
Fleisch aus artgerechter Mutterkuhhaltung und
Gefliigelfleisch von Freilandhiihnern.
Fleischgerichte mit Eichberg-Fleisch werden
ausdriicklich gekennzeichnet.

Gemiisebau und Gutsbetrieb Eichberg sind beide mit der Knospe von
Bio-Suisse ausgezeichnet und produzieren seit 1959 biologische
Lebensmittel in Eichberg-Qualitat. Der Gutsbetrieb erfiillt zudem die
strengen KAG-Richtlinien fiir die Tierhaltung.

BIOSUISSE

Ausserhalb der saisonalen Verfligbarkeiten der Eichberg- Produkte
beziehen wir Salate und Gemiise aus dem Gastro-Fachhandel.
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