
Montag - Samstag bis 17.00 Uhr, Sonntag bis 16.00 Uhr

SCHWEIZER BIO FREILAND EIERAUS DER BACKSTUBE

A L L  DAY  B E I  S P R Ü N G L I

FRÜHSTÜCKS-ETAGÈREN  42.00

CLUB & SANDWICHES AUSERLESENES 

LEICHT & GENUSSVOLLES

VERFÜHRUNG

Allergiker-Hinweise:  
Auf Anfrage geben wir Ihnen gerne Auskunft über die in einzelnen Gerichten 
vorhandenen Allergene. 

  vegetarische Gerichte  vegane Gerichte
Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inkl. Mehrwertsteuer & Service

Fleisch: Kalb, Schwein, Poulet: Schweiz / Rind: Schweiz, Italien 
 Fisch: Geräucherter Lachs: Schweiz, Zucht 

Crevetten: Vietnam, Zucht 
Backwaren: Brot / Feinbackwaren: Schweiz  

Eier: Schweizer Freiland Eier

Blätterteig-Pastetli
Brätkügeli, Perlchampignons und Lauch  33.00

Steak Tartare
Kapern, Pommery Senf, Eigelb

und geröstetes Kartoffelbrot  41.00 / 29.50
Cognac  5.00

Buttermilch-Pancakes
Beerenkompott

und Vanille-Mascarponecrème  24.00

French Toast
Pochierte Birne, Mandelkrokant  

und Caramel-Ganache  23.00

Sprüngli Waffeln
Sauerkirschen, Schlagrahm

und Grand Cru Chocolade  24.00

Unsere beliebten Birchermüesli  12.50

Ricotta-Bagel mit Avocado
Gremolata, Tomatensalsa und Shisokresse  23.00 

Gebäck
unsere Gipfeli Kamut / Laugen  2.80

Croissant / Brioche  3.20 
Truffes-Brioche  4.50 / Frucht Chuechli  6.00

Brotkorb
Croissant, Brioche und Hausbrot

mit Butter und Konfitüre oder Honig  14.90

Frühlings-Omelette
Burrata, Rucola und marinierte Cherrytomaten  25.00 

Café Sprüngli «Croque Madame»
Croissant mit zwei Spiegeleiern, Gruyère,
Schinken und frischem Spinatsalat  24.00

Zwei pochierte Bio Eier
Avocado, Vollkorntoast,

Schnittlauch und Tomatensalsa  25.00 

Unsere Eggs Benedict mit Sauce Hollandaise
mit Spinat und Parmesan  25.00 
mit gebratenem Schinken  25.00

mit geräuchertem Swiss Lachs und Avocado  29.00

Zwei Eier / Drei Eier nach Ihrem Wunsch zubereitet
mit zwei Beilagen und Vollkorntoast  18.00 / 21.00

Sprüngli Fries
Trüffelcrème, Parmesan und Schnittlauch  15.00 

Mousse au Chocolat Grand Cru
Passionsfrucht, Himbeeren,

Rum Zacapa und Sesam-Tuile  17.00

Heimatland 
Birchermüesli Classique

Beeler Rohmilchkäse
Saisonales 

Frucht Chuechli
1dl Chocolat froid

2 Bio Eier mit 2 Beilagen
1 warmes Getränk

International 
Granola mit Orangen, Granatapfel

und griechischem Joghurt
Avocado mit Tomatenmarmelade,

Kalamata Oliven und Manouri
Waffel mit Caramel / 1dl Lassi Mango

2 Bio Eier mit 2 Beilagen
1 warmes Getränk

Erde 
«Overnight Oats»  

mit Sauerkirschenkompott 
Muhammara mit Sesam-Focaccia
Bananenbrot mit Orangencrème

1dl Grapefruitsaft
Auberginen auf Kartoffelbrot

1 warmes Getränk

Classic
Hatecke Fleischplättli
Beeler Rohmilchkäse

Geräucherter Swiss Lachs
mit Meerrettich
1dl Orangensaft

2 Bio Eier mit 2 Beilagen
1 warmes Getränk

Caesar Salad
Lattich, Speck und Croûtons

mit gebratenen Black Tiger Crevetten  34.00
mit zarter Schweizer Pouletbrust  32.00

Quinoasalat mit Feigenvinaigrette
Manouri Käse, Randen, Federkohl 
und geröstete Haselnüsse  24.00 

Nüsslisalat mit pochiertem Bio Ei
Speck, Croûtons und French Dressing  22.00

• Beilagen •
Schinken  Speck  Swiss Lachs........ +  5.00
Schnittlauch Tomaten  Avocado............. +  3.00
Gruyère  Saisonale Pilze     Bresaola............. +  5.00 

Black Angus Burger mit Züri Fries
Alpkäse, Gurkensalat, Tomaten und NY Chili Sauce  34.00 

Bio Spiegelei  |  Speck  |  Avocado  je 3.00

Club Sandwich mit Züri Fries
Schweizer Pouletbrust, Speck, Schinken und Bio Ei  35.00

Wraps mit kleinem Blattsalat
mit Crispy Chicken, Tomaten, Spinat und Parmesancrème  33.00
mit planted.chicken, Avocado, Lattich und Satay Sauce  33.00 


