
THAI SIGNATURE MENU 

89.00  CHF  PRO PERSON  

AB 2  PERSONEN  
 

 

VORSPEISE 
 

Gai Haw Baiteuy 

FRITIERT MARINIERTE POULETSTÜCKE IM PANDANUSBLATT  

Yam Neua 

R INDSFILET - SALAT MIT GURKEN UND TOMATEN  

Som Tam 

GRÜNER PAPAYA - SALAT , KNOBLAUCH , CHILI , PALMZUCKER ,  

LIMETTE , FISCHSAUCE , ERDNUSS  
 

                        
 

SUPPE 

Tom Kah Gai 

KOKOSNUSSUPPE MIT GEFLÜGELSTÜCKE , PILZEN UND  

EINEM DUFT VON GALANGAL - WURZELN UND Z ITRONENGRAS  
 

                        
 

HAUPTGÄNE 

Panang Gai 

PANANG CURRY MIT POULETSTREIFEN , GERIEBENE ERDNÜSSE  

UND KAFFIRLIMONEN BLÄTTERN  

Pad Grapau Gang 

HUMMERSCHWANZ GEBRATEN IN GEWÜRZSAUCE MIT KNOBLAUCH , CHILI , 

PILZEN UND THAILÄNDISCHE BASILIKUMSBLÄTTERN  

Ped Tod 

KNUSPRIG GEBACKENE ENTE , SERVIERT AUF THAILÄNDISCHEM KOHL  

Kao Seuy 

GEDÄMPFTER „JASMIN “ REIS  
 

                        
 

DESSERT NACH WAHL  

KAFFEE UND TEE  

  



THAI SIGNATURE MENU 

89.00  CHF  PER PERSON  

MIN . 2  PERSON  
 

 

STARTERS 
 

Gai Haw Baiteuy 

DEEP - FRIED CHICKEN WRAPPED IN PANDANUS LEAF  

Yam Neua 

BEEF TENDERLOIN SALAD WITH CUCUMBER , TOMATOES AND ONIONS  

Som Tam 

GREEN PAPAYA SALAD , GARLIC , CHILIES , PALM SUGAR ,  

LIME , FISH SAUCE AND PEANUTS  
 

                        
 

SOUP 

Tom Kah Gai 

CREAMY COCONUT SOUP WITH SLICED CHICKEN , MUSHROOMS , GALANGAL 

AND LEMON GRASS  
 

                        
 

MAIN COURSES 

Panang Gai 

SLICED CHICKEN WITH PANANG CURRY , GRINDED PEANUTS AND KAFFIR 

LEAVES  

Pad Grapau Gang 

STIR - FRIED LOBSTER WITH GARLIC , CHILI , MUSHROOMS  

AND HOLY BASIL LEAVES  

Ped Tod 

CRISPY DUCK SERVED ON A BED OF THAI KALE  

Kao Seuy 

STEAMED J ASMINE RICE  
 

                        
 

DESSERTS AT YOUR CHOICE  

COFFEE AND TEA  


