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SASHIMI VOM SAIBLING
AN DILLOL, GEPICKELTEM GEMUSE,
SAIBLINGS ROGEN UND
SENF- LIMETTEN-VINAIGRETTE

VEGETARISCH
CARPACCIO VOM MUSKATKURBIS MIT
CASSIS, KARAMELLISIERTEN
KURBISKERNEN, SANDDORN UND
FEDERKOHL
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GETRUFFELTES WEISSWEINRISOTTO
MIT GEBRATENEN PILZEN UND
KRAUTER-PARMESAN-ESPUMA
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FILET WELLINGTON AUF
KARTOFFELMOUSSELINE AN PFEFFER-
RAHMSAUCE

VEGETARISCH
OFFENE GEMUSELASAGNE
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CHAMPAGNER-PARFAIT
MIT EXOTISCHEN FRUCHTEN UND
PASSIONSFRUCHTGELEE // /
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HAUSGEBEIZTER LACHS
MIT KAFFIR-LIMETTEN-GURKENPICKLES,
GINGEL, KAPERN UND DILLOL
VEGETARISCH
RANDEN-GURKEN-CARPACCIO MIT
CASSIS-LIMETTEN-DRESSING,
FRISCHKASECREME UND
KARAMELLISIERTEN BAUMNUSSEN
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HUMMERCANNELLONI MIT
KRUSTENTIERSCHAUM UND KAVIAR
VEGETARISCH

P BT GEMUSECANNELLONI
VR MIT KRAUTER-ESPUMA UND
: PARMESAN GRATINIERT
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' GALIA-MELONEN-SORBET
MIT PARMASCHINKEN-CHIP

P g 1) > * % %k
' FILET VOM KALB
"MIT KARTOFFELGRATIN, WINTERLICHEM ROSTGEMUSE,
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0})::? MARSALA-JUS UND KRAUTEROL

R VEGETARISCH

b STEAK VOM STACHELIGELPILZ

MIT KARTOFFELGRATIN, WINTERLICHEM ROSTGEMUSE,
VEGANEM-JUS UND KRAUTEROL
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TARTE TATIN
MIT VANILLEGLACE UND VANILLE-ESPUMA

5-Gang-Menu Fleisch CHF 142 pro Person
ang-Menu Vegetarisch CHF 108 pro Person



