
Mejillones Escabeche

Ventresca Atun Claro

Sardinillas in Olivenöl

CHF 28

CHF 25

CHF 29

REAL CONSERVERA ESPAÑOLA

Navajas Al Natural

Zamburina Al Natural

CHF 41

CHF 47

CHF 12.00

CHF 16.00Pro Person

CHF 15.00

Special

Vorspeisen - Starters
Gemischte Oliven und Parmesan
Mixed olives and Parmesan cheese

Apéroplatte, ab 2 Personen  
Mit verschiedenen Trockenfleisch und Käse Spezialitäten, 
gepickeltem Gemüse, Feigen Senf und Brot

Apéro platter, from 2 people with various dried meat and cheese 
specialities, pickled vegetables, fig mustard and bread

Pan Cristal mit Basilikum und Mozzarella 
Pan Cristal with basil and mozzarella

Pan Cristal mit Iberico Schinken und frischem Basilikum
Pan Cristal with Iberico ham and fresh basil

CHF 18.00



Caesar salad with bacon, croûtons, parmesan and Caesar dressing

with black tiger prawns
with chicken breast strips

Caesar Salat 
Speck, Croûtons, Parmesan und Caesar Dressing 
mit Pouletbruststreifen
mit Black Tiger Crevetten 

CHF 15.00

CHF 23.00
CHF 25.00

Bunter Blattsalat
mit Hausdressing, getrockneten Tomaten 
und Gurken, Croûtons und Kernen

Colourful leaf salad with house dressing, dried tomatoes 
and cucumber, croutons and seeds

CHF 12.00

California salad, Iceberg lettuce with exotic fruits, house dressing,
sun-dried tomatoes and cucumber, croutons and cottage cheese

Californiasalat
Eisbergsalat mit exotischen Früchten, Hausdressing, 
getrockneten Tomaten und Gurken, Croûtons und Hüttenkäse

CHF 15.00

Vitello Tonato, tenderly cooked, thinly sliced veal, refined with tuna sauce, 
garnished with red onions and caper apples

Vitello Tonato
zart gegartes, dünn aufgeschnittenes Kalbfleisch verfeinert mit
Thunfischsauce, garniert mit roten Zwiebeln und Kapernäpfeln

CHF 32.00

Beef tartare BelvoirparkClassic beef tartare refined with onions, capers, 
egg and gherkins. Served with toast & butter

Rindstatar Belvoirpark 
Klassisches Rindstatar verfeinert mit Zwiebeln, Kapern, 
Ei und Essiggurken, serviert mit Toast & Butter

CHF 31.00

Sausage and cheese salad, Cervelat and Gruyère, with mustard dressing, 
onions, gherkins and homemade bread

Wurst-Käsesalat 
Cervelat und Gruyère, mit Senfdressing, Zwiebeln, 
Essiggurken und Hausbrot

CHF 21.00

Sausage salad, Cervelat with mustard dressing, onions, gherkins and homemade bread

CHF 16.00Wurstsalat  
Cervelat mit Senfdressing, Zwiebeln, Essiggurken,und Hausbrot



Glace - Coups

CHF 16.00

Coupe Romanoff
Coupe Romanoff

CHF 14.00

Eiskaffee Belvoirpark Style
Iced coffee Belvoirpark Style

CHF 14.00

Dänemark mit hausgemachter Schoggisauce
Denmark with homemade chocolate sauce

Our Ice cream varieties: Vanilla, strawberry, chocolate, pistachio
• Whipped cream + 2.50

CHF 4.00

Unsere Glacésorten
Vanille, Erdbeere, Schoggi, Pistazie
• Rahm + 2.50

Fresh, homemade quiche tranche, fresh from the
oven garnished with a colourful leaf salad. Ask our staff for more information.

Quiche Belvoirpark
Tagesfrische, hausgemachte, ofenfrische Quiche Tranche, 

garniert mit buntem Blattsalat. Fragen Sie unsere Mitarbeiter für mehr Informationen.

CHF 17.00

Grilled beef patty in a brioche bun, garnished with rocket salad, 
fried onions, gherkin, tomato and Belvoir BBQ sauce

• With cheese + 2.50 • With bacon + 2.50

Belvoir Burger
Grilliertes Rindfleischtätschli im Brioche Bun, garniert mit Rucola,

Röstzwiebeln, Essiggurke, Tomate und Belvoir-BBQ-Sauce
• mit Käse + 2.50 • mit Speck + 2.50

CHF 25.00

Egli Knusperli, crispy baked perch fillets, served with Züri Fries and tartar sauce 

Egli Knusperli
knusprig gebackene Eglifilets, serviert mit Züri Fries und Tartarsauce

CHF 28.00

Warme Gerichte - Hot Dishes



Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive MwSt.

HERKUNFTSBEZEICHNUNG FLEISCH/FISCH

Poulet • Schweiz

Crevetten • Vietnamm  

Cervelat • Schweiz

Gruyère • Schweiz 

Kalb • Schweiz

Rind • Uruguay • Argentinien 
 
Trockenfleisch • CH • Spanien 

Iberico Schinken • Spanien

Fisch Egli • Europa  

Real Conserve • Spanien

Bürli - Bürli • Schweiz
 
Buttertoast - Butter toast Österreich • Österreich
 
Glutenfreies Brot - Gluten free bread • Österreich

HERKUNFTSBEZEICHNUNG BACKWAREN
DESIGNATION OF ORIGIN BAKERY PRODUCTS

Die Gesundheit unserer Gäste liegt uns sehr am Herzen. Deshalb ist 
es uns ein grosses Anliegen, dass wir Sie möglichst umfassend über die 
Inhaltsstoffe unserer Gerichte informieren können. Unser Fachpersonal 
gibt Ihnen jederzeit Auskunft oder eine alternative Auswahl.

The health of our guests is very important to us. It is therefore very 
important to us that we can inform you as comprehensively as possible 
about the ingredients in our dishes. Our specialist staff will be happy to 
provide you with information and alternatives at any time. 

ALLERGENE 
ALLERGENES 

DESIGNATION OF ORIGIN MEAT/FISH

belvoirpark.ch belvoirpark.ch


