
1  INSALATA
INSALATA PRIMAVERA    14  18
Frischer Catalogna-Chicorée auf einem frisch 
hausgemachten Saubohnenpüree-Bett garniert 
mit knackigen Apfelstücken, Heidelbeeren, 
gerösteten Haselnüssen, Parmesansplitter 
«Vecchio» DOP und mit etwas Heidelbeer-
Tomatenpüree dekoriert

2  ZUPPA
ZUPPA ALL‘AGLIO ORSINO   12
Frisch hausgemachte Bärlauch-Kartoffel-Suppe 
garniert mit gerösteten Mandelsplittern und an-
gebratenen Bärlauchblättern

3  PASTA
TORTELLONI CON CREMA DI  
ASPARAGI  27
Tortelloni fatti in casa an einer frisch haus-
gemachten Spargelcreme serviert mit einer in 
Cornflakes umhüllten Mozzarellino di bufala, 
garniert mit angebratenen Spargelspitzen, Goji-
beeren und gerösteten Pinienkernen

con Thunfischfilet (PH) im Sesammantel +11

4  PIZZA
ISOLANA   26
Hausgemachte Creme aus Ricotta und Salame 
piccante Ventricina garniert mit Zucchini, 
Datteltomaten, gerösteten Cashewnüssen und 
dekoriert mit Minze und hauchdünnen Carasau-
Brotstücken 

con porchetta (CH)  +5

5  PIATTO CLASSICO
GALLETTO ALLA CACCIATORA   37
Mistkratzerli (CH) im Ofen gebacken, serviert 
mit Bratkartoffeln und sautierten Schalotten, an 
einer alla cacciatora Sauce mit Tomaten, Oliven 
und Champignons

WIR VERMÄHLEN TRADITION MIT NEUEM GENUSSERLEBNIS
Die «Proposta dello Chef» steht für Frische, Leichtigkeit, Saisonalität sowie für ausgewogenes, gesundes und vegetarisches Essen. 
Moderne und saisonal wechselnde Genuss-Kombinationen, die à la Minute mit überraschenden und ebenso vergessenen Zutaten 
der italienischen Küche zubereitet werden. Buon appetito!

LA PROPOSTA 
DELLO CHEF

*Zusätze zu den jeweiligen Gerichten sind zusätzlich mit Aufpreis zubestellen

Genauere Informationen zu den Deklarationen finden Sie in unserer Speisekarte.
Betreffend Allergene und Intoleranzen geben unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft. 
Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. Mehrwertsteuer.

Weitere Weine finden Sie hier oder fragen Sie 
unsere Service-Mitarbeiter. Salute!

«Von rubinroter Farbe; am Gaumen Aromen von 
roten Beeren und mediterranen Kräutern wie 
Rosmarin. Im Abgang weich und umhüllend, 
was ihn sehr angenehm und leicht zu trinken 
macht.»

Passt zu: Pasta, Pizza und Grillgerichte

VINO ROSSO
SOPHIE
TENUTA DEL FONTINO
1DL  9 | 1.5L  130
2022 | spontane Gärung mit einheimischen 
Hefen, nach der biodynamischen Methode her-
gestellt. Ausbau in gebrauchten Barriques
Merlot, Syrah, Cabernet Sauvignon

Vino Rosso

Montepulciano DOP

Bio & Demeter 

PIETRAMORE

Abruzzo

1dl  12

MENU SPECIALE  48*
INSALATA PRIMAVERA + GALLETTO ALLA CACCIATORA + PUNTO E BASTA!


