VOLKSHAVS

1914
RESTAVRANT | BAR
Kleine Portion

Tagessuppe 5
Topinambur-Suppe mit Birnen-Chutney Vi
Morchel-Pastete mit Salatbouquet und Zwetschgenkompott 19
Rindstatar mit Briochetoast und Olivenbutter 19 29
Auf Wunsch servieren wir [hnen Cognac oder Calvados dazu
Griiner Salat - Dressing nach Wahl mit Croutons und Samen 5
Gemischter Salat - Dressing nach Wahl mit Croutons und Samen 0
Niisslisalat, French Dressing 1B
Speck, gekochtes Ei, Crodtons
“Schiissel” Volkshaussalat 8
Blattsalat mit French Dressing, Granatapfel, Randen, Birnen, Nusscracker
mit gebratenem Brie A

mit Biindnerfleisch 23
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VOLKSHAUSKLASSIKER

Kleine Portion

Lebratene Valperca Eglifilets (CH), Beurre Blanc, 36 4G

Blattspinat, Eierschwémme, Cherrytomaten, Salzkartoffeln

Das zarte Fleisch der "Valperca Egli" vergeht auf der Zunge und erinnert an die Eglifilets in den
Seerestaurants unserer Kindheit. Die « Perche Lo& » wachsen im sauberen Wasser aus dem
Latschbergmassiv auf und sind aus kontrollierter Schweizer Produktion. Sie verzichten vollstandig auf den
Einsatz von Antibiotika und Medikamenten. Ihre innovative Methode respektiert die Wiirde des Tieres und
garantiert ein Produkt von iiberragender Qualitat und aussergewdhnlichem Geschmack.

VOLKSHAUSBURGER (220gr) 32

Pikante Cocktailsauce, Speck, Spiegelei, Glarner Alpkase,
Cole Slaw Salat, Hausgemachte Volkshaus Pommes

Grossmutters Hacktatschli (Z20qr) 29
Wirsing, Kartoffelstock

Original Ziircher Kalbsgeschnetzeltes mit Champignaons, Butterristi 34
Auf Wunsch ohne Meren erfidltlich

Original Kalbswienerschnitzel, Preiselbeeren 47
Wahlweise hausgemachte Volkshaus Pommes oder Kartoffel-Salat

Geschnetzelte Kalbsleber , Ankelaberli”, Butterristi 28 36

Cordon Bleu 3a

Bauernschinken, Glarner Alpkase, Gemiise, hausgemachte Volkshaus Pommes
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HAUPTGANGE

Alpenlachstranche, Safransauce, Tagliolini, Drangenfenchel

Kleine Portion

| ammracks, Krauterkruste, Jus, Kartoffel-Pastinaken-Gratin, Ratatouille
Rindsfilets ,Stroganoft”, Reis, Wintergemiise 37

Grilliertes Rindsentrecate ,Café de Paris”
hausgemachtes Volkshaus Pommes, Wintergemiise

Grilliertes Rindsfilet, hausgemachtes Volkshaus Pommes, Wintergemiise  150g
Saucen: Sauce Bearnaise oder Triffel-Jus ZEDQ

Chateaubriand ab 2 Personen pro Person

Serviert in 2 Gangen, 30 Minuten Zubereitungszeit

Beilagen zur Auswahl:

Hausgemachte Volkshaus Pommes, Kroketten, Kartoffel-Pastinaken-Gratin, Kirbis-Gnocchi, Reis
Saucen: Sauce Bearnaise und Triiffel-Jus

BURGERS

Volkshausburger (220gr)
Pikante Cocktailsauce, Speck, Spiegelei, Glarner Alpkase,
Cole Slaw Salat, hausgemachte Volkshaus Pommes

Knuspriger Pouletburger, Brioche Bun,
[wiebelconfit, Chilli, Cheddarkése, hausgemachte Volkshaus Pommes

Vegan Burger
Siisskartoffel-Kichererbsen-Patty, Vollkornbritchen, Birnen-Chutney,
Rotkohl- Cole Slaw Salat, hausgemachte Volkshaus Pommes

VEGETARISCHES / VEGANES

Feigen-Nussravioli, gebratene Briisseler, Parmesancreme 28

Kiirbis-Gnocchi mit Federkohl, gebackener Kirbis und Glarner Alpkase 25
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DESSERT

Tiramisu 3
Vermicelles, Meringue, Vanilleglace, Rahm 3
lauwarme Rotweinzwetschgen, Zimtglace 3
Tageskuchen b
mit Rahm T
mit Glace 3

Weitere Glacebecher und Frappe's finden Sie in unserer Glacekarte

Unsere Produkte

Rind-, Kalb- und Schweinefleisch Schweiz

Poulet Schweiz

Eglifilet Valperca Raron, Wallis, Schweiz
Lamm Irland

Alpenlachs Lostallo, Graubiinden, Schweiz
Parmesan ltalien

Unsere regionalen Lieferanten

Anja's Bauernhof, Bangerten Angelibeck/ Bread a Porter, Bern

Kartoffeln, Siissmost, Rapsil Brat, Zopf, Burgerbriitli, Brioche Bun

Marti Metzgerei, Herzogenbuchsee Bianchi

Fleisch- und Wurstwaren Fleisch, Gefligel, Fisch

Johner Gemiise, Kerzers Gourmador, Zollikofen

Lemiise und Friichte Lemiise, Friichte und weitere regionale Produkte
Ingredienza Teigwaren-Manufaktur, Bern La Marra, Bern

Spinatgnocchi Saisonale Ravioli & Pasta

Berner Molkerei Schiitz
Kase. Joghurt, weitere Milchprodukte

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslisen kannen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden
gerne auf Anfrage.

Alle Preise in Schweizer Franken und inklusive 8.1 % MwSt



