
»PINSA - DIE RÖMISCHE PIZZA.«
Mit unserer speziellen BACiO della MAMMA-Mehlmischung und mindestens 72 Stunden Gehzeit 

ist die traditionelle Pinsa nicht nur besonders schmackhaft, sondern auch sehr bekömmlich. BACiO!

INSALATA | ANTIPASTI 
INSALATA SUPERFOOD  	 VS CHF 18.00 | HG CHF 26.00
Blumenkohl | Rosenkohl | Federkohl | Randen 
Karotten | Broccoli | Kichererbsen | Cashew-Aioli

INSALATA COTTA 	 VS CHF 16.00 | HG CHF 25.00
Pak Choi | Endivien | Radicchio | Löwenzahn 
Knoblauch-Thymian-Öl | Orangen-Chili-Gel | Pinienkerne  

EXTRA ZUTATEN ZU DEN SALATEN „INSALATA SUPERFOOD & INSALATA COTTA“
+ geräucherte Tofuwürfel CHF 14.00   
+ Pouletbrust Sous Vide CHF 17.00  |  + 4 Riesencrevetten CHF 18.00

CAPRESE 	 VS CHF 19.00 | HG CHF 27.00
farbige Datteltomaten | Büffelmozzarella | Basilikum | Olivenöl 

COMPOSIZIONE DELLA MAMMA 	 VS CHF 28.00 | HG CHF 59.00
Antipasti | gemischte Salumis | Formaggi italiani | Focaccia	

CREMA DI POMODORO	 VS CHF 12.00 | HG CHF 18.00
Tomaten-Creme | Focaccia-Crumble | Lauchöl  

BATTUTA DI MANZO  	 VS CHF 24.00 | HG CHF 38.00
Rindsfilet | Sardellen-Sauce | Trüffel

TONNO VITELLATO  	 VS CHF 23.00 | HG CHF 34.00
kurz gebratener Saku Thunfisch | Kalbs-Creme | Limetten

PRIMI   
TONNARELLI ALLA CARBONARA	 CHF 29.00
hausgemachte Tonnarelli | Guanciale | Eigelb | Pecorino Romano (Schafskäse)

RAVIOLONI PORCINI E TARTUFO  	 CHF 35.00
hausgemachte Steinpilz-Ravioli | Trüffel-Creme | frischer Wintertrüffel | Parmesan | Thymian-Öl

GNOCCHI DI PATATE CON FONDUTA DI TALEGGIO	 CHF 31.00
hausgemachte Kartoffelgnocchi | Taleggio-Sauce | Pistazien-Crunch | Kastanienhonig

PACCHERI ALL‘AMATRICIANA  	 CHF 28.00
hausgemachte Paccheri | scharfe Tomaten-Sauce | Guanciale | Pecorino Romano (Schafskäse)  

RISOTTO CON CAVOLO ROSSO	 CHF 27.00
Acquerello-Risotto | Rotkohl | Parmesan-Creme | geröstete Baumnüsse	  

RAGÙ DI GUANCIA DI MANZO 	 CHF 33.00
Rinderbacken-Ragout | hausgemachte Tagliatelle all’uovo

PINSA (PIZZA ROMANA)   
Unsere Pinsa gibt es immer mit fruchtig-milder ODER pikanter Tomatensauce und 
Fior di Latte Mozzarella, frischem Oregano und Olio d‘Oliva Extra Vergine. 
Auf Wunsch auch glutenfrei erhältlich, Aufpreis CHF 4.00.

PINSA SALAME 
Salame Milano CHF 27.00  Salame Ventricina  CHF 27.00   
Bresaola | Taleggio | Spinat CHF 28.00
Salsiccia | Trüffel-Creme | Steinpilze | Stracciatella di Bufala (ohne Tomatensauce) CHF 33.00 
Mortadella | Pistazienpesto | Stracciatella di Bufala (ohne Tomatensauce) CHF 28.00

PINSA PROSCIUTTO
Prosciutto di Parma | Rucola | Parmesan CHF 29.00
Prosciutto Cotto CHF 27.00

PINSA VEGETARIANA   
Parmigiana-Auberginen | Cherrytomaten | Basilikum | Parmesan CHF 25.00
Margherita CHF 23.00  

PINSA VEGANA (ohne Mozzarella)  
pikante Cima di Rapa | gelbe Datterini | Taggiasca Oliven | Focaccia-Knoblauchcrumble CHF 26.00
Romanesco | marinierter Fenchel | Orangenfilets CHF 25.00

EXTRA ZUTATEN 
+ Cherrytomaten CHF 2.50 | + Rucola CHF 2.50 | + Parmesanspäne CHF 3.00
+ Mascarpone CHF 3.00 | + Taggiasca Oliven CHF 5.00 | + Büffelmozzarella CHF 6.00 
+ schwarzer Trüffel CHF 7.00

SECONDI 
ENTRECÔTE DI MANZO	 	 CHF 53.00
Rindsentrecôte | Cima di Rapa | Rosmarin-Knoblauch-Kartoffeln | Huusbutter

SPALLA DI CINGHIALE  	 	 CHF 42.00
Wildschwein-Schulterragout | Taragna-Polenta | Schmorgemüse 
Taleggio-Fonduta | gebratene Steinpilze  

FILETTO DI VITELLO AL TONNATO		  CHF 58.00
Kalbsfilet | Thunfischvelouté | Anchovis-Kapern-Tapenade | Babygemüse | Zitronen-Risotto

POLLO ALLA CACCIATORA		  CHF 34.00
geschmortes Poulet | Tomatensud | Peperoni | Oliven | geröstete Focaccia

FILETTO DI SALMONE GLASSATO		  CHF 42.00
Miso-Honig glasierter Lachs | Sesam-Crumble | Erbsen-Avocado-Mousse 
Frühlingszwiebel 

»TAVOLATA ITALIANA« 
Eine kulinarische Reise durch unsere Speisekarte mit hausgemachter 
Pasta, ofenfrischer Pinsa und authentischen, modern interpretierten 
Klassikern!

BUCHBAR FÜR GRUPPEN AB 8 PERSONEN AUF VORBESTELLUNG
AB CHF 76.00 P. P.

Benvenuti!
Scan me for 

english, french 
or chinese

Vegetarisch Vegan Als »STILE FAMIGLIA« zum Teilen
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PASTICCERIA 
TIRAMISÙ	 CHF	14.00
Mascarponecreme | Crumble | Espresso	  

CIOCCOLATO BIANCO CARAMELIZZATO  	 CHF	16.00
karamellisierte weisse Schokolade | Zimt-Butter-Crumble | 
Zwetschgenkompott

TARTELETTA DI CIOCCOLATO	 CHF	17.00 
Birne | Mandelstreusel | Calvados-Jus | Trüffel-Eis

CANNOLO SCOMPOSTO	 CHF	15.00 
dekonstruierter Cannolo | Ricotta-Creme | kandierte Orangenschale

GELATO je Kugel 	 CHF 	 4.50
Gelato: Vanille, Schokolade, Pistazien, Kaffee, Mandel-Amaretti
Sorbetto: grüner Apfel, Zitrone, Erdbeer
	 + Rahm	 CHF 	 1.50

»Aperitivi della 
Mamma«

GINGR SPRITZ
LIMONCELLO SPRITZ
GIN ZERO BERRY

Getränke finden Sie auf der Rückseite 

je 
CHF 13.50


