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Scan me for
english, french
or chinese

della MAMMA

@ Vegetarisch

INSALATA | ANTIPASTI

INSALATA SUPERFOOD ESTIVA VS CHF 18.00 | HG CHF 26.00
Sommersalat | gerésteter Broceoli | Berglinsen | Honigmelone
Granatapfel | Waldbeeren | Thymian-Ricotta | Focaccia | weisse Balsamico-Vinaigrette

INSALATA VERDE VS CHF 12.00 | HG CHF 18.00
Blattsalate | Gurken | Radieschen | Friihlingskrauter | Dressing nach Wahl

EXTRA ZUTATEN ZU DEN SALATEN ,SUPERFOOD ESTIVA & VERDE*

+ gerducherte Tofuwirfel CHF 9.00
+ Pouletbrust Sous-Vide CHF 15.00
+ 4 Riesencrevetten CHF 16.00

PANZANELLA
Gerdstete Focacciawtirfel | farbige Datterini | Basilikum
Rote Zwiebeln | Gurken | Peperoni | Pinienkerne

CHF 11.00
CHF 9.00

VS CHF 16.00 | HG CHF 25.00

+ Burrata
+ marinierter Tofu

COMPOSIZIONE DELLA MAMMA
Antipasti | gemischte Salumi | Formaggi italiani | Focaccia

CARPACCIO DI TONNO
Saku-Thunfisch-Carpaccio | Maracuja | Zitronen-Ricotta
Rosa Zwiebel-Pickles | Micro Leaf

BURRATA
Mediterranes Grillgemiise | Burrata | konfierte Datterini
Taggiasca Oliven | Rucola | Pinienkerne

VS CHF 29.00 | HG CHF 59.00

VS CHF 22.00 | HG CHF 36.00

VS CHF 19.00 | HG CHF 29.00

ROASTBEEF AL TARTUFO VS CHF 22.00 | HG CHF 34.00
Kaltes Roastbeef | Triiffelcreme | Frisée | Hausgemachte Pickles
Parmesanspéne

+ Frisch gehobelter schwarzer Triffel ~ CHF 7.00

PINSA ROMANA ORIGINALE
Auf Wunsch auch glutenfrei erhaltlich, Aufpreis CHF 4.00.
MILANO CHF 27.00
Tomatensauce | Fior di Latte Mozzarella | Salami Milano
VENTRICINA CHF 27.00
Tomatensauce | Fior di Latte Mozzarella | Salami Ventricina
SALSICCIA CHF 29.00
Datteltomaten | Fior di Latte Mozzarella | Salsiccia | Zucchetti | Stracciatella
MORTADELLA CHF 28.00
Fior di Latte Mozzarella | Mortadella | Pistazienpesto | Burrata
PARMA CHF 29.00
Tomatensauce | Fior di Latte Mozzarella | Parmaschinken | Rucola | Parmesanspéne
PROSCIUTTO COTTO CHF 27.00
Tomatensauce | Fior di Latte Mozzarella | Italienischer Hinterschinken
TONNO CHF 27.00
Tomatensauce | Thunfisch | Kapern | Taggiasca Oliven | Rucola | rote Zwiebeln
GAMBERI CHF 32.00
Avocado-Creme | Stracciatella | Riesencrevetten | Limettenzesten
PARMIGIANA CHF 25.00
Tomatensauce | Auberginen | Cherrytomaten | Basilikum | Parmesan
Fior di Latte Mozzarella

@ CAPRESE CHF 24.00
Marinierte Datteltomaten | Fior di Latte Mozzarella | Basilikum | Stracciatella

D orroLANA (ohne Kase) CHF 25.00

Tomatensauce | Grillgemuse | Knoblauch | Taggiasca Oliven

EXTRA ZUTATEN
Cherrytomaten CHF 3.00 | Rucola CHF 2.50 | Parmesanspane CHF 3.00
Mascarpone CHF 3.00 | Taggiasca Oliven CHF 6.00 | Stracciatella CHF 5.00

Mit unserer speziellen BACIiO della MAMMA-Mehimischung und
mindestens 72 Stunden Gehzeit ist die traditionelle Pinsa nicht nur besonders
schmackhaft, sondern auch sehr bekémmlich. BACIO!

@ Vegan

»TAVOLATA ITALIANA«

Eine kulinarische Reise durch unsere Speisekarte mit hausgemachter

Pasta, ofenfrischer Pinsa und authentischen, modern interpretierten
Klassikern!

BUCHBAR FUR TISCHE AB 4 PERSONEN AUF VORBESTELLUNG
AB CHF 76.00 P. P.

PRIMI
TONNARELLI ALLA CARBONARA CHF 29.00
Hausgemachte Tonnarelli | Guanciale | Eigelb | Pecorino Romano (Schafskase)

TAGLIATELLE ALLA CAPRESE CHF 28.00
Hausgemachte Rucola-Tagliatelle | Cherrytomaten | Knoblauch | Burrata

RAVIOLONI Al FINFERLI CHF 33.00
Hausgemachte Eierschwammli-Ravioloni | Triiffelbutter
frischer schwarzer Triiffel | Parmesan

9 GNOCCHI DI BASILICO ALLA SORRENTINA
Hausgemachte Basilikum-Gnocchi | Tomatensauce
Mozzarella Fior di Latte | Parmesan | Basilikumdl

RISOTTO AL ZAFFERANO E POLPO
Safran-Acquerello-Risotto | grillierter Oktopus | Sous-vide-Fenchel

ORECCHIETTE AL PESTO DI PISTACCHIO E ZUCCHINE
Hausgemachte Orecchiette | Pistazien-Pesto
Zucchetti-Streifen | geréstete Pistazien | Zitronenzeste

CHF 26.00

CHF 35.00

CHF 26.00

SECONDI

TAGLIATA CON SALSA DI POMODORO GRIGLIATO
Rindsfiletsteak (200g) | grillierte Tomaten-Chimichurri | Grillgemiise
Krauter-Knoblauchbutter | Rucola | Parmesan | gerstete Focaccia

POLLO ALLA SICILIANA
Pouletschenkel | Kapern | Oliven | Tomaten | Zwiebeln | Kartoffeln

SALTIMBOCCA
Kalbssaltimbocca | Jus | Salbei-Risotto | mediterranes Grillgemuse

PANCETTA SOTTOCOTTA
Sous-Vide gegarter Schweinebauch | Himbeer-Jus
cremige Polenta | Bimi-Broccoli

FILETTO DI CERNIA ALLA GRIGLIA
Zackenbarschfilet | gerduchertes Karottenptiree | Orangen-Chicorée
Zitronen-Espuma | Aprikosen-Relish

CHF 58.00

CHF 34.00
CHF 46.00

CHF 36.00

CHF 42.00

€ PASTICCERIA
TIRAMISU
Mascarponecreme | Crumble | Espresso

PARFAIT ALLE MANDORLE
Mandelparfait | Kumquat-Confit | Pistazien-Tuile

PANNA COTTA AL GELSOMINO E SALVIA
Jasmin-Salbei-Panna-Cotta | Beeren-Coulis | Meringue

TORTA AL RABARBARO
Rhabarberkuchen | Joghurtmousse | dreierlei Erdbeeren
GELATO je Kugel CHF 4.50
Gelato: Vanille, Schokolade, Pistazien, Kaffee, Karamell, Mandel-Amaretti

@ Sorbetto: Himbeer, Zitrone, Erdbeer, Passionsfrucht

CHF 14.00

CHF 13.00

CHF 14.00

CHF 15.00

+ Rahm CHF 1.50

»Aperitivi della

VETWNER

AMALFI SPRITZ
LIMONCELLO SPRITZ
GIN ZERO BERRY

je

CHF 13.50

Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt Nr: CHE-399.484.772. Anderungen vorbehalten. Zu Allergenen kontaktieren Sie gerne unser Team.




