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TRATTORIA & BAR

Benvenuti!

BA C I 0 fsglh »TAVOLATA ITALIANA«

della MAMMA

Eine kulinarische Reise durch unsere Speisekarte mit hausgemachter

Pasta, ofenfrischer Pinsa und authentischen, modern interpretierten

Klassikern!
BUCHBAR FiJR GRUPPEN AB 8 PERSONEN AUF VORBESTELLUNG
INSALATA | ANTIPASTI * 7 AB CHF 76.00 P.P.
INSALATA SUPERFOOD VS CHF 18.00 | HG CHF 26.00
Sommersalat | Berglinsen | Mango | Macadamiantsse |
gerosteter Broccoli | Charentais-Melone | Akazienhonig-Vinaigrette @ Veetarisch @ v /;7
legetarisc egan i
INSALATA ESTIVA VS CHF 14.00 | HG CHF 22.00 d 9 Als zum Teilen
Sommersalat | Tomaten Mix | griiner Apfel | Pimientos de Padrén | Hausdressing
EXTRA ZUTATEN ZU DEN SALATEN ,INSALATA SUPERFOOD & INSALATA ESTIVA® SECONDI
+ gerducherte Tofuwirfel CHF 14.00 TAGLIATA DI SCAMONE CHF 38.00
+ Pouletbrust Sous Vide CHF 17.00 | + 4 Riesencrevetten CHF 18.00 Rindshuftsteak (200 gr) | Gremolata | Grillgemiise | Krauter-Knoblauchbutter
PANZANELLA VS CHF 16.00 | HG CHF 24.00  CARRE D'AGNELLO CON SALSA ALLA MENTA CHF 54.00
gerdstete Focacciawirfel | bunte Tomaten | Lammrack | Minz-Jus | lauwarmes Ratatouille | Zitronen-Rosmarin-Kartoffeln
Basilikum | rote Zwiebeln | Pinienkerne | Gurken | Peperoni
VITELLO TONNATO CHF 41.00
EXTRA ZUTATEN rosa gebratenes Kalbfleisch | Thunfischcreme | Kapernépfel
9 + Burrata CHF 12.00 @ + marinierter Tofu CHF 14.00
COSTOLETTA DI MAIALE GRIGLIATA CHF 34.00
COMPOSIZIONE DELLA MAMMA VS CHF 28.00 | HG CHF 58.00 gebratenes Schweinskotelett aus der Zentralschweiz | mediterraner Beilagensalat
Antipasti | Salumi | Formaggi italiani | Focaccia
POLPO GRIGLIATO AL PUREE DI CECI E NERO DI SEPPIA CHF 36.00
INSALATA DI POLPO VS CHF 20.00 | HG CHF 29.00 grillierter Tintenfisch | schwarzes Kichererbsenptiree | Zitronen-Chicorée | Basilikum
Tintenfisch | Stangensellerie | Limetten | Tomaten | Minze | Kartoffel
BURRATA VS CHF 19.00 | HG CHF 28.00
mediterranes Ofengemuse | Burrata | Taggiasca Oliven | Rucola | Pinienkerne PASTlCCERlA
@ ZUPPA ESTIVA VS CHF 15.00 | HG CHF 23.00 TIRAMISU CHF 14.00
Melonen-Gazpacho | Burrata | geréstete Mandeln | Apfel-Minze Mascarponecreme | Crumble | Espresso
y @ creve BrOLEE
PRIMI %/7 AL LIMONE DI AMALFI E CROCCANTE AL PISTACCHIO CHF 13.00
TONNARELLI ALLA CARBONARA CHE 9900 Amalfi Zitronen-Créme Brilée | Pistazienkrokant
hausgemachte Tonnarelli | Guanciale | Eigelb | Pecorino Romano (Schafskase) TORTA AL DULCE DE LECHE MORBIDO (Wartezeit ca. 15 min.) ~ CHF 14.00
TAGLIATELLE ALLA CAPRESE CHF 28.00 flissiger Dulce de Leche Kuchen | Fior di latte Glace
hausgemachte Basilikum-Tagliatelle | Cherrytomaten | Knoblauch | Burrata-Creme @ MOUSSE AL CIOCCOLATO DI GUANAJA CHF 13.00
PAPPARDELLE AL TARTUFO CHF 33.00 CON CREMA DI RICOTTA E COMPOSTA DI FRAGOLE

E MAGGIORANA (MAMMA's Favorit)

Guanaja-Schokoladenmousse | Erdbeer-Majorankompott
CULURGIONES DI PECORINO E MENTA CHF 29.00 Ricotta mit Tonkabohnen

Sardische Ravioli gefillt mit Minze, Kartoffel, Pecorino Romano (Schafskése) | GELATO je Kugel CHE 450

Salbeibutter | Tomatensalsa | gerdstete Walntsse _ o
Glace: Vanille, Schokolade, Pistazien, Kaffee, Karamell

hausgemachte Pappardelle | schwarzer Triffel | Parmesan

RISOTTO ALL'ARANCIA CON CAPESANTE CHF 34.00 _ . .
. Sorbet: Mango, Zitrone, Erdbeer, Passionsfrucht
Orangen-Acquerello-Risotto | gebratene Jakobsmuscheln
+ Rahm CHF 1.60
@ PENNE AL PESTO DI PISTACCHIO E ZUCCHINE CHF 27.00
hausgemachte Penne | Pistazienpesto | Zucchettistreifen | geriebene Ricotta
Y :
PINSA (PIZZA RUMANA) . I . VANILLE-SPAGHETTI GLACE CHF 14.00 ;
Unsere Pinsa gibt es immer mit fruchtig-milder ODER pikanter Tomatensauce und . .
L ) LA . Erdbeersauce | weisse Schokolade | Schlagrahm
Fior di Latte Mozzarella, frischem Oregano und Olio d‘Oliva Extra Vergine. -
Auf Wunsch auch glutenfrei erhaltlich, Aufpreis CHF 4.00. /
PINSA SALAME

Salame Milano CHF 27.00  Salame Ventricina » CHF 27.00  Salame Finocchiona CHF 27.00
Salsiccia | gelbe Tomatensauce | Rosmarin-Kartoffeln | Frihlingszwiebeln CHF 29.00
Mortadella | Pistazienpesto | Burrata (ohne Tomatensauce) CHF 28.00

PINSA PROSCIUTTO
Prosciutto di Parma | Rucola | Parmesan CHF 29.00
Prosciutto Cotto CHF 27.00

@ PINSA VEGETARIANA M a m m a «
Parmigiana-Auberginen | Cherrytomaten | Basilikum | Parmesan CHF 25.00

Bruschetta | marinierte Datteltomaten | Olivendl | Knoblauch | Basilikum | geriebene Ricotta CHF 24.00 LIMONCELLO SPRITZ Je

PINSA VEGANA (ohne Mozzarella)

Puttanesca | Taggiasca Oliven | Kapern CHF 25.00 GIN ZERCE SR CHF 1350
Marinara | Knoblauch | Zucchetti | getrocknete Tomaten CHF 24.00
EXTRA ZUTATEN

+ Cherrytomaten CHF 3.00 | + Rucola CHF 2.50 | + Parmesanspéne CHF 3.00 | + Mascarpone CHF 3.00 | Getranke finden Sie auf der Riickseite O
+ Taggiasca Oliven CHF 6.00 | + Burrata CHF 7.00 | + schwarzer Triiffel CHF 7.00

»Aperitivi della

Mit unserer speziellen BACIO della MAMMA-Mehimischung und mindestens 72 Stunden Gehzeit
ist die traditionelle Pinsa nicht nur besonders schmackhaft, sondern auch sehr bekémmlich. BACiO!

Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt Nr: CHE-399.484.772. Anderungen vorbehalten. Zu Allergenen kontaktieren Sie gerne unser Team.




