
 

* Unsere Gerichte können Krustentiere enthalten.  

Bei Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

Alle Preise in CHF und inkl. 8,1% Mehrwertsteuer 

Herbst Empfehlung 
 

 

 

Aperitivo “Gonzalez Spritz” 

Canonita de Mallorca, Cava classico und getrockneter Orange  17.50 

 

Champagner / Champán 

Deutz Brut Classic 10 cl 19.50 

 75 cl 144.00 

 

Entradas calientes / Warme Vorspeisen 

Cremige Herbstsuppe nach Lust des Küchenchefs  17.50 

 

Ensalada / Salat 

Nüsslisalat mit sautierten Pilzen und Parmesan Splitter  19.50 

zu beträufeln mit ibizenkischem Aceto Balsamico & Olivenöl  

 

Pescado / Fisch 

Lachsfilet mit Champagnerrisotto  39.50 

 

Carne / Fleisch   

Wildempfehlung Gonzalez mit Butterspätzli und Marktgemüse  48.50 

Rehschnitzel Mirza an einer Wildrahmsauce, dazu Butterspätzli, 

Rotkraut, Rosenkohl, Maroni und Preiselbeeren auf Apfel  49.50 

 

Pastas / Pasta 

Hausgemachte Ravioli herbstlich gefüllt – mal so, mal so  34.50 

 

Postres / Dessert   

Apfel-Crumble mit Glacé  15.50 

 

 

Rotwein der Herbstzeit 

Abadia Retuerta Seleccion Especial  10 cl 12.00 

Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Syrah 75 cl  88.00 
Petit Verdot, Merlot 

 

 

Buen provecho! 
 

 

 


