
Mittagsmenü
inklusive Menüsalat oder Tagessuppe

Montag,  9. März 2026
Menü 1 Halbes Mistkratzerli mit Pommes frites 29.50
Menü 2 Ganze Dorade im Ofen mit Gemüse und Reis 38.50

Dienstag, 10. März 2026
Menü 1 Schweins Cordon bleu mit Gemüserisotto und Broccoli 29.50
Menü 2 Seehecht a la gallega mit Spinat und Kartoffelpüree 38.50

Mittwoch, 11. März 2026
Menü 1 Zanderfilet an Weissweinsauce mit spanischem Reis und

Karotten 29.50
Menü 2 Kalbs Ossobuco mit Gremolata dazu Spätzli und Gemüse 38.50

Donnerstag, 12. März 2026
Menü 1 Paella Valenciana* 29.50
Menü 2 Rindsschnitzel an Pfeffersauce mit Nudeln und Spinat 38.50

Freitag, 13. März 2026
Menü 1 Poulet Cordon bleu mit Pomms frites und Marktgemüse 29.50
Menü 2 Seeteufel vom Grill mit Safranrisotto und Blumenkohl 38.50

Dessert Empfehlung
Hausgemachtes Hierbas Sorbet 6.00

Unsere Weinempfehlung für Sie!
Weiss Albariño Gran Vino, 2022, M. Murrieta 10 cl 12.00
Rot Abadia Selección Especial, 2019, Abadia Retuerta 10 cl 12.00

* Unsere Gerichte können Krustentiere enthalten. Bei Unverträglichkeiten wenden Sie sich 
bitte an unser Servicepersonal. Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% Mehrwertsteuer


