
V i a g g i a n d o  t r a  N o r d  e  S u d

“Cosi come per la cucina,
la mia pasticceria è frutto di una esperienza 

legata al territorio, radici ed emozioni…”

L a  C a r t a  d e i  D o l c i

Chef Adriano Peroncini

P r e z z i  i n  C H F  i n c l u s a  I v a  7 , 7 %
A l l e  P r e i s e  i n k l .  M w S t .  v o n  7 , 7 %

A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  V A T  a t  7 . 7 %



Uovo di Amalfi

CHF 14.50
L’uovo di Colombo

CHF 15.50

Bacio di Strega

CHF 16.50
Cassata Siciliana moderna

CHF 17.50

Il Sol Levante a Ponente 44.N -  8.E

CHF 18.50

Apianae Moscato del  Molise 2016
Di Majo Norante  - 100% Moscato Reale

6cl. CHF 9.00     50cl. CHF 54.00

La bella Estate Moscato Passito DOC Piemonte 2019
Vite Colte   -  100% Moscato

4cl. CHF 10.50     37.5cl. CHF 49.50

Torcolato del Friuli Venezia Giulia 2016
Maculan  - 100% Vespaiola

6cl. CHF 13.50     37.50cl.  CHF 68.00

Moscato rosa Trentino Alto Adige 2018
Abbazia di Novacella – 100% Rosenmuskateller

4cl.  CHF 13.50     37.50cl.  CHF 89.00

Ben Ryè DOP Moscato di Pantelleria 2020
Donnafugata – 100% Zibibbo (Moscato d’Alessandria)

4cl.   CHF 13.50     37.50cl.  CHF 89.00

Vini dolci            Süssweine            Sweet wines Desserts

Cremino Piemontese 2.0

CHF 18.00

In caso di allergie o intolleranze alimentari si prega di informare il personale di sala.
Bei Lebensmittelallergien wenden Sie sich bitte an das Personal.

In case of food allergies or intolerances please inform the restaurant staff.


