
 
 

OMAKASE  – GANZER TISCH (NUR AM ABEND)   ENTIRE TABLE (EVENINGS ONLY) 

Lehnen Sie sich zurück und lassen Sie sich von unserem Küchenteam überraschen! 
 

 Weinbegleitung 

4-Gang Menu       menu 4 courses 115.00 + 42.00 
5-Gang Menu       menu 5 courses 135.00 + 52.00 
6-Gang Menu       menu 6 courses 150.00 + 60.00 

 
ZUM TEILEN  ·   TO SHARE 

JAMON SERRANO 
Spanischer luftgetrockneter Schinken 140g  Serrano ham  27.50 
Mit Burrata  with burrata  + 6.00 

 

VORSPEISEN  ·   STARTERS 

NÜSSLISALAT 18.50 
Blattsalat · Kartoffeldressing · Speck · Ei 
Lamb’s lettuce  · potato dressing  · bacon  · egg 
 

BRUSCHETTA DE CAMARÓN 25.50 
Wildfang-Crevetten (ARG) · Wasabi · Rettich 
Argentinian shrimp bruschetta  · wasabi  · radish 
 

MARKBEIN 26.50 
Gratiniertes Markbein (CH) · gezupftes Rind (CH) · eingelegte Zwiebeln 
Gratinated marrowbone  · pulled beef  · pickled onions 
 Vorspeise Hauptgang 
KALBSTATAR  27.50 39.00 
Kalbsfleisch (CH)  · Haselnuss-Mayo · geröstetes Brot 
Veal tatar  · hazelnut mayonnaise  · roasted bread 

 

KÜRBISSUPPE 16.50 
Gerösteter Kürbis    Roasted pumpkin 

 
RISOTTO + PASTA Vorspeise Hauptgang 

RISOTTO 25.50 33.50 

Kürbis · Gorgonzola · Crumble 

Pumpkin  · Gorgonzola  · crumble 
 

RAVIOLI BOLOGNESE 27.50 36.50 
gefüllt mit Rindsbolognese (CH) · Thymian-Nussbutter 
stuffed with Bolognese sauce  · thyme butter 
 

PACCHERI ALLA GENOVESE 27.50 36.50 
Gezupftes Rind (CH) · Parmesan  
pulled beef · Parmesan cheese 
 

LINGUINE FRUTTI DI MARE 29.00 37.50 
Meeresfrüchte (IT, MA, TH) · Tomaten · Basilikum · Hummerbutter 
Seafood  · tomato  · basil  · lobster butter 
  



 
 
 

FISCH  ·   FISH 
 
PULPO 46.00 
Tintenfisch (MA)· Kartoffelstock · Tropea Zwiebeln 

Octopus  · mashed potatoes  · Tropea onions 

 
ZANDER 48.50 

Zander (EST) · Pinienkernkruste · Spinatrisotto 

Pike perch  · pine nut crust  · spinach risotto  

 
 

 

SURF & TURF 59.50 

Irisches Rindsfilet 120g · Crevetten (ARG) · Zander (EST) 
Zitronenrisotto · Saisongemüse 

Beef fillet  · shrimps  · salmon  · lemon risotto  · season vegetables 

 
 

 

FLEISCH  ·   MEAT 
 
KALBS-BÄGGLI 42.00 

Geschmorte Kalbsbacke (NL) · Lauch-Kartoffelstock 

Braised veal cheek  · leek mashed potatoes 

 

FEGATO ALLA VENEZIANA 45.00 

Kalbsleberli (CH) · Safranrisotto · Marktgemüse 
Veal liver  · saffron risotto · market vegetables 

 

KALBSSTEAK 59.50 

Muotathaler Kalbssteak 180g · Trüffelkruste 
Tagliolini · Marktgemüse 

Veal steak with truffle crust  · tagliolini  · market vegetables 

 

HEREFORD BEEF 62.00 

Filet vom irischen Hereford Rind 180g · Zwiebel-Senf-Kruste  
Lyonerkartoffeln · Marktgemüse 

Fillet of Irish beef  · onion-mustard crust  · Lyonnaise potatoes  · market vegetables 

 

 

 

 

 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können,  

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Our employees will gladly provide you with information on allergens. 

 

Preise in CHF inkl. MWSt ·  All rates in CHF incl. VAT 
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