LANDGASTHOF
VIERLINDEN

OFFNUNGSZEITEN:

Januar — April, November — Dezember:
Mo. & Di. Ruhetag

Mi. — So. geoffnet 10:00 - 22:00

Mai bis Oktober:
Mo. — So. gedffnet 10:00 — 22:00

Kiiche: Ganze Karte durchgehend erhiltlich

Ihre Gastgeber
Roly & Christian Biinter & das Vierlinden-Team



Wissenswertes

Scharf Vegetarisch glutenfrei laktosefrei
- v &
Y2 Portion auf Anfrage 3.00 weniger

Auf Wunsch werden Ihre Gerichte Lactose und / oder glutenfrei
zubereitet
Alle Saucen und Spatzli sind laktosefrei

Alle unsere Speisen werden mit HOLL-Rapsol gebraten / frittiert
Bei uns erhaltlich zum Mitnehmen:

Knoblauchschaum 1/2 [t. 25

Hausgemachte Salatsaucen 1/2 t. 15

Alle Grammangaben entsprechen dem Gewicht vor der Zubereitung, Cordon Bleu werden frisch und a la Minute
fiir Sie in der Pfanne zubereitet. Bei groffem Andrang, lingere Wartezeiten moglich.

Unsere Handelspartner und Fleischdeklaration

Gemlise und Salate: Keller

Schwein, Kalb, Rind, Poulet: Angst, Schweiz und Region

Wild: Angst, Osterreich, Neuseeland

Schinken: CH-Hinterschinken, Angst

Fisch: Alaska

Wurst: Chlopfi’s, Zimmermann Villigen

Kése und Milchprodukte: Saviva

Eier und Brot: Landlébe — Boézberg Buurelade Méarki

Paniermehl: Flughafen Beck Steiner

Getranke: Stardrinks, St. Georg Kellerei, MRC-Getrénke,
Baur en lac, Zimmermann Villigen

Far weitere Informationen Uber die Allergenen Stoffe, fragen sie unsere Mitarbeiter

Facebook: Vierlinden, www.4linden.ch, info@4linden.ch, Tel. 056 441 15 32
Alle Preise verstehen sich in CHfr. inkl. 8,1% MwSt.




VORSPEISEN

HAUSGEMACHTE SUPPEN

Tomaten Creme Suppe

mit Vodka
Aargauer Riiebli — Ingwer Suppe
Gemiise Bouillon mit Ei
Tagessuppe

10.50
13.50
10.50
8.50
7.00

AUS DEM GARTEN Alle Salatsaucen sind Lactose und Glutenfrei

Bunter Blattsalat
Gemischter Salat assortiert
Jungspinat mit Ei und Croutons
+Speck
Kleiner Beilagen Salat griin oder gemischt
Cole Slow Salat
Grosser Salatteller mit Ei
Tomatensalat mit Zwiebeln
Tomatensalat mit Mozzarella

FUR E GLUSCHT

6/ 12 Stk. Rindswiirfel im Topfli an Knoblauchschaum
6/ 12 Stk. Schnecken im Topfli an Knoblauchschaum
Frittierte Champignons / mit Salat garniert Tatarsauce
Knoblauchbrot «Vierlindeny

Chlopfi’s Rauchwiirste 170 gr.

VEGETARISCH

Vegi Cordon Bleu Auberginen, Zucchetti, Greyerzer Kdse,
Beilage nach Wahl

9.50
11.50
14.50

3.50

7.00

7.50
18.50
11.50
16.50

16.00/26.00
16.00/26.00
12.50/19.50
10.50
16.00

29.50

Vegi Tatar gegrillte Auberginen, Zucchetti, Peperoni, Tomaten, 100 gr. 16.50

150 gr.  24.50

Rosti 4 Stationen Mozzarella, Tomaten/Sauce, Champignons, Peperoni 24.50
Rosti Winzer Tomaten/Sauce, Greyerzer Kdse tiberbacken mit Spiegelei 25.50

Gemiiseteller assortiert mit Spiegelei

25.50



HAUSSPEZIALITATEN
SCHWEINS CORDON BLEU

Alle Grammangaben entsprechen dem Gewicht vor der Zubereitung, Cordon Bleu werden frisch und a la
Minute fiir Sie in der Pfanne zubereitet. Bei groffem Andrang, lingere Wartezeiten méoglich.

Little Lady ab 180 gr. 30.50 / Kalb + 7.50 Lady ab 250 gr. 35.50 / Kalb + 10.50
Men ab 350 gr. 41.50 / Kalb + 15.50 Big ab 500 gr. 54.00 / Kalb + 20.50
Big Men ab 1 Kg. 85.00 / Kalb + 25.50

Gerne konnen Sie bei Kalb auch mit Mostbrockli (Rind) auf Anfrage bestellen

Appenzeller

Argovia

Bahama Mama

Mostbrockli und Appenzeller
Schinken, Dorrzwetschgen und Raclette Kdise

Schinken, Greyerzer, Ananas-Mango Chutney

Bauern Speck und Greyerzer

Biindner Biindner Rohschinken und Bergkdse

Chef Schinken, Knoblauch und Greyerzer

Classic Schinken und Greyerzer

El Toro Salami, Paprika und Taleggio

Fondue Schinken, Fonduemischung, Weifiwein, Knoblauch, Paprika
Forster Champignons, Schinken und Greyerzer

Glarner Schinken, Greyerzer und Zigerbutter

Honolulu Ananas, Schinken und Greyerzer

Lauchtriumli Schinken, Speck, Lauch und Greyerzer

Lowenherz Schinken, Bergkdse, Niissen und Rohschinken

Mediterran Schinken, Taleggio, Auberginen, Zucchetti, getrocknete Tomaten, Tomatensauce
Mex g~ Chili, Peperoni, Schinken und Appenzeller

San Diego Speck, Roly’s Spezial Sauce, gekochtes Ei, Cheddar Cheese

Sternenberg ==

Rohschinken, Speck, Raclette Kdise mit Paprika und Chili

Popeye Schinken, Greyerzer und Spinat

Tessiner Schinken, Tomaten, Tomatensauce, Pesto, Mozzarella
Vierlinden Schinken, Appenzeller, Greyerzer, Bergkdse und Raclette Kdise
Walliser Schinken, getrocknete Aprikosen und Raclettekdse

Western Schinken und Speck Cheddar Cheese und BBQ

Ziiri Schinken, Champignons, Rostzwiebeln und Raclette Kdise

Country Cuts, Reis, Nudeln, Spaghetti, Salat, Pommes, Hausgemachte Spditzli =, Gemiise oder Rosti Jede weitere Beilage

Eine Beilage nach Wahl: 1 x Supplement Beilage im Preis Inbegriffen

plus 7.00 / Zusatzfiillung plus 4.00, Késezusatz plus 5.00

Saucen: Tomaten - Pilz Rahm - Braten - Pfeffer-Whisky - Curry 6.00, BBQ, Tatar oder Knoblauchschaum 4.00



Immer wieder beliebt

Vierlindensalat Pouletbruststreifen, Champignons, Speck, Crouton
Getrocknete Tomaten, Niissen, abgeschmeckt mit Balsamico 24.90
Vierlindenteller Trockenfleisch, Salami, Speck und Kdse Variationen 25.50
Servelatsalat einfach 16.50
garniert mit Salaten 23.50
Servelat-Kdisesalat einfach 19.50
garniert mit Salaten 26.50
Beef Tatar mit Toast und Butter 70 gr. 25.50/ 140 gr.  31.50
Mit Cognac oder Whisky oder Sardellen + 4.00
Chlopfi’s Schweinsbratwurst 200 gr. Zwiebelsauce, Beilage nach Wahl 24.50
Kutteln vom Rind an Tomatensauce mit Salzkartoffeln 25.50
Alplermakaroni mit Rostzwiebeln, Beilagen Salat oder Apfelmus 25.50
Gehacktes und Hornli mit Beilagen Salat oder Apfelmus 26.50
Kisespiitzli mit Rostzwiebeln, Beilagen Salat oder Apfelmus 25.50
4 Linden Burger  Rind oder Poulet im Bun + Speck 4.00/ + Ei 3.50 29.50

Cocktailsauce, Cole slow, Gurken, Tomaten und Cheddar Kdse, Beilage nach Wahl

Eine Beilage nach Wahl: 1 x Supplement Beilage im Preis Inbegriffen
Country Cuts, Reis, Nudeln, Spaghetti, Salat, Pommes, Hausgemachte Spditzli =, Gemiise oder Rosti Jede weitere Beilage
plus 7.00 / Zusatzfiillung plus 4.00, Késezusatz plus 5.00
Saucen: Tomaten - Pilz Rahm - Braten - Pfeffer-Whisky - Curry 6.00, BBQ, Tatar oder Knoblauchschaum 4.00



Klassisch

Fisch Beilage nach Wahl

Zanderchnusperli im Bierteig frittiert mit Tatarsauce 27.50

Kalb Beilage nach Wahl inkl. Gemiise

Kalbsrahmschnitzel mit Champignons Rahmsauce 43.50
Ziircher Geschnetzeltes mit Champignons Rahmsauce 43.50
Wienerschnitzel paniert 39.50
Kalbslebern «Vierlinden» Apfel, Zwiebeln mit Cognac parfiimiert 41.50

Rind Beilage nach Wahl inkl. Gemiise

Stroganoff an rassiger Paprikasauce 44.00
Filetwiirfel im Pfindli an iiberbackenem Knoblauchschaum 44.50
Rindsfilet Sauce nach Wahl (ca.180 gr.) 52.00

Schwein Beilage nach Wahl inkl. Gemiise

Schweineschnitzel paniert 27.50

Schweinsrahmschnitzel mit Champignons Rahmsauce 31.50

Huhn Beilage nach Wahl inkl. Gemiise

Poulet Schnitzel mit Knoblauchschaum 29.50
Casimir mit Saisonalen Friichten garniert 30.50
7 oder 10 Fueder Pouletfliigeli im Leiterwdgeli mit zwei Haussaucen 22.50/29.50
7 oder 10 Fueder Mischt Pouletfliigeli mit Pommes im Leiterwdgeli 28.50/35.50

Inkl. Sauce nach Wahl, BBQ, Tatar oder Knoblauchschaum

Eine Beilage nach Wahl: 1 x Supplement Beilage im Preis Inbegriffen
Country Cuts, Reis, Nudeln, Spaghetti, Salat, Pommes, Hausgemachte Spdtzli -, Gemiise oder Rosti Jede weitere Beilage
plus 7.00 / Zusatzfiillung plus 4.00, Késezusatz plus 5.00
Saucen: Tomaten - Pilz Rahm - Braten - Pfeffer-Whisky - Curry 6.00, BBQ, Tatar oder Knoblauchschaum 4.00



