
Wir servieren gerne Supplement auf Beilagen und keine übergrossen Portionen. So können wir dem Foodwaste entgegenwirken. 

Gerne geben wir über Allergene und Unverträglichkeiten Auskunft. Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne.  

HERKUNFT: Rind, Kalb, Brot und Eier aus der Schweiz, Süsswasserfisch aus der Schweiz, Salzwasserfisch aus Europa, Preise verstehen sich inkl. 8,1% MwSt. 

*= ist vegetarisch | **= ist vegan oder vegan erhältlich 

 

 

 

 

 

 
 

Business Lunch 16.2.2026 – 20.2.2025 

 mit Suppe oder Salat 

 

I. Aargauer Braten mit hausgemachten Spätzli und Bratenjus 29

II. Dorschfilet gebacken auf Blattspinat mit Salzkartoffeln und Zitronenecke 26 

III. Gebackene Nuss-Krokette mit mariniertem Fenchel und Orange 24 

 

VORSPEISEN 
Garten-Salat Baldegg **  12.5 

mit Bio Onsen-Ei 3.5 

Baldegg Hausdressing oder Essig & Öl ** 

Huitre Gillardeau n° 3 Krystale 3 pièces 18 
mit Cherryessig-Eschalotten  

Salade de chèvre chaud* 16 
Salat mit überbackenem Ziegenkäse auf  

Baguette, garniert mit Honig und Thymian  

Soupe à l’oignon gratinée 15 
Klassische französische Zwiebelsuppe  
überbacken mit Gruyère  

 

FESTIVAL DE MOULES  

Moules marinières 

Miesmuscheln mit Weisswein, Petersilie, 

Knoblauch und Rahm 

Hauptgang 500g 26, Vorspeise 250g 19  

 

Moules à la provençale  

Miesmuscheln mit Tomaten, Chilli 

und Frühlingszwiebeln 

Hauptgang 500g 26, als Vorspeise 250g 19 

Entrecôte Café de Paris 180 g 36 
kurz gebratenes Entrecôte mit Café de Paris Sauce 

 
BALDEGG KLASSIKER 

 

Bio-Rinds-Tatar **(haben wir auch in veganer Variante) Vorspeise 24 
mit cremigem Eigelb, getoastetem Holzofen-Hausbrot, Dukkah-Butter Hauptgang 38 
 

Kalbsgeschnetzeltes 48 
in Champignonrahmsauce mit Kartoffelrösti 
 

Kalbscordonbleu gerollt 42 
mit Rohschinken und Alpkäse, dazu reichen wir buntes Gemüse 
 

Bio-Rindsfilet 54 
auf Selleriesteak mit Selleriepüree und Trüffeljus  
 

Boeuf Stroganoff mit Bio Rindsfiletwürfel 42 

in einer Jus aus Champignons, Cornichons, Peperoni, mit Crème fraîche  
 

Handgemachte Kalbs-Hacktätschli 26 

auf Champignonrahmsauce 
 

Beilagen nach Wahl: Pommes frites 6 | Spätzli 8 | Weissweinrisotto 9 |  

Kartoffelgratin 7 | Buntes Gemüse 6 | Sautierter Blattspinat 6 | Beilagensalat 7.5 | Butterrösti 9 


