
Preise sind in CHF inkl. Mwst. vegetarisch vegan glutenfrei laktosefrei  

Emozioni dello Chef 
 

Vi informiamo che il menù degustazione sarà servito per l‘intero tavolo. 

Gerne informieren wir Sie, dass das Degustationsmenü für den gesamten Tisch serviert wird. 

Please note that the tasting menu is served for the entire table. 

 

 

 

 

Fiori di Zucca   

Zucchiniblüten in Pastella mit Ricottafüllung  ·  Schwarzer Trüffel 

Courgette flowers in batter with ricotta filling  ·  Black truffle 

 

 

  Tortelli di Vitello Classici                   

  Tortelli mit Kalbsfleischfüllung  ·  Salbeibutter   

  Tortelli filled with Veal  ·  Sage butter   

 

 

Semifreddo al Torrone Bianco   

Torrone-Parfait  ·  Piemonteser Haselnüsse  ·  Kaffeeschaum 

Nougat parfait  ·  Piedmont hazelnuts  ·  Coffee foam 

 

 

 

Menu             85 

Menu Vegetariano           80 

  

 

 

 Opzione vegetariana del menu degustazione disponibile, sostituendo i Tortelli con gli Gnocchi. 

 Vegetarische Variante des Degustationsmenüs möglich, mit Gnocchi anstelle von Tortelli. 

 Vegetarian tasting menu option available, with gnocchi instead of tortelli. 

 

 

 

 

 Abbinamento Vini 

 
 3 Gläser             35 
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  Antipasti  
 

 

 

 

 

 

Cuore di Lattuga  

Kopfsalatherzen  ·  Hausgemachtes eingelegtes junges Gemüse 

Lettuce hearts  ·  House-pickled young vegetables 

17 

 

Composizione di Pomodori con Burrata    

Tomatenkomposition  ·  Rustikale Tomatentapenade  ·  Burrata 

 
24 

Composition of tomatoes  ·  Rustic Tomato tapenade  ·  Burrata   

 

Vitello Tonnato Classico 

Dünn aufgeschnittenes Kalbfleisch  ·  Salsa Tonnata  ·  Kapernblätter 

 

V  29 

H  38 

Thinly sliced veal  ·  Salsa tonnata  ·  Caper leaves   

 

Polpo e Patate 

Gerösteter Pulpo  ·  Violette Kartoffelmousseline  ·  Taggiasca Oliven 

 
32 

 
Roasted octopus  ·  Purple potato mousseline  ·  Taggiasca olives  
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Paste fatte in casa e Risotti 
 

 

 

 

 

 

 

 

Tortelli di Vitello Classici 38 

Tortelli mit Kalbsfleischfüllung  ·  Salbeibutter                          
Tortelli filled with Veal  ·  Sage butter   

   Pappardelle al Ragu’, un ricordo di Bologna dal 1998…  29 
Pappardelle mit traditionellem Ragù, eine Erinnerung an Bologna seit 1998… 

Pappardelle with traditional ragù, a memory of Bologna since 1998… 

Risotto ai Frutti di Mare                42 
Risotto mit Meeresfrüchten  

Seafood risotto 

   Gnocchi soffici di Ricotta, Spinaci e Tartufo   34 

Fluffige Ricotta-Gnocchi  ·  Spinat  ·  Schwarzer Trüffel                                                                 
Fluffy ricotta gnocchi  ·  Spinat  ·  Black truffle
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Carni e Pesci 
 
 

 

 

 

 

 

 

Tagliata di Manzo  

Rindsfilet  ·  Babyspinat  ·  Parmesan  ·  Kartoffel-Panzerotti 

Beef fillet  ·  Baby spinach  ·  Parmesan  ·  Potato panzerotti 

58 

 

 

 

 

Costine di Vitello                   

Kalbs-Spareribs  ·  Salsa Verde  ·  Mariniertes Gemüse 

 
49 

 

Veal short ribs  ·  Green sauce  ·  Marinated vegetables 

 

 

 

Ombrina del Mediterraneo in foglie di limone             

Adlerfisch in Zitronenblättern  ·  Risotto mit Olivenöl extra vergine und Dill 

 
54 

Mediterranean meagre in lemon leaves  ·  Risotto with extra virgin olive oil and dill  

 

Gamberoni Selvatici arrostiti  

Gegrillte Wildcrevetten  ·  Lardo di Colonnata  ·  Grüner Bohnensalat 

 
48 

Grilled wild prawns  ·  Lardo di colonnata  ·  Green bean salad  

 
 
 
 
 
 
   La nostra Cotoletta di Vitello all'Emiliana è disponibile solo su prenotazione. 

   Unsere Cotoletta all‘Emiliana ist nur auf Vorbestellung erhältlich. 

   Our Cotoletta all'Emiliana is available by reservation only. 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 


